RADINI LINIA DO CHLEBA

by Rademaker

do 1.200 kg ciasta / godzine

2.Gilotyna z
Modutowa konfiguracja przenosnikiem do B
Minimalna konfiguracja skfada sie z ic(;?]izt(k’qczme z :
dynamicznej kawatkownicy i Jnatrysko?vq)
gilotyny - oznaczone *. Pozostafe
jednostki majg charakter modufowy
i sg dodawane w miare potrzeb.

* Partia ciasta jest Arkusz ciasta jest delikatnie Scinki, jesli Rozfozone sg dwa lub wiele * Paski ciasta sg Produkty sg Produkty
przetwarzana na formowany do wymaganej wystepujg, sg paskow ciasta, tworzgc ciete na zgdang rolowane, aby koricowe sg
ciggfg wstege ciasta, grubosci i szerokosci za usuwane. odpowiednie odstepy na dfugosc/ksztaft. nadac¢ im ksztaft np.  automatycznie
przy jednoczesnym pomocg reduktora zafadunku na blachy. bagietki. odkfadane na
zatrzymaniu gazu. satelitarnego, wafka blachy.

poprzecznego i staciji
redukcyjnej.




Modutowa konstrukcja linii do chleba RADINI zapewnia elastyczno$¢ przetwarzania réznych
rodzajow ciasta i wytwarzania réznorodnych ksztattéw produktow, w tym produktow cietych i
rolowanych.

Na poprzedniej stronie znajdziesz kompleksowa linie. Ponizej przedstawiamy kilka przyktadow
produktéw z odpowiednig konfiguracjg linii.

Przyktady dotyczg w peini automatycznej produkcji. Dostarczamy réwniez rozwigzania do produkcji
potautomatycznej, umozliwiajgce piekarzowi reczne formowanie kawatkow ciasta w produkty.

Mozliwos¢ zerowej ilosci Scinek ciasta, w zaleznosci od wygladu krawedzi.

Ciabatty (A)
*  Waga ciasta produktu: 150 g
. Maksymalna wydajnos¢ produktu: 7.800 szt. / godz.

Wieloziarniste kwadraty ozdobione ziarnami (B)
*  Waga ciasta produktu: 60 g
. Maksymalna wydajnos$¢ produktu: 20.000 szt. / godz.

Bara rusticas (wycinana bagietka) (C)
. Waga ciasta produktu: 400 g
. Maksymalna wydajno$¢ produktu: 2.300 szt. / godz.

Odpowiednia konfiguracja

. Sekcja przygotowujgca wstege ciasta

Zgodnie z ilustracja; podzielnica, reduktor satelitarny, watek poprzeczny i stacja redukcyjna.
. Sekcja formowania

Zgodnie z ilustracja; przenosnik rozpraszajacy (1), gilotyna z przenos$nikiem do $cinek (2), do produktéw
dekorowanych nasionami dodawany jest przenos$nik posypywacza (niewidoczny na ilustracji). Catkowita

dtugosé konfiguracji: 15,3 m lub 15,9 m z modutem posypujacym.

Standard bez $cinek ciasta.

Chleby rustykalne (D)
. Waga ciasta produktu: 650 g
. Maksymalna wydajno$¢ produktu: 1.900 szt. / godz.

Bagietki (E)
. Waga ciasta produktu: 450 g
. Maksymalna wydajnos$¢ produktu: 2.500 szt. / godz.

Odpowiednia konfiguracja

. Sekcja przygotowujgca wstege ciasta

Zgodnie z ilustracjg; podzielnica, reduktor satelitarny, watek poprzeczny i stacja
redukcyjna.

. Sekcja formowania

Zgodnie z ilustracja; przenosnik rozpraszajacy (1), gilotyna z przenosnikiem do scinek
(2), jednostka rolujaca (3).

Catkowita dtugosé konfiguracji: 18 m. Zatadunek blach 2,5 m jest zawsze
opcjonalny.
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