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*ZDJECIE ZAWIERA ELEMENTY WYPOSAZENIA DODATKOWEGO WITRYNY CUKIERNICZE

®



WYPOSAZENIE STANDARDOWE WYPOSAZENIE DODATKOWE

© Chtodzenie: obieg wymuszony © Obudowa zewnetrzna:
o A t chiodniczv: ‘ - piyta lakierowana MDF (front i bok 18 mm)
grega ‘C odniczy. wewnetrzny dowolny kolor wg palety RAL

© Korpus izolowany ekologiczng pianka poliuretanowa - plyta widrowa laminowana (front i bok 18 mm)
© Oswietlenie LED dowolny kolor wg palety KRONOSPAN
© Termostat z automatycznym odszranianiem i cyfrowym wy$wietlaczem © Blat roboczy sktadany H18
© Automatyczne odparowanie skroplin © Reling
© Regulowana wysokos$¢ ekspozycji © Obcinacz do papleru.

© Podgrzewacz do nozy
© Nadstawka szklana maksymalnie przezierna O Koélka
© Drzwi przesuwne z plexy

INNE WERSJE

© Bemar(+30/+60°C), neutralna
© Przystosowana do tgczenia w ciagi
© Pod agregat zewnetrzny z zaworem rozpreznym

DANE TECHNICZNE
DLUGOSC mm 900%*/940%* 1200%/1240%*
SZEROKOSC mm 835
WYSOKOSC mm 1140- 1160
ZAKRES TEMPERATUR °C 0D +5°C DO +15°C
WARUNKI OTOCZENIA TEMPERATURA OTOCZENIA 25°C, WILGOTNOSC WZGLEDNA 60%
CZYNNIK CHEODNICZY - R290
POWIERZCHNIA EKSPOZYCYJNA m? 0,5 0,69
NAPIECIE ZNAMIONOWE \% 230/50Hz
MAKSYMALNE OBCIAZENIE POLEK kg/m 10

) *DLA WERSJI BEZ BOKOW
**DLA WERSJI Z BOKIEM Z PLYTY WIOROWEJ LAMINOWANEJ/PLYTY LAKIEROWANEJ MDF
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