
Perfekcyjne sma¿enie i gotowanie

WOK: 300 Liter

Frying and cooking in perfection

WOK: 300 Liter

Braten und Kochen in Perfektion

WOK: 300 Liter
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Feinkost & Käse     Fleisch     Gewürze     Chemie     Gemüse     Fisch     Süßwaren     

?Obróbka cieplna w dowolnej, 
wygodnej pozycji
?Bezstopniowa regulacja szybkoœci 

mieszania 
?Du¿a powierzchnia grzewcza
?Precyzyjne i równomierne 

ogrzewanie poprzez p³aszcz 
olejowy 
?Sito do odcedzania
?Szczelna pokrywa do gotowania 

bez ubytku wody
?Higieniczne, ³atwo wymienialne 

uszczelki bêbna bez demonta¿u 
elementów napêdu
?Mo¿liwoœæ przypiekania dziêki 

sterowaniu z mieszaniem 
przerywanym

Mechanicznie przechylana patelnia

?Flexible cooking and 
homogeneous mixing by 
selectable drum positions
?Mixing arms with scrapers, speed 

frequency controlled
?Maximum heating surface
?Equal and accurate heating by 

thermal oil
?Mesh lid to drain fluids
?Closed lid for cooking without 

evaporation
?Hygienic seal can be easily 

changed without dismounting of 
the motor
?Interval control for the exact 

searing

Tiltable frying pan with agitator

?Flexibles Garen und homogene 
Durchmischung durch frei 
wählbare Trommelneigungen
?Rührwerk mit Abstreifer 

frequenzgeregelt
?Große Heizfläche im Verhältnis 

zum Volumen
?gleichmässige, gradgenaue 

Temperierung durch Thermalöl- 
Beheizung
?Siebdeckel zum Abgießen von 

Flüssigkeiten
?geschlossener Deckel zum 

Kochen ohne Flüssigkeitsverlust
?Hygienedichtung kann ohne 

Demontage des Motors 
ausgetauscht werden
?Intervallsteuerung zum 

punktgenauen Anbraten

Kippbratpfanne mit Rührwerk
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