Nahrungsmittelmaschinen

FOOD MACHINES FOR A NATURALLY BETTER TASTE

PREZENTACJA URZADZENIA: KIPPKO

... dostauiesz tylko fo; co uaglepsze Ala swoich kucharzy!




Prezentacja urzadzenia:
KIPPKO

Wychylny kociot do gotowania i smazenia
- wzrost wydajnosci o 20 - 30 % dzigki in-
nowacjom.

Wychylny kociot do gotowania i smazenia
typu KIPPKO od dekad sprawdza sie na
Calym Swiecie w wielu dziedzinach przemystu
spozywczego, a W szczegolnosci przy przy-
gotowywaniu zywnosci gotowej. Dzieki zas-
tosowaniu uniwersalnej ,maszyny do goto-
wania“ urzadzenie to jest w stanie obrobi¢
termicznie wiele réznych produktéw. Ciagty
rozwdj urzadzenia i innowacje zapewniajg
urzadzeniu KIPPKO przewage techniczng w
poréwnaniu z innymi podobnymi urzadzeniami
na rynku. W poréwnaniu z wcze$niejszymi
modelami  wydajno$¢ procesu  gotowania
zostata zwiekszona okoto 20 - 30 %. Zostato to
osiggniete gtownie poprzez optymalizacje sys-
temu grzewczego z podwéjnym ptaszczem oraz
podiaczenia pary / odprowadzenia kondensatu.
Oznacza to, ze:

* Krétszy czas mieszania

* Szybsze osiagniecie temperatury got
wania po dodaniu sktadnikow

» Zwiekszone zatrzymanie witamin w
produkcie

* Produkty finalne o wyzszej jakosci

* Oszczednos$¢ czasu i energii

Gtéwnq zaletg korzystania z kotta typu KIPP-
KO jest to, ze wszystkie niezbedne czynnosci,
takie jak:

* Smazenie

* Duszenie

* Gotowanie

* Blanszowanie

* Zageszczanie, redukcja
* Mieszanie, urabianie

* Homogenizacja

¢ Chtodzenie

Wychylny kociot do
gotowania i smazenia

- wzrost wydajnosci o
20 - 30 % dzieki inno-
wacjom

Moga by¢ zrealizowane tylko w jednym kotle i
dodatkowe urzadzenia nie sg potrzebne. Za-
pewnia to wysoki potencjat dla:

* Minimalizacji strat produktu

¢ Otrzymywania typowych waloréw sma-
kowych (np. aromatoéw ze smazenia)

* Oszczednosci kosztow zwigzanych z
kosztownym procesem przenoszenia
produktu z urzadzenia do urzadzenia

* Unikania zanieczyszczen krzyzowych

¢ Minimalizacji naktadéw na czyszczenie
urzadzen i tym samym oszczedno$¢
czasu pracy

Aby uczynié¢ go jeszcze bardziej doskonatym,
KIPPKO mozna teraz wyposazy¢ w tensometry
wagowe oraz system do szybszego chtodzenia
za pomocg, ciektego azotu. Zaletg jest szybkie
i niezwykle delikatne schtadzanie zup, soséw,
gulaszdw, zapiekanek, dan gotowych i innych
produktéw do temperatury ponizej 10 °C.
Réwnoczesnie horyzontalny system miesza-
nia zapewnia réwnomierne rozprowadzenie
statych i ptynnych sktadnikéw produktu pod-
czas gotowania, chtodzenia i wytadunku.

W chwili obecnej wychylny kociot do goto-
wania KIPPKO jest czesciej stosowany w
kuchniach typu Cook-and-Chill, ktére czesto
znajdujg sie na granicy miedzy duzg kuchnig
centralng a kuchnig produkcyjng wyposazong
w urzadzenia strikte przemystowe. Wychylny
kociot do gotowania i smazenia jest dostepny
w réznych rozmiarach o pojemnosciach
catkowitych 400, 800, 1200 i 1600 litréw.

Opcjonalnie mozna dostosowa¢ kociot do od-
powiednich warunkéw pracy i wymagan pro-
dukcyjnych. Standardowo ogrzewanie odbywa
sie za pomocg, pary nasyconej o ci$nieniu do
10 baréw, a temperatura $cian kociotka osiaga
powierzchniowo do 175 °C. Dostepne sq
miedzy innymi nastepujace opcje:




* Oddzielny ptaszcz grzewczy do
zasmazania lub dla matych partii
produktu

* Wybor temperatury grzania w
zalezno$ci od etapu procesu

* Ogrzewanie za pomocg bezposredniej
pary (wtrysk pary czystej)

* Wstepne sito do odlewania wody,
np. z ryzu lub makaronu

* Chlodzenie woda lodowa poprzez
podwadjny ptaszcz

* Podtaczenie homogenizatora lub
systemu do zwilzania substanc;ji
sypkich, jak réwniez pompy dozujacej
lub pompy transferowej dla produktu

APLIKATCJE

B Gotowanie sosow: I

* Sos pomidorowy

* Sos grzybowy

* Sos serowy

* Sos Bolognese z zrumienionym
(wysmazonym) miesem mielonym

* Sos beszamelowy

* Sosy wigzane

* Sosy z czastkami takimi jak grzyby,
cebula, warzywa, mieso i inne

B Gotowanie zup: I

¢ Zupy klarowne z czastkami statymi
lub bez nich

¢ Zupa gulaszowa z papryka, marchewka
i ziemniakami

* Zupa ziemniaczana z brokutami

* Gulasze

* np. Soljanka i inne zupy warzywne np.
barszcz ukrairski

* Chili con Carne

B Przygotowanie sktadnikow do dan

gotowych: I

* Ratatouille

* Gulasz

* Kapusta czerwona

* Kiszona kapusta

* Jajecznica

» Makarony

* Ryz (metoda pilaw lub gotowanie
z woda)

* Kuskus

* Siekane migso z sosem

* Smazenie i przyrumienianie cebuli

* Szpinakowe dodatki do pizzy

* Tluczone ziemniaki (puree)

* Wszystkie rodzaje warzyw

* Pudding ryzowy z wanilig

* Zapiekanka z serkiem $mietankowym
i ryzem

« 2ywno$é w stylu azjatyckim / indyjskim
- tzw. jednogarnkowe

+ Zywnosé etniczna

B Gotowanie i przygotowanie przyktadowych

potproduktow: I

* Bulion na kosciach

* Zasmazki (biate lub brazowe)

* Marcepan

* Galaretka z czerwonych owocow

* Kompot owocowy

+ Zywnos¢é dla niemowlat (baby food)

* Nadzienia do makaronéw lub wyrobow
piekarniczych

* Surowa czekolada

* Nadzienie jabtkowe do nalesnikow

* Jezory wieprzowe

* Bekon, siekany i wedzony

* Bekon w kostkach do pizzy i satatek




Prezentacja urzadzenia:
KIPPKO 400 Junior

Najmtodsze pokolenie rodziny KIPPKO

Wychylny kociot do gotowania i smazenia
typu KIPPKO od dekad sprawdza sie na
Calym Swiecie w wielu dziedzinach przemystu
spozywczego, a w szczegdlnosci przy przy-
gotowywaniu zywnosci gotowej. Dzieki zas-
tosowaniu uniwersalnej ,maszyny do goto-
wania“ urzadzenie to jest w stanie obrobi¢
termicznie wiele roznych produktéw. Ciagly
rozwdj urzgdzenia i innowacje zapewniajg
urzadzeniu KIPPKO przewage techniczng w
poréwnaniu z innymi podobnymi urzadzeniami
na rynku. W poréwnaniu z wczesniejszymi
modelami  wydajno$¢ procesu gotowania
zostata zwiekszona okoto 20 - 30 %. Zostato
to osiggniete gtdwnie poprzez optymalizacje
systemu grzewczego z podwdjnym ptaszczem
oraz podigczenia pary / odprowadzenia kon-
densatu. Oznacza to, ze:

Najmtodsze pokolenie

B Krotsze czasy procesu, a tym samym:

rodziny KIPPKO

* Oszczednos$¢ energii dzigki zmniejszeniu
parowania w fazie podgrzewania

* Wieksza wydajnos¢

* Mniejsze obciazenie termiczne dla
sktadnikéw a tym samym wieksze
zatrzymanie witamin w produkcie

* Mniejsze obciazenie mechaniczne dzieki
krétszym czasom pracy mieszadta

* Lepsze wykorzystanie powierzchni
produkcyjnej

* Bardziej stata jako$¢ produktu, poniewaz
temperatura gotowania jest osiggana
szybciej

B Podgrzewanie za pomocg pary do

10 baréw: I

» Wytwarzanie naturalnych aromatow
poprzez zasmazanie migsa i glazurowa
nie/karmelizowanie warzyw

* Nie jest wymagane wstepne przygoto
wanie na typowej patelni

* Brak zanieczyszczen krzyzowych

* Skrdcony czas pracy i czyszczenia

* Zachowanie wszystkich waloréw
smakow

Kolejne zalety konstrukciji:

B Regulator temperatury i ci$nienia pary:
B Mieszadto horyzontalne: IEEEEEE—
» Wstepny wybor zadanego

ci$nienia pary
* Efektywne usuwanie kondensu /
recyrkulacja

* Bardziej rownomierne mieszanie przy
mniejszym obcigzeniu mechanicznym
dla produktu

* Réwnomierne wymieszanie substancji
statych i plynnych podczas napetniania
kotta

* Idealne domieszywanie dodatkéw

* Rewelacyjna wymiana ciepta podczas
podgrzewania i chtodzenia

* Mozliwos$¢ produkcji duzych porcji
bez instalacji platformy roboczej

* Obstuga i czyszczenie na jednym
poziomie roboczym

* Szybkie napetnianie i opréznianie
kotla

B Horyzontalny kociot do gotowania: N

W sumie jest to wysokowydajna maszyna dla
wymagajacych klientow, ktérzy chca miec pro-
dukty najwyzszej jakosci.

Firma Berief opracowata KIPPKO 400 JU-
NIOR, aby w sposob bardziej ukierunkowany
przyciagnag tych elastycznych klientow, ktor-
zy pracujg z mniejszymi partiami produktow w
sektorze przemystowym i aby moc zaopatrzy¢
sektor gastronomiczny w te nowoczesng
technologie. Wyprébowane i sprawdzone
kluczowe cechy uchylnego kotta do gotowania
i smazenia zostaty zachowane réwniez w tej
wersji:

* Horyzontalny cylindryczny kociot

» Wydajny, kanatowy system grzewczy

* Ogrzewanie parowe do 10 baréw

* Mieszadto poziome z teflonowymi
zgarniaczami Sciennymi

* Oprdznianie do standardowego wézka
euro bin (cymbr) o pojemnosci 200
litrow

* Przyjazny dla operatora wyswietlacz
dotykowy



B Uproszczona konstrukcja i B Gotowanie zup: I

ograniczony wybor opcji, m.in.: - Zupy klarowne z czastkami statymi

* Posrednie chiodzenie zimng lub bez nich
woda sieciowa lub woda lodowa * Zupa gulaszowa z papryka,
* Filtr wstepny do odcedzania ptynéw marchewka i ziemniakami
* Jednostka podnoszaca/uchylna ¢ Zupa ziemniaczana z brokutami
z funkcja napetniania * Gulasze
* Zarzadzanie recepturami * np. Soljanka i inne zupy warzywne
* Tensometry np. barszcz ukrainski
* Podawanie wody przez rure ¢ Chili con Carne

przytaczeniowa do szybkiego,

bezposredniego chiodzenia H Przygotowanie skfadnikéw do dan

gotowych: I

KIPPKO 400 JUNIOR stanowi ciekawg ¢ Ratatouille
alternatywe dla uznanych duzych kuchni cen-  « Gulasz
tralnych i duzyhc kuchni gastronomicznych. ¢ Kapusta czerwona

. * Kiszona kapusta
KORZYSC * Jajecznica

. * Makarony
0 Wszystkie wymagane etapy procesu, . . )
. * Ryz (metoda pilaw lub gotowanie
wtym: I
z woda)
* Smazenie i duszenie « Kuskus
* Gotowanie « Siekane migso z sosem
* Blanszowanie * Smazenie i przyrumienianie cebuli
* Zaggszczanie (koncentracja) « Szpinakowe dodatki do pizzy
* Mieszanie i ugniatanie * Thuczone ziemniaki (puree)
* Chtodzenie * Wszystkie rodzaje warzyw
mozna wykonaé w jednym systemie. W  *Pudding ryzowy z wanilig
przeszlosci potrzebnych bylo kilka kottow i * Zapiekanka z serkiem Smietankowym
urzadzen. Ten typ kotta jest coraz czesciej sto- I ryzem
sowany w kuchniach typu cook-and-chill, kto-  * Zywnos$¢ w stylu azjatyckim /
re czesto znajdujq sie na progu miedzy duzq ~ Indyjskim - tzw. jednogarnkowe

kuchnig centralng (gastronomiczna) a kuchnig ~ * Zywnosg etniczna

produkcyjng wyposazong W urzadzenia
przemystowe. - Gotowanie i przygotowanie

przyktadowych pétproduktow:
APLIKATCJE
* Bulion na kosciach

B Gotowanie sosow: IE—m ° Zasmazki (biate lub brazowe)
* Marcepan

* Galaretka z czerwonych owocow

* Kompot owocowy

« Zywnosé dla niemowlat (baby food)

* Nadzienia do makaronéw lub
wyrobow piekarniczych

* Surowa czekolada

* Nadzienie jabtkowe do nalesnikéw

* Jezory wieprzowe

* Bekon, siekany i wedzony

* Bekon w kostkach do pizzy i satatek

* Sos pomidorowy

* Sos grzybowy

* Sos serowy

* Sos Bolognese z zrumienionym
(wysmazonym) migsem mielonym

* Sos heszamelowy

* Sosy wigzane

* Sosy z czastkami takimi jak grzyby,
cebula, warzywa, migso i inne




Wychylna patelnia

Teraz dostepne réwniez w wersji okragtej z
systemem mieszania

Korzysci: Lepsze przyrumienienie pro-
duktu i zwiekszona wydajnosé. Dzisiaj
nie mozna sobie wyobrazi¢ nowoczesnej
kuchni przemystowej bez patelni uchylnej.
W dziedzinie przetworstwa spozywczego
patelnia uchylna, ktéra zostata opraco-
wana przez Berief specjalnie do uzytku
przemystowego, utrzymuje swoja stala,

wysoka pozycje.

Idealnie nadaje sie do pieczenia miesa, goto-
wania i duszenia warzyw i innych produktow
spozywczych, patelnia przechylna jest elast-
yczna, szczegblnie przy obrébce matych partii
produktu.

Teraz dostepne
Patelnia wyposazona jest w elektryczny sys- I'OWHI.eZ W wers)i
tem grzewczy. Listwy grzewcze zamontowane okragtej z systemem

sg wewnatrz podwojnej obudowy wypetnione; mieszania
olejem termicznym. Pozwala to na réwno-
mierne rozprowadzenie ciepta oraz duzg
akumulacje ciepta, ktore eliminuje spadek
temperatury na patelni intensyfikujgc proces
smazenia. Korpus patelni jest obracany w
dwdch ptaszczyznach. Kat nachylenia patelni
jest regulowany za pomocq pokretta. Pokrywa
jest izolowana i przykrywa gérng czes¢ patel-
ni. Pokrywa jest docigzana, aby pozostata w
kazdej pozycji. Nowa wersjg systemu jest typ
okragly z systemem mieszania, w ktérym pro-
dukty sg delikatnie poruszane podczas proce-
su. Ta nowa wersja patelni przechylnej zostata
zaprezentowana po raz pierwszy na targach
IFFA 2004.




Kociotek do gotowania

z obrotem
kosz

HODAKO-S

Kociot do gotowania z koszem
wychylnym

Istotnym czynnikiem sukcesu w kuchniach
przemystowych jest efektywna elastycznose,
szczegolnie w przypadku koniecznoci pro-
dukcji mniejszych partii produktéw. Dlatego w
przemysle dan gotowych czesto nie zaleca sig
stosowania systeméw ciggtych. Kociot do goto-
wania z wychylnym koszem typu HODAKO-S
oferuje mozliwo$¢ szybkiego i ekonomicznego
blanszowania lub gotowania mniejszych partii
produktu. Bardzo szybkie nagrzewanie kotta
zapewnia wymagang elastycznos¢ w kuchni.

APLIKATCJE

H Migso: N—

* Kawatki miesa
* Bekon
» Kawatki drobiu

* Jezory
B Warzywa:

o Ziemniaki

* Groch, fasola

* kukurydza

o seler

* marchew

o Grzyhy

* soczewica

* Buraki, kalarepa
* Papryka, czosnek

B Produkty z makaronu, ryzu: I

* Ravioli

+ Makaron Penne

* Makaron

* Tortelloni

* Pozostate rodzaje makaronow
* Gnocci

*Ryz

* Kasza

B Produkty pakowane prézniowo: I

* Kietbasy (frankfurckie, wiedenskie
* Produkty zywnosci gotowej
* Zupy i sosy

Uzyskuje sie to poprzez ogrzewanie parg pod
wysokim ci$nieniem do 5 bardw. Kosz jest
wychylany pneumatycznie z kotta gotujacego
i ma standardowa perforacje 4,0 mm. Na
zyczenie klienta mogg by¢ wykonane inne
perforacje dla produktow o mniejszej $rednicy
takich jak np. ryz. Regulator temperatury
oraz zegar czasu gotowania gwarantujg za-
chowanie parametrow  technologicznych.
Dzigki kaskadowemu utozeniu kilku kottow
mozna zrealizowa¢ proces gotowania i
chtodzenia, przy czym jeden kociot stuzy
jako kociot do gotowania, a pozostate jako
urzadzenia chtodzace. Chtodzenie odbywa
sie bezposrednio za pomocg $wiezej zimnej
wody sieciowej i/lub wody lodowej. Kociot jest
oprozniany do standardowych pojemnikéw
typu euro-bin (cymbr) o pojemno$ci 200L.

APLIKATCJE

B Mieso i produkty drobiowe: IE——

* Paski migsne gulaszowe
* Steki, kotlety

* Gyros

* Oliwki

* Kietbaski smazone

* Kulki miesne

* Hamburgery

* Filety drobiowe

* Skrzydetka z kurczaka

B Produkty roslinne: I————

* Cebula

* Baktazany

* Cukinia

* Dania z patelni

* Burgery warzywne

* Warzywne ratatouille

B Ryby i owoce morza: —————

* Filety z tososia
* Krewetki i inne owoce morza
* Burgery rybne

B Produkty Zywnosci gotowej: I

* Ziemniaki smazone

* Polenta lub zapiekanki ziemniaczane
* Bami Goreng (zasmazany makaron)
* Nasi Goreng (zasmazany ryz)



Lerief

Nahrungsmittelmas

FOOD MACHINES FOR A NATURALLY BETTER TASTE

... dostandesz tylko fo; co uaplepsze Ala swoich kucharzy!



