HERT

Wiemy jak.

ROBOQBO - Universal Processing System

Panstwa korzysé z zakupu urzadzen QBO?

NIESAMOWITA KREATYWNOSC!

Pierwsze i jedyne tego typu rozwigzanie,
ktore umozliwia przetwarzanie zywnosci za

pomoca tylko jednego urzadzenia!

Qbo to kompletne | wszechstronne
narzedzie pracy, ktére gotuje, chtodzi,
koncentruje, ugniata, miesza, tnie,
emulguje i homogenizuje wszystkie

rodzaje produktow spozywczych.

TO DOSKONALY WYBOR DLA
PRODUCENTOW: ciastek, czekolady,

loddw, gastronomii, restauracji,

przetworstwa ZYWNOSCI, gotowych
positkow, produktéw mlecznych czy

rolnikow samodzielnie przetwarzajacych produkty rolne.

DOSKONALA JAKOSC PRODUKTU FINALNEGO. Szybki proces koncentracji sktadnikéw,
przeprowadzany w ciggu kilku minut, oszczedzajacy godziny w porownaniu z
tradycyjnymi systemami gotowania w potaczeniu z wyjatkowa jakoscig finalnego

produktu. Ponadto wskutek szybszego procesu obrobki termicznej zyskujemy

wzmocnione aromaty i niezmienione (nie utlenione) naturalne  kolory.
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Co oferuje seria QBO ?

Seria QBO to kompletne i wszechstronne urzadzenie, ktore gotuje, chtodzi, koncentruje,
ugniata, miesza, tnie, emulguje i homogenizuje wszystkie rodzaje produktéw spozyw-

czych!
Dla kogo polecamy serie QBO ?

Seria QBO to idealne rozwigzanie technologiczne dla cukiernikow i lodziarzy, producentow
czekolady oraz przetworstwa zywnosci i zywnosci gotowej jak rowniez gastronomii, cater-
ingow czy restauracji. Seria QBO znajdzie réowniez niezastapione zastosowanie wsrod prze-
tworcow produktow mlecznych czy rolnikdw samodzielnie przetwarzajacych produkty

rolne.
Co mozna zyskac¢ inwestujac w serie QBO?

e CZAS! Szybki proces koncentracji sktadnikdow, przeprowadzany w ciggu kilku minut,
oszczedzajacy godziny pracy w porodwnaniu z tradycyjnymi systemami gotowania.

e AROMAT i KOLOR! Wskutek szybszego procesu obrébki termicznej zyskujemy
wzmocnione aromaty i niezmienione (nie utlenione) naturalne kolory.

e JAKOSC! Wyjatkowa jako$¢ finalnego produktu jest gratis!

Najwazniejsze cechy techniczne:

e Podwojny ptaszcz systemu grzewczego (max.120°C)

e Bezposredni wtrysk pary do kotta (opcjonalnie dla niektérych modeli)

e Petny system Vacuum umozliwiajacy osiggniecie prozni statycznej i dynamicznej do
-1000 mbar.

e W petni ptynna regulacja predkosci obrotowej narzedzi nawet do 3000 obr/min

e System chtodzenia woda zewnetrzng lub woda z chiller-a (obieg zamkniety)

e Zintegrowany zgarniak scian wewnatrz kotfa.

e Pelny wychyt kotta do wytadunku lub ekstruzja przez zawdr pneumatyczny
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e Czesciowy wychyt kotta rowniez w trakcie gotowania

e Automatyczny system mycia z mozliwoscia wyboru jednego z trzech programow
mMycia; a) mycia wstepnego, b) mycia w wysokiej temperaturze, c) mycia i dezynfek-
cji.

e Zintegrowany system mycia w protokole CIP (clean in place)

Procesy, ktére mozna przeprowadzi¢ w ROBOQBO:

EMULSYFIKACJA

Ganasz, majonezy, masy do rozsmarowywania:
perfekcyjne

emulsje w swej strukturze, stabilne w czasie, perfekcyjnie
btyszczace i pozbawione powietrza.

Wytaczny system Robogbo.

zdjecia: ganasz czekoladowy, majonez

PASTERYZACJA
Opatentowany system gotowania Roboqgbo za posrednictwem pary w
podwdjnym  ptaszczu gwarantuje jedyna i niepowtarzalna

charakterystyke, pozwalajaca na osiggniecie wysokiej jakosci produktu:
szybkos¢ gotowania (125°C w kilka minut), mozliwos¢ programowania
temperatury procesu z precyzja +/-0,5°C, mozliwosé wyboru,
gotowania delikatnego dzieki gotowaniu w trybie przerywanym.

Z Robogbo mozliwe jest gotowanie z nadcisnieniem, w atmosferze
otoczenia, prézniowe vacuum. Opcjonalnie Robogbo moze zostacé
wyposazone réwniez w system wtrysku pary bezposrednio do kotta
gotujacego.

zdjecie: sok ananasowy, beszamel
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GOTOWANIE Z

ODPAROWADZANIEM PARY
Dzieki temu szczegdlnemu systemowi
Robogbo mozliwe jest gotowanie z
odprowadzeniem pary bezposrednio
do kanalizacji odprowadzajacej scieki
bez dostepu powietrza z zewnatrz do
kotta. Stosujac delikatne dozowanie
ciepta tym samym zachowuje sie
oryginalne: smak, zapach a przede
wszystkim kolor.

zdjecie: zelatyna owocow lesnych,
mirepoix

SCHLADZANIE MASY

Robogbo to rdéwniez mozliwos¢ bardzo szybkiego schtadzania
produktu bezposrednio po obrdbce termicznej. System umozliwia
szybkie schtodzenie ze 120°C do np.10°C w trakcie jednego procesu.

MIKSOWANIE NA ZIMNO

Robogbo to rowniez perfekcyjny mikser i rozdrabniacz, ktory dzieki
systemowi chtodzenia i vacuum moze perfekcyjnie przygotowywac
produkty, wymagajace zmielenia czy wymieszania, ale z jak
najmniejszym podniesieniem temperatury produktu w trakcie
procesu.

zdjecie: krem cukierniczy, risotto

ROZDRABNIANIE, MIESZANIE,
HOMOGENIZACJA

Dzieki mozliwosci zastosowanie réznych
akcesoridéw, np.: mieszadto, N6z z ostrzem gtadkim,
néz z ostrzem zabkowanym, zgarniak, aerogbo,
billa czy kosz do kandyzowania owocoéw i
gotowania pod parg Robogbo moze stac¢ sie
zwyktym kutrem, mikserem lub
homogenizatorem, przechodzac szybko od
rozdrabniania warzyw lub miesa do mas Iub
emulsji.

zdjecie: masa z orzechow laskowych, krem z
cukinii.
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KONCENTRATY, PROZNIA (VACUUM)

Innowacja systemu pracy w Robogbo polega na szybkim otrzymywaniu
koncentratdw przy zastosowaniu prézni dynamicznej, ktdére oproédcz
zachowania wiasciwosci organoleptycznych i wartosci odzywczych
sktadnikdw wytwarzane sg w ultra szybki (5 min dla konfitury!) i
spersonalizowany sposoéb, poczynajac od zwyktego przecieru
pomidorowego poprzez marmolade, konfiture gtadka i z kawatkami
owocdw po mleko skondensowane i kandyzowane owoce.

zdjecie: mleko skondensowane, sos pomidorowy

ROZDRABNIANIE

Robogbo wyposazone jest w falownik
predkosci noza i dzieki mozliwosci
regulacji predkosci osigga wysoki
poziom rozdrobnienia surowca, nawet
do 20u (mikrondéw) dla perfekcyjnego
zmielenia masy orzechowej lub
migdatowe] oraz gotowania warzyw
czy ryzu bez koniecznosci wstepnego
rozdrabniania.

zdjecie; marcepan, parowka

PRODUKTY KANDYZOWANE
Dzieki zastosowaniu prézni vacuum oraz specjalnemu koszowi do kandyzacji
owocdw, ten proces mozna przeprowadzi¢ w zaledwie 12h (normalnie 2-3 dni).

zdjecie: owoce kandyzowane. musztarda

BILLA

System ,billa” to specjalna przystawka,
wktadana do dziezy, dzieki ktorej wszelkie
masy uzyskuja jeszcze wiekszy stopien
rozdrobnienia. Jest to idealny system do
emulsyfikacji takich produktéw jak np.
krem czekoladowy przygotowywany na
bazie maki orzechowe,.
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Modele ROBOQBO serii QBO-4 od 8 do 860L pojemnosci

QBO-15

=3

&% robogbo

@ obogho £
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Panel sterujacy - ,przyjaciel operatora”
PLC z systemem QBOS - w petni dotykowy, intuicyjny panel sterujacy
Zapis wiasnych receptur obrobki termicznej, do 99 programow gotowania

PLC umozliwia prace manualna lub automatyczng z ustawieniem az siedmiu faz w

jednym programie
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TABELA WYDAJINOSCI PRODUKCYJINEJ QBOS8 - QBO120

CUKIERNIA
max. max.
MODEL zatadunek MODEL zatadunek
Qbo8 Qbo8
MARMOLADY | | Qbol5 iokﬂ TPT. Qbo15 ‘?E kg
KONFITURY Qbo25 | Ig kg (cukier+maka Qbo25 | 1. E
Przyblizony czas Qbo40 8 kg migdatowa) Qbo40 e kg
gtadka 10' Qbo70 45 kg Przyblizony czas Qbo70 40 kg
Z kawalkami 15' | Qbo120 | g2 kg 1,5 Qbo120 | oo kg
Qbo8 Qbos8
Qbo1s | >:3kg Praliny Qbo1s | 3kg
KREM 10 kg 9 kg
CUKIERNICZY Qbo25 18 K orzechowe Qbo25
g 15 kg
- Qbo40 (orzech laskowy) Qbo40
Przyblizony czas b 30 kg . 25 kg
13" Qbo70 50 kg Prlzybllzony czas Qbo70 42 kg
Qbo120 | ge\ o 15 Qbo120 | 750
KREM 838?5 6 kg MARCEPAN 8335135 1,5 kg
CZEKOLADOW ho2 12 kg 50% bo2 3,5 kg
Y DO Qbo (5) 20 kg Przybllzony czas Qbo 8 5 kg
SMAROWANIA 8b8$‘0 32 kg 11% Sbg%
Przyblizony czas 55 kg ,
g Qbo120 95 K ** +5' chiodzenie Qbo120 30 k
9 ponizej 50°C 9 LODZIARNIA
838?5 5kg 83825 25 kg
GLAZURA Qb025 10 kg CIASTO Qbo25 7 kg
NEUTRALNA Qb040 18 kg PTYSIOWE Qbo40 12 kg MODEL max.
Przyblizony czas Qbo70 28 kg Przyblizony czas Qbo70 20 kg zatadunek
S Qbo120 | 20kd g Qbo120 | 33K9
85 kg 60 kg
Baza
orzechowa
Qbos8 Qbos8 (orzechy Qbos
Qbol15 gzkg CIASTO Qbol15 g ggk laskowe) Qbol15 g tg
GANASZ Qbo25 9 Qbo25 D 20 mikron** Qbo25 9
> 20 kg KRUCHE 6,5 kg S 15 kg
Przyblizony czas | Qbo40 . Qbo40 Przyblizony Qbo40
g 32 kg Przyblizony czas 10 kg czas 15' 25 kg
Qbo70 , Qbo70 Qbo70
Qbo120 | 32kg 4 Qbo120 | 18Kd Qbo120 42 kg
95 kg 35 kg ** réwniez dla 72 kg
wszystkich
suszonych owocéw
Qbo8 Qbo8 Baza Qbo8
BLYSZCZACA Qbo15 iokﬂ oK Qbo15 (152"% owocowa** Qbo15 iokg
GLAZURA Qbo25 | 10 kg OWOCOWY Qbo25 | o kg Przyblizony Qbo25 18 kg
KAKAOWA Qbo40 9 - Qbo40 9 czas 15' Qbo40 9
Przyblizony czas | Qbo70 | 28 K9 Przyblizony czas | 5579 | 35kg Qbo70 28 kg
12' Qbo120 | 42k9 8 Qbo12o | S0kd  rowniez dia Qbo120 | 45kg
85 kg 100 kg owocow 85 kg
mrozonych'
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ZELATYNA owock Mieko
OWOCOWA Qbo8 Qbo8 skondensowan | Qbo8
Przyblizony czas | Qbo1s | $.X KANDYZOWANE | Qpo1s | 22 K¢ e r2me | Qoois | KO
15 Qbo25 | 5o\ _ Qbo25 DA Przvblizon Qbo25 A
g Przyblizony czas 5kg yblizony 13 kg
Qbo40 32 kg Qbo40 15 kg czas 25 Qbo40 20 kg
Qbo70 55 kg 8/12 h Qbo70 15 kg Qbo70 35 kg
Qbo120 95 kg **ze specjainym Qbo120 30 kg :kizsséﬁ?;rj;?lnym Qbo120 60 kg
akcesoriem robogbo robogbo
Qbo8
Qbol5 ?’Zskkg
Topping Qbo25 20 kg
Przyblizony Qbo40 3 ke
czas 5' Qbo70 kg
Qbol20 | 22Kg
95 kg
GASTRONOMIA / KONCENTROWANIE / GOTOWE DANIA
max. max
MODEL zatadunek MODEL zatadunek
bo8 bo8
SOS 8b015 io"ﬁ 8b015 ook
POMIDOROWY | Qbo25 | /g kg ZUPY Qbo25 | 5o kg
Przyblizony czas Qbo40 9 Przyblizony czas Qbo40 9
. 28 kg . 32 kg
12 Qbo70 8 Qbo70
Qbo120 | 45Ka Qbo120 | 25Ka
85 kg 95 kg
838?5 4kg 83325 4.5 kg
KONCENTRAT 7 kg 9kg
Qbo25 RISOTTO Qbo25
POMIDOROWY 13 kg . 18 kg
o Qbo40 Przyblizony czas Qbo40
Przyblizony czas 20 kg . 25 kg
Ay Qbo70 15 Qbo70
15-20 Qbo120 | 20kd Qbo120 | 42k9
70 kg 75 kg
828?5 5,5 kg PASZTET Z 83325 4 kg
BESZAMEL Qbo2s | 12kd WATROBKI Qbozs | 8kg
Przyblizony czas | Qbodd | L8 K9 Przyblizony czas | 540 | 13kg
10 Qbo7o | 20kd r Qboro | 20K9
50 kg 40 kg
Qbo120 | oo\ Qbo120 | oo\
9 9 SEROWARSTWO
828?5 55kg Sggis 6,5 kg
RAGU PO 10 kg 12 kg
. Qbo25 SMOOFI Qbo25
BOLONSKU 18 kg g 20 kg max.
I, Qbo40 Przyblizony czas Qbo40 MODEL radunek
Przyblizony czas 28 kg . 32 kg zatadune
30 Qbo70 50 kg 5 Qbo70 55 kg
Qbo120 Qbo120
85 kg 95 kg
Qbos8 5,5 kg Qbo8 5 kg SER DO Qbos8 5,5 kg
Qbo15 | 15 kg Qbol5 145 SMAROWANIA | Q0015 135y
MAJONEZ Qbo25 GAZPACHO Qbo25 - Qbo25
o 18 kg . 17 kg Przyblizony czas 18 kg
Przyblizony czas Qbo40 30 k Przyblizony czas Qbo40 30 k 5 Qbo40 28 k
2 Qbo70 9 10° Qbo70 9 Qbo70 9
Obo120 | 20kg Qbo120 | 20kg Obo120 | 20kg
85 kg 90 kg 85 kg
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SOS PESTO Qbo8 4,5 kg OWOCE | Qbo8 5kg | WYROBY Qbo8 2,8kg
Pasteryzowany Qbol5 9 kg WARZYWA Qbo15 10 kg SEROPODOBN Qbol5 5,3 kg
Przyblizony czas Qbo25 15 kg homogenizowane Qbo25 18 kg E Qbo25 9 kg
8 Qbo40 25 kg Przyblizony czas Qbo40 30 kg Przyblizony czas Qbo40 15 kg
Qbo70 42 kg 8' Qbo70 50 kg 10-15' Qbo70 25 kg
Qbo120 72 kg Qbo120 85 kg Qbo120 45 kg
KREMY Qbo8 6,5 kg MIESO | RYBY Qbo8 5kg | TOFU Qbo8 6,5 kg
WARZYWNE Qbo15 12 kg homogenizowane Qbol5 10 kg Przyblizony czas Qbo15 12 kg
Przyblizony czas Qbo25 20 kg Przyblizony czas Qbo25 18 kg 15'-20' Qbo25 20 kg
12 Qbo40 32 kg 8' Qbo40 30 kg Qbo40 32 kg
Qbo70 55 kg Qbo70 50 kg Qbo70 55 kg
Qbo120 95 kg Qbo120 85 kg Qbo120 95 kg

Podane wartosci maja charakter wskaznikowy, opracowane na bazie wiasnych receptur i
procesow.

Obcigzenie wyrazone w kg odnosi sie do catkowitej wagi sktadnikow.

Wskazany czas odnosi sie do procesu pracy bez zatadunku i roztadunku kotta.

Wartosci moga ulec zmianie w zaleznosci od pojemnosci maszyny i receptury.
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Dostepne opcje urzadzenia:

Narzedzie mieszajgce wykonane z
utwardzanej stali

Zestaw sit do kandyzowania owo-
cow

N&z rozdrabniajacy wykonany z
utwardzanej stali

Mieszadto AEROQBO do napowie-

trzania masy

N6z rozdrabniajgcy z mikro-zab-
kami Wykonahy z utwardzanej stali

specjalny miyn kulowy do
emulgacji mas)

Billa (

System chtodzenia

N

System bezposredniego wtrysku
pary do kotta

Wiecej informacji
+48 507 088 502, e-mail:

na stronie:
Piotr.kulik@hert.pl

www.robogbo.com

www.hert.pl.

lub u Menedzera Produktu:
lub u regionalnych przedstawicieli

Urzadzenie mozna bezptatnie przetestowac¢ w laboratorium HERT w Warszawie.
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