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KRAJALNICE MHS

Innowacyjnos¢, jak tez dostosowywanie
rozwigzan technologicznych do potrzeb
klienta przy krojeniu pieczywa na kromki,
czy krojeniu miesa to domena firmy MHS
Schneidetechnik GmbH. Od ponad 30 lat
niemiecki producent znany jest na rynku
catego Swiata, jako solidna i godna zau-
fania firma, produkujaca bezawaryjne,
trwate urzadzenia o najwyzszej jakosci
wykonania i funkcjonalnosci produkcy-
jnej. Klientami MHS sa zaréwno rzemie-
Slnicy jak i zaktady o profilu potprzemy-
stowym i przemystowym.

Krajalnice MHS charakteryzuj3 sie specjalng konstrukcja, poniewaz wszystkie elementy
mechaniczne i elektryczne (jak silnik, przektadnie, sprezyny, skrzynka elektryczna itp.)
umieszczone sg POZA STREFA KROJENIA. Jest to bardzo wazne z dwdch powodow:
po pierwsze nie zabrudza sie resztkami z krojenia i kurzem, a co za tym idzie nie ulegna
awarii; po drugie umozliwia to szybki dostep do elementéw elektrycznych i mechanicznych
urzadzenia, ktére moze by¢ bardzo fatwo serwisowane i czyszczone w razie potrzeby.
Specjalna konstrukcja ramy z nozami umozliwia ich szybka wymiane - wystarczy odbloko-
wac kilka érub i mamy dostep do obu ram z nozami.
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PRACA CZYSZCZENIU ENERGIE

Maszyny MHS BASIC / BASIC SB to dwa
trakowe modele krajalnic manualnych
do pieczywa ze statg gruboscia kromki;
sterowanych recznie, przeznaczonych do
krojenia pieczywa w piekarni lub bezpo-
Srednio w punkcie sprzedazy detalicz-
nej przez personel obstugujacy (BASIC).
BASIC SB jest samoobstugowy, pozwala
na postawienie urzadzenia w punkcie
sprzedazy chleba i umozliwienie klien-
towi samodzielne pokrojenie pieczywa.
Maszyna posiada zabezpieczenia z tytu
i z przodu (zamykane, poliweglanowe
ostony z krancowkami bezpieczenstwa),
ktore zabezpieczajg obstugujacego kraja-
Inice klienta przed niewtasciwym jej uzy-
tkowaniem i ryzykiem wypadku.
Sterowanie za pomoca elektronicznego
prostego w obstudze panelu.
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Dane techniczne: BASIC

Wymiary maszyny LxHxB (mm) 595x1140x730

Waga urzadzenia (kg) 200

Max. wielko$¢ bochenka LxHxB (mm) 450x140x340

Zakres grubosci krojenia (mm) 9/10/11/12/13/14
Zasilanie elektryczne (V/Hz) ~400 (~230 opcja) / 50/60
Moc znamionowa (kW) 1,2

Wydajnos¢ krojenia (szt./h) 300-360

Wymiar noza trakowego L (mm) L-282 (néz z 2-oma bolcami)

OPCJONALNY SYSTEM OLEJENIA
NOZY W MODELACH BASIC.

Specjalny grzebien z zamontowanymi
filcami jest bardzo tatwo wymienialny na
nowy. System olejenia oparty jest na gra-
witacyjnym sptywie oleju na filc, a naste-
pnie za pomoca filcu rozprowadzany jest
na noze. System olejenia nozy przydatny
jest przy krojeniu pieczywa gatunkowe-
go, ciezkiego z ziarnem czy w petni zyt-
niego, ale réwniez chleba nie do konca
wystudzonego, cieptego pod warunkiem,
ze jego temperatura nie przekracza 35°C.
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Dlaczego warto zainwestowac
w model krajalnicy BASIC SB?

KLIENT SAM KROI SWOJE PIECZYWO,
odpowiednio zabezpieczona strefa krojenia,
uniemozliwia wypadek podczas pracy,
bardzo cicha praca krajalnicy,

proste i czytelne sterowanie,

bardzo wysoka trwatos¢ elementéw mecha-
nicznych napedu,

cata mechanika oraz elektronika oddzielona
od strefy krojenia,

szybka i tatwa wymiana nozy,

bardzo trwate noze (gwarancja pokrojenia
>50.000 sztuk chleba),

system olejenia nozy (opcja).

gs JIsvd

0
>
4
o)
o
W
(2]
ﬁ
c
(9)
e)
2
>

Dane techniczne: BASIC SB
Wymiary maszyny LxHxB (mm) 595x1211x734
Waga urzadzenia (kg) 200
Max. wielkos$¢ bochenka LxHxB (mm) 450x140x300

9/10/11/12/13 (inne na zyczenie)
~480 (~230 opcja) / 50/60
Moc znamionowa (kW) 1,2
300-360
L-282 (n6z z 2-oma bolcami)

Zakres grubosci krojenia (mm)

Zasilanie elektryczne (V/Hz)

Wydajnos¢ krojenia (szt./h)

Wymiar noza trakowego L (mm)

MHS INTEGRAL TOUCH - to model
przeznaczony do krojenia pieczywa
przez obstuge sklepu i zaprojekto-
wany z mysla o INTEGRACIJI z lada
w sklepie. Jak pokazano obok na
zdjeciu krajalnica idealnie miesci
sie w zabudowie nie zajmuje miej-
sca w czesci ustugowej sklepu.
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PRACA KROJENIE PIECZYWO  CZYSZCZENIU ENERGIE

Innowacyjna wysuwana,
podswietlana szuflada.

« wygodny system odktadania
krojonego chleba,

bardzo ciche krojenie,

fatwe czyszczenie krajalnicy,
hermetycznie zamknieta strefa
mechaniki i elektroniki,
programowalne sterowanie,
czytelny ekran dotykowy,
bezolejowe ciecie - nawet
cieptych chlebéw,

nowy automatyczny chwytak,
funkcja podziatu bochenka,
zastosowanie: do krojenia
wszystkich typow chleba.
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Dane techniczne:

Wymiary maszyny LxHxB (mm)

Waga urzadzenia (kg)

Max. wielkos$¢ bochenka LxHxB (mm)
Zakres grubosci krojenia (mm)
Wydajnosc¢ krojenia (kromek/min.)
Zasilanie elektryczne (V/Hz)

Moc znamionowa (kW)

Typ noza

Srednica noza krojacego (mm)

INTEGRAL TOUCH
900x820x740
250
390x120-145x320
4-24 (regulowana ptynnie)
220 1ub 130
~230 / 50/60
1,6
tarczowy
0 380
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KRAJALNICE Z NOZEM TARCZOWYM
przystosowane sg do krojenia wszelkiego
rodzaju pieczywa, zarbwno mieszanego
pszenno-zytniego, jak réwniez w 100%
zytniego. Poniewaz ndz tarczowy wyko-
nany jest ze stali weglowej pokrytej teflo-
nem produkty krojone s3 na tyle delika-
tnie, ze urzadzenia moga byé réwniez
uzywane do ciecia bardzo delikatnych
rolad biszkoptowych, jak tez bardzo
Swiezego pieczywa o mocnej strukturze
migzszu mieszanego i zytniego.
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Higieniczny. Oszczedny. IDEAL!

gwarantowana trwatos¢ pokrytego teflo-
nem noza na 1.000.000 kromek (40.000
bochenkéw),

automatyczny system mierzenia dtugosci
bochenka bez fotokomoarki,

OLEJENIE NIE JEST POTRZEBNE! specja-
Ina konstrukcja zapobiega sklejaniu sie
kromek zaraz po przekrojeniu,

funkcja krojenia bochenka na poléwki,
krojenie na okreslong ilos¢ kromek,

kroi kazdy typ chleba (temp. max. +25°C),
bardzo cicha praca urzadzenia <67 dB,
warunki w jakich powinno pracowac
urzadzenie: od -5 do +35°C.
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Dane techniczne: IDEAL S IDEAL M IDEAL L
Wymiary maszyny LxHxB (mm) 765x525x685 905x525x685 985x525x685
Waga urzadzenia (kg) 110 120 130

Max. wielkos$¢ bochenka LxHxB (mm) 350x140-160x360 400x140-160x360 450x140-160x360
Mozliwe grubos$ci kromek (mm) 4-24 / ptynna regulacjaw skali co1lmm

zmiana gr. kromek z poziomu serwisu 3 przyciski z fabrycznie zaprogramowang gruboscig krojenia
Wydajnosc¢ krojenia (kromek/min.) 100 100 100
Zasilanie elektryczne (V/Hz) ~400 (~230 opcja) / 50/60

Moc znamionowa (kW) 1,1 1,1 1,1

Typ noza tarczowy tarczowy tarczowy
Srednica noza krojacego (mm) 0 260 0 260 0 260

Zalety inwestycji w SLIMLINE:

krajalnica przeznaczona do samodzielnego
krojenia pieczywa przez klienta, w 100%
bezpieczny system krojenia,

ekran dotykowy gwarantuje najprostsza
obstuge - menu serwisowe na ekranie,
pomiar chleba bez fotokomarek, ktére moga
ulegac zabrudzeniu,

ciecie bezolejowe (nawet cieptego chleba),
SMUKLA KONSTRUKCIJA KRAJALNICY - to
tylko 58,5 cm szerokosci,

kroi kazdy typ chleba (temp. max. +25°C),
bardzo cicha praca urzadzenia <67 dB,
warunki w jakich powinno pracowac
urzadzenie: od -5 do +35°C.
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Dane techniczne: SLIMLINE II S SLIMLINE IT M
Wymiary maszyny LxHxB (mm) 585x1050x795 585x1050x895
Waga urzadzenia (kg) 200 210

Max. wielkos¢ bochenka LxHxB (mm) 320x140x240 370x140x240
Grubosci kromek ustawiane 3 grubosci 3 grubosci
serwisowo w zakresie 4-24 (mm) standard 8/10/12 standard 8/10/12
Wydajnosc¢ krojenia (kromek/min.) 120 120
Zasilanie elektryczne (V/Hz) ~230 / 50/60 ~230 / 50/60
Moc znamionowa (kW) 1,1 1,1

Typ noza tarczowy tarczowy

Srednica noza krojacego (mm) 0 260 0 260
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NOWY, INTUICYJINY PANEL

STEROWANIA.

* PREMIUM - idealne tam,

gdzie krojony jest dtugi chleb,

e cata mechanika i elektronika
oddzielona od strefy krojenia,

¢ system krojenia wpuszczajacy

powietrze miedzy krojone
kromki, nie dopuszczajacy
do ich zlepiania,

* nie wymaga olejenia nozy.

Dane techniczne:

Wymiary maszyny LxHxB (mm)

Waga urzadzenia (kg)

Max. wielkos$¢ bochenka LxHxB (mm)

Mozliwe grubos$ci kromek (mm)

zmiana gr. kromek z poziomu serwisu

Wydajnosc¢ krojenia (kromek/min.)
Zasilanie elektryczne (V/Hz)

Moc znamionowa (kW)

Typ noza

Srednica noza krojacego (mm)

Dane techniczne:

Wymiary maszyny LxHxB (mm)

Waga urzadzenia (kg)

Max. wielkos$¢ bochenka LxHxB (mm)
Mozliwe grubosci kromek (mm)
mozliwos$¢ przeprogramowania
Wydajnosc¢ krojenia (kromek/min.)
Zasilanie elektryczne (V/Hz)

Moc znamionowa (kW)

Typ noza

Srednica noza krojacego (mm)
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Zalety krajalnic serii PREMIUM:

. gwarantowana trwatos¢ pokrytego
teflonem, duzego noza - na 1.000.000
kromek (40.000 bochenkdw),
automatyczny system mierzenia dtugosci
bochenka bez fotokomorki,

funkcja krojenia bochenka na poléwki,
krojenie na okreslong ilos¢ kromek,
wzmochniony silnik napedu noza (1,5 kW),
funkcjonalna membranowa klawiatura,
bardzo cicha praca urzadzenia <67 dB,
warunki w jakich powinny pracowac
urzadzenia: od -5 do +35°C.

.

.

PREMIUM S PREMIUM M PREMIUM L
650x1110x730 800x1110x730 1000x1110x730
205 220 240

320x140-160x350 390x140-160x350 490x140-160x350
4-24 / ptynna regulacjaw skali co©,5mm
3 przyciski z fabrycznie zaprogramowang gruboscig krojenia
160
~230 / 50/60
2,1
tarczowy
0 420

ELEGANCKI. INDYWIDUALNY.

. New-Wave - specjalnie powlekane
ostrze umozliwiajace krojenie
nawet cieptego chleba bez oleju z
predkoscia do 220 kromek/min.
ekran dotykowy z zaprogramowa-
nymi przyciskami szybkiego startu,
tylko modele z serii PREMIUM
TOUCH umozliwiaja indywidualne
dopasowanie kolorystyki i sposobu
wykonania frontu krajalnicy.

W standardzie: stal nierdzewna,
czarny i antracytowy, jako opcje
drewno i biaty lakierowany.
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PREMIUM TOUCH S PREMIUM TOUCH M PREMIUM TOUCH L
650x1110x730 800x1110x730 1000x1110x730
205 220 240
320x140-160x350 390x140-160x350 490x140-160x350
4-24 / ptynna regulacjaw skali co@,5 mm
3 przyciski z fabrycznie zaprogramowang grubosciag krojenia

130/ 230 130 / 230 130 / 230
~230 / 50/60
2,1 2,1 2,1
tarczowy tarczowy tarczowy
0420 0420 0420
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OBSLUGA URZADZENIA
w zaledwie 3 krokach:

KROK 1

Potéz pieczywo do komory krojenia.
KROK 2

Zamknij pokrywe komory krojenia.
KROK 3

Wybierz jedna z trzech dostepnych
zaprogramowanych grubosci kromek.
TO WSZYSTKO!

Maszyna automatycznie ztapie chleb

i pokroi go na wskazang grubosé.
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!é..‘i" £ Idealne dla klienta, optacalne dla Ciebie!
e —— ’;.’;_,;'_'____" / | . proste, nieskomplikowane sterowanie,

i (B G . gwarantowana trwatos¢ pokrytego teflonem

n_.____:______“ ‘_..'*_'_L"_' s noza na 1.000.000 kromek (40.000 bochenkow),

. automatyczne: chwytak pieczywa oraz system
mierzenia dtugosci bochenka bez fotokomarki,
. system krojenia wprowadzajacy powietrze
| pomiegdzy krojone kromki, nie dopuszczajgcy do
ich zlepiania,
. zastosowanie do krojenia chleba kazdego typu,
wystudzonego do temp. +25°C,
. bardzo cicha praca urzadzenia <67 dB,
. warunki w jakich powinno pracowac urzadzenie:
od -5 do +35°C.
. Najwyzszy poziom bezpieczenstwa.

Dane techniczne: IDEAL SB IDEAL SB.T
Wymiary maszyny LxHxB (mm) 896x1096x778 896x610x778
Waga urzadzenia (kg) 200 160

Max. wielko$¢ bochenka LxHxB (mm) 380x140-160x280 380x140-160x280
Mozliwe grubosci kromek Wybdr 3 grubosci kromek Wybdr 3 grubosci kromek
ustawiane serwisowo w zakresie 4-24 (mm) standard 8/10/12 standard 8/10/12
Wydajnosc¢ krojenia (kromek/min.) 100 100
Zasilanie elektryczne (V/Hz) ~230 / 50/60 ~400 / 50/60
Moc znamionowa (kW) 1,0 1,0

Typ noza tarczowy tarczowy
Srednica noza krojacego (mm) ? 260 0 260
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H E R I Menedzer Produktu

Wiemy jak. Piotr Kulik
tel. +48 507 088 502
e-mail: piotr.kulik@hert.pl

HERT Sp. z o.0.
03-231 Warszawa

ul. Odlewnicza 4A WWW h e rt
tel. +48 22 594 05 00 ) .

e-mail: biuro@hert.pl PROFESJONALNE KRAJALNICE DO PIECZYWA
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