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WSZECHSTRONNE KRAIJALNICE DLA PRZEMYStU MIESNEGO.
BARDZO PRECYZYIJNE CIECIE - specjalne noze z mikro-zebami.

Kroétsze cykle dzieki automatycznemu powrotowi popychacza oraz CIAGLEMU
PODAWANIU PRODUKTOW przez dolng i gérna tasme podawcza.

Funkcja pojedynczego cigcia ze zwiekszong predkoscig noza dla lepszej jakosci

krojenia przy nizszych wydajnosciach.

Doktadny posuw dzieki powierzchni strukturalnej zmniejszajacej tarcie oraz

serwonapedowi tasmy podajace;.

Optymalne podawanie i rwnomierny rozktad produktu - tasma podajaca ze
specjalnym uzebieniem oraz pasy podtrzymujgce dostosowujg produkt.
IDEALNE PORCJIOWANIE: 5-cio sekcyjne oprogramowanie do porcjowania.
Krojenie produktéw bez pozostatosci - podziat na plasterki resztkowe.

ELASTYCZNA KONFIGURACIJA.

Zréznicowanie wielkosci urzadzen
(przekrojidiugosci produktu).

Zmienna dtugos¢ krojonego produktu.
Regulowana predkos¢ ciecia od 20-60
plastrow/min. (ZALEZNIE OD MODELU).
tatwa integracjazlinig produkcyjna.
Przenosnik tasmowy w roznych dtugo-
Sciach (oPcIA).

Zréznicowane oddzielanie cietych
produktow w pofaczeniu z przenosni-
kiem tasmowym.

Optymalizacja ptynnosci produkcji:
dodatkowa dolna tasma podawcza
(oPCIA).

EFEKTYWNY. WYJATKOWO
MOCNY | WYDAIJNY SYSTEM
KROJENIA CIAGLEGO.

BEZNARZEDZIOWA

ENERGOOSZCZEDNE

CZYSZCZENIE

Od 500 do 1000 cie¢ na minute.
Mozliwosc ciecia produktow
zmrozonych do -4°C.

Wzmocniony naped dla produktow
z koscia (ICC 25/36).
Opcjonalne cigcie stekow
wotowych z koscig podwojnym
ostrzem (ICC 25/36).

OBSLUGA

INTUICYINA
OBSLUGA

O

MODEL

CICHE Max. dtugos¢ wsadu:
KROJENIE Wymiary komory WxH (mm):
Zasilanie/Moc (V/kW):
WYDAINOSC (cieé/minute)
1 ostrze / 2 ostrza (ciggte):
LATWE

Grubos¢ odcinania (mm):
System startowy:
Oprogramowanie do ciecia:

O

Oprogramowanie sekcji:

Podziat pozostatego plastra:

INTUICYINE STEROWANIE.

tatwa obstuga bez dtugiego szkolenia
personelu. Zintegrowany, czytelny
wyswietlacz dotykowy.
Automatyczny system startowy.
Podawanie: stopniowe krok po kroku
lub ciggte dla jednolitych plastrow.
Mozliwos¢ zapisu 100 programow.
Aktualizacja i kopia danych (USB/SD).

WZORCOWA HIGIENA.

Czyszczenie urzadzen w zaledwie kilku
prostych krokach.

Programowy tryb czyszczenia.

Dobry dostep i fatwy demontaz
niezbednych komponentow.
Kompletna, hermetyczna obudowa.
Najwyzszy poziom bezpieczenstwa.

Do 4000 kg na godzine!

ICC 25/36
ICC 25 ICC 36 ICC 28
zmienna zmienna zmienna
250 x 180 360 x 180 280 x 180
400V / 8,5 400V /9,4 400V /9,5
500 / 1000 500 / 1000 600 / -
0,5 - 500 0,5 - 500 0,5 - 500
TAK TAK TAK
TAK TAK TAK
TAK TAK TAK

TAK (5 sekcji) TAK (5 sekcji) TAK (5 sekcji)

COMPACTSLICER w{et do;

KOMPAKTOWA I BARDZO WYDAIJINA KONSTRUKCJA TNACA.

UNIKALNA KONFIGURACIJA.

KOMFORTOWA OBSLUGA

HERT

HERT Sp. z o.0.
03-231 Warszawa

ul. Odlewnicza 4A
tel. +48 22 594 05 00
e-mail: biuro@hert.pl

PRECYZYJINY REZULTAT dziekiregulowanemu przetozeniu ciecia.

Krétsze cykle dziekiautomatycznemu ogranicznikowi powrotu popychacza.

FUNKCIJE KROJENIA: pojedyncze plastry, podwadjne, potrojne itp., uktadanie produktow w
plastry, uktadanie produktéw w stosy (do 50 mm) - jednorzedowe, dwurzedowe.
Automatycznie ustawiane: boczny ogranicznik i rama ciecia - dla optymalnej pozycji
cietego plastra. Prawie wszystkie produkty moga by¢ skutecznie krojone dzieki konstrukgji
chwytakdw i pusher-a - od delikatnych wedlin jak mortadela, czy wedliny z galaretka - do
twardych salamiizéttych seréow.

Minimalnailo$é elementéw korncowych produktu.

Doktadny posuw dziekiserwonapedowi.

IDEALNIE POKROJONE.

Trwaty system krojenia zapewniajacy IDEALNIE POPORCJOWANE.
najlepsze wyniki ciecia nawet przy
duzych predkosciach.

Specjalny chwytak dopasowywany
do produktu (istnieje mozliwosc
wykonania chwytaka dopasowanego
do potrzeb konkretnego produktu).
Dzieki specjalnym rozwigzaniom °
technicznym dla kazdego typu ostrza i
gtowicy, mozemy dostosowac ciecie do
kazdego produktu indywidualnie.
Rolka dociskowa prowadzgca produkt.
Automatyczne wysuwanie resztek
dzieki chwytakowi pneumatycznemu
(opPcaa).

Automatyczne otwieranie klapy
(oPCIA).

¢ Kielbasy, wedliny, boczek,
rolady, pieczenie, sery,
delikatne wyroby wedliniarskie,
mieso.

WYDAINOSC CIECIA

do 400 plastréw na minute.

tatwe sterowanie bez koniecznosci
dtugiego szkolenia operatorow.
Intuicyjna, prosta obstuga z
asystentem programu na
zintegrowanym wyswietlaczu
dotykowym.

Mozliwos¢ zapamigtania do 100
programow.

MODEL COMPACTSLICER
Maksymalna dtugos¢ produktu (mm): 800
Przekréj poprzeczny produktu LxB(mm): 300 x 150
Zasilanie/Moc (V/kW): 400V / 8,0
SZYBKOSC KROJENIA

pojedynczy produkt (cie¢/minute): 400
Grubos¢ odcinania (mm): 0,5 - 50
Wézek narzedziowy: OPCJA

Menedzer Produktu
Piotr Kulik

tel. +48 507 088 502
e-mail: piotr.kulik@hert.pl

www.hert.p

Wiemy jak.

PROFESJONALNE KRAJALNICE DO OBROBKI MIESA

WYLACZNY
DYSTRYBUTOR
W POLSCE
KRAJALNIC MHS

HERT

Wiemy jak.

KRAJALNICE
DO KROJENIA MIESA
W PLASTRY

PRZEMYSLOWE
RZEMIESLNICZE

SCHNEIDETECHNIK GMBH



MHS

PCE65TM

STOLOWA | KOMPAKTOWA
PELNA MOC DUZEJ KRAJALNICY!

Duza doktadnosé ciecia - specjalne noze
z mikro-zebami.

Krétsze cykle - automatyczny powrdt
popychacza.

Doktadny posuw dzieki powierzchni
zZmniejszajacej tarcie.

Automatyczny start po zamknieciu
pokrywy.

Mozliwosc¢ zastosowania pedatu noznego
do startu urzadzenia (OPCIA).

Stolik - podstawa pod krajalnice (OPCIA).

STEROWANIE PCE 65 TM / KM.

Z LATWOSCIA POKROI NAWET PRODUKTY Z KOSCIA.
Mozliwosc ciecia produktéw zmrozonych do -4°C.
Mocny naped rowniez dla produktdow z koscia.

o

o

o

Bardzo tatwa obstuga bez dtugiego
okresu szkolenia personelu.

Proste sterowanie za pomoca pokretet.
Startowy system rozruchowy.
Podawanie: stopniowe krok po kroku lub
ciggte dla jednolitych plastrow.

Dodatkowe noze do krojenia chleba i niektorych rodzajow sera (OPCIA).

PCE KM - EKONOMICZNY SYSTEM CIECIA O DUZEJ MOCY.

o

L]
°
o

DUZA DOKLADNOSC CIECIA - specjalne noze z mikro-zebami.
Krétsze cykle - dzieki automatycznemu powrotowi popychacza.
Doktadny posuw - dzieki powierzchni strukturalnej zmniejszajacej tarcie.

Zoptymalizowane podawanie i rownomierny rozktad produktu - regulowany chwytak
(OPCIONALNIE DLA WERSJI PCE 70/100-21 KM).

PCE EM - BARDZO WYDAIJNA KRAJALNICA PRZEMYSLOWA.

IDEALNA PRECYZJA CIECIA - specjalne noze z mikro-zebami.

Kroétsze cykle - dzieki automatycznemu powrotowi popychacza.

Réwnomierny podziat krojonych plastréw wedtug zadanej liczby sztuk.

Doktadny posuw - dzieki powierzchni strukturalnej zmniejszajacej tarcie.
Zoptymalizowane podawanie i rbwnomierny rozktad produktu - regulowany chwytak
(OPCIONALNIE DLA WERSJI 70/100-21 EM).

IDEALNE PORCJOWANIE: 3 sekcyjne oprogramowanie do porcjowania.

Krojenie produktéw bez pozostatosci - podziat na plasterki resztkowe.

MHS

IC 70/100

IC - WIELOFUNKCYIJNA, IDEALNA DLA PRZEMYStU MIESNEGO.
e PRECYZYIJINE CIECIE - specjalne noze z mikro-zebami.

e Kroétsze cykle - dzieki automatycznemu powrotowi popychacza.

e Funkcja pojedynczego ciecia ze zwiekszona predkoscia noza dla lepszej jakosci
krojenia przy nizszych wydajnosciach.

Doktadny posuw dzieki powierzchni strukturalnej zmniejszajacej tarcie.

Optymalne podawanie i rownomierny rozktad produktu - regulowany chwytak.
IDEALNE PORCJIOWANIE: 5-cio sekcyjne oprogramowanie do porcjowania.

Krojenie produktéw bez pozostatosci - podziat na plasterki resztkowe.

ELASTYCZNA KONFIGURACJA
Zrdznicowanie wielkosci urzadzen
(przekroj i dtugosci produktu).

e Automatyczny start po zamknieciu

PRODUKTY DO CIECIA
Seria PCE KM/EM i IC tatwo kroi

pokrywy, mechanizm otwierania produkty z koscia takie jak:
pokrywy (OPCIA). mieso, kotlety, schab, boczek...

e Automatyczny chwytak z e Ciecie produktéw zmrozonych do -4°C.
wyrzutnikiem (OPCIA). e Opcjonalne cigcie stekéw wotowych z

e Regulacja predkosci tasmy podczas koscia /T-bone/ podwojnym ostrzem
porcjowania. (PCE 70/100-25 KM, PCE 70/100-25 EM,

e Przenosnik tasmowy w réznych IC 70/100-25).
dtugosciach (opcia).

e Zrdznicowane oddzielanie cietych
oroduktow w polaczeniuz SZYBKIE CZYSZCZENIE
przenosnikiem tasmowym. °

e Optymalizacja ptynnosci produkcji:
dodatkowa dolna tasma podawcza a
(oPCIA).

Maksimum higieny - fatwe czyszczenie
w kilku krokach.

Dobry dostep i tatwy demontaz
komponentdw.

LATWE | EFEKTYWNE CZYSZCZENIE.

e Maksimum higieny - czyszczenie w kilku krokach.
e Dobry dostep i tatwy demontaz komponentow.

e Najwyzszy poziom bezpieczenstwa.
e Czyszczenie ostrza strumieniem wody
(oPc3A PCE KM / PCE EM /IC 70-100).

KOMFORTOWE STEROWANIE
KRAJALNIC PCE EM - IC 70/100

e Najwyzszy poziom bezpieczenstwa.

IDEALNIE POKROJONE
PRECYZYJNIE
POPORCIJOWANE

mieso, kotlety, karkéwka,
boczek, rolady, pieczenie,
kietbasy, wyroby wedliniarskie,
rozne sery, ryby i inne...

DODATKOWA KONFIGURACJA KRAJALNIC SERII PCE KM/EM.

Zroznicowanie wielkosci urzadzen (przekroj i dtugosci produktu).

Automatyczny mechanizm otwierania pokrywy (oPcia KM/EM).

Automatyczny chwytak z wyrzutnikiem (opcia KM/EM).

Regulacja predkosci tasmy podczas porcjowania (EM).

Przenosnik tasmowy w réznych dtugosciach (opcia KM/EM).

Zréznicowane oddzielanie cietych produktéw w potaczeniu z przenosnikiem
tasmowym (oPcIA KM/EM).

Optymalizacja ptynnosci produkcji: dodatkowa dolna tasma podawcza (oPcia KM/EM).
Wzmocniony naped dla produktéw z koscig (opcia PCE 70/100-25 KM/EM).

e tatwa obstuga bez dtugiego szkolenia

personelu. Zintegrowany, czytelny
wyswietlacz dotykowy.
Automatyczny system startowy.
Podawanie: stopniowe krok po kroku
lub ciagte dla jednolitych plastrow.
Mozliwos¢ zapisu 100 programow.
Aktualizacja i kopia danych (USB/SD).

MODEL PCE 65 TM PCE 70-21 KM PCE 100-21 KM PCE 70-25 KM PCE 100-25 KM PCE 70-30 KM PCE 70-36 KM PCE 70-21 EM PCE 100-21 EM PCE 70-25 EM PCE 100-25 EM PCE 100-25 EM

Max. dIugos¢ wsadu L (mm): 650 760 1160 760 1160 760 760 760/700%* 1160/1100%* 760/700%* 1160/1100%* 1160/1100%* IC 70100
Wymiary komory WxH (mm) : 180 x 170 210 x 235 210 x 235 250 x 235 250 x 235 300 x 150 (235) 360 x 235 210 x 235 210 x 235 250 x 235 250 x 235 250 x 235

Zasilanie/Moc (V/kW): 400V /2,7 400V /2,7/2,8% 400V /2,7/2,8*% 400V / 4,5/4,6% 400V / 4,5/4,6% 400V / 7,6 400V / 4,5/4,6*% 400V / 4,5/4,6* 400V / 4,5/4,6*% 400V /7,7/7,8* 400V /7,7/7,8% 400V /7,7/7,8%

WYDAINOSC (cieé/minute) MODEL IC 70-25 IC 100-25 IC 70-30 IC 70-36

1 ostrze / 2 ostrza (ciagte): 180 / - 220 / 440 220 / 440 220 / 440 220 / 440 220 (360) / - 220/ - 250 / 500 250 / 500 250 / 500 250 / 500 250/ - Max. dtugos$¢ wsadu L (mm): 760/700%* 1160/1100** 760/700** 760/700**
Grubos¢ odcinania (mm): 1-32 1-32 1-32 1-32 1-32 1-16 1-32 9,5 - 500 0,5 - 500 0,5 - 500 0,5 - 500 9,5 - 500 Wymiary komory WxH (mm) : 250 x 235 250 x 235 300 x 150 (235) 360 x 235
Grubos¢ odcinania opcja (mm): - 1-50 1-50 1-50 1-50 1-50 1-50 - - - - - Zasilanie/Moc (V/KW): 400V /7,7/7,8% 400V /7,7/7,8* 400V /7,7/7,8% 400V /7,7/7,8*
System startowy: TAK TAK TAK TAK TAK TAK TAK TAK TAK TAK TAK TAK WYDAINOSC (cieé/minute)

Automatyczny START (POKRYWA) : TAK - - - - - - - - - - - 1ostrze / 2 ostrza (ciaggte): 360 / 720 360 / 720 360 / - 360 / -
Automatyczny POWROT : TAK TAK TAK TAK TAK TAK TAK TAK TAK TAK TAK TAK Grubos¢ odcinania (mm): 0,5 - 500 0,5 - 500 0,5 - 500 0,5 - 500
Oprogramowanie do ciecia: - - - - - - - TAK TAK TAK TAK TAK System startowy: TAK TAK TAK TAK
Podziat pozostatego plastra: - - - - - - - TAK TAK TAK TAK TAK Automatyczny START (POKRYWA): OPCJA OPCJA OPCJA OPCJA
Oprogramowanie sekcji: - - - - - - - TAK (3 sekcje) = TAK (3 sekcje) = TAK (3 sekcje) | TAK (3 sekcje) TAK (3 sekcje) Automatyczny POWROT : TAK TAK TAK TAK

Tadma odbiorcza: - OPCJA OPCJA OPCJA OPCJA OPCJA OPCJA OPCJA OPCJA OPCJA OPCJA OPCJA Oprogramowanie do ciecia: TAK TAK TAK TAK
Dopasowany chwytak: - OPCJA OPCJA TAK TAK TAK TAK OPCJA OPCJA TAK TAK TAK Podziat pozostatego plastra: TAK TAK TAK TAK
Wzmocniony silnik: - - - OPCJA OPCJA - - - - OPCJA OPCJA - Oprogramowanie sekcji: TAK (5 sekcji) TAK (5 sekcji) TAK (5 sekcji) TAK (5 sekcji)

*) Moc z przeno$nikiem tasmowym.

**) Drugosc¢ wsadu z fotokomoérka.

*) Moc z przenosnikiem tasmowym. **) Dtugos$c wsadu z fotokomérka.



