Procesy, ktére mozna przeprowadzi¢ w ROBOQBO

PRODUKTY
KANDYZOWANE

Dzieki zastosowaniu prézni VACUUM
oraz specjalnemu koszowi do kandyzacji
owocow, ten proces mozna przeprowa-
dzi¢ w zaledwie 12h (normalnie 2-3 dni).

ROZDRABNIANIE

ROBOQBO daje mozliwos¢ dowolnej
modulacji sterowania nozem, rowniez
w reversie i dzieki temu osiggamy
bardzo wysoki stopien emulgacji pro-
duktu. Idealnie zmielimy orzechy,
pofaczymy czasteczki wody i ttuszczu
czy zrobimy np. make migdatowa.

BILIA

System ,bilia”

to specjalna
przystawka,
wkfadana do dziezy.
Dzieki niej wszelkie masy uzyskuja
jeszcze wiekszy stopien rozdrobnie-
nia. Jest to idealny system do emu-
syfikacji takich produktéw jak np.
krem czekoladowy przygotowywany
na bazie maki orzechowe;j.

KONCENTRATY
- PROZNIA (VACUUM)

Wytwarzane sg w ultra n
szybki (TYLKO 5 MINUT ‘

DLA KONFITURY!) e
oraz spersonalizowany
sposob, poczynajac

od zwyktego przecieru
pomidorowego poprzez
marmolade, konfiture
gtadka i z kawatkami
owocow po mleko skondensowane.

ROZDRABNIANIE
MIESZANIE
HOMOGENIZACIJA

Dzieki mozliwosci zastosowania roéznych
akcesoridow: np. mieszadto, N6z z ostrzem
gtadkim, néz z ostrzem zabkowanym,
zgarniak, Aerogbo, Leonardo, Bilia czy
kosz do kandyzowania owocoéw i goto-
wania pod parg Robogbo moze stac¢ sie
zwyklym kutrem, mikserem lub homo-
genizatorem, przechodzac szybko od
rozdrabniania warzyw lub miesa do mas
lub emulsji.

PRODUKT Model

PrzybliZzony czas

MARMOLADY Qbo8
I KONFITURY Qbo15
1 Qbo25
gtadka 10 Qbo4e
z kawatkami 15" 8';3120
KREM Qbo8
CUKIERNICZY Qbo15
' Qbo25
10 Qbo4o
Qbo70
Qbol120
KREM Qbo8
CZEKOLADOWY ggg%g
DO' SMAROWANIA Qbo4o
8 Qbo70
Qbo120
GLAZURA Qbo8
NEUTRALNA Qbo15
[ Qbo25
5 Qbo4o
Qbo70
Qbo120
GANASZ Qbo8
8 ' Qbo15
Qbo25
Qbo4o
Qbo70
Qbo120
BtYSZCZACA Qbo8
GLAZURA KAKAOWA ~ Qbol5
[ Qbo25
12 Qbo4o
Qbo70
Qbo120
ZELATYNA Qbos
OWOCOWA Qbo15
15 [ Qbo25
Qbo4o
Qbo70
Qbo120
T.P.T. Qbo8
(cukier + maka Qbo15
migdatowa) Qbo25
1 5 [ Qbo4o
) Qbo70
Qbo120
PRALINY Qbo8
ORZECHOWE ggg%g
(or‘z:ech laskowy) Obo4o
15 Qbo7e
Qbo120
MARCEPAN 50% ngs
vokok Qbo15
1 1 Qbo25
Qbo4o
**) +5' chlodzenie Qbo70
ponizej 50°C. Qbo120
CIASTO PTYSIOWE  Qbo8
8 v Qbo15
Qbo25
Qbo4o
Qbo70
Qbo120
CIASTO KRUCHE Qbo8
4 ' Qbo15
Qbo25
Qbo4o
Qbo70
Qbo120
SOK OWOCOWY Qbo8
8 ' Qbo15
Qbo25
Qbo4o
Qbo70
Qbo120
OWOCE Qbos
KANDYZOWANE ** 833%2
8/12h dbode
**) ze specjalnym Qbo70
akcesoriem Robogbo. Qbo120

HERT

Wiemy jak.

HERT Sp. z o.0.
03-231 Warszawa

ul. Odlewnicza 4A
tel. +48 22 594 05 00
e-mail: biuro@hert.pl

Max. zatadunek

5kg
10kg
18kg
28kg
45kg
85kg

4,5kg
9kg
15kg
24kg
42 kg
85kg

6kg
12kg
20kg
32kg
55kg
95 kg

5kg
10 kg
18kg
28kg
50 kg
85kg

6kg
12kg
20kg
32kg
55kg
95kg

3kg
5kg
10kg
16 kg
28kg
50kg

6kg
12kg
20kg
32kg
55kg
95kg

3,5kg
7kg
15kg
25kg
40 kg
80kg

3kg
5kg
10kg
16 kg
28kg
50kg

1,5kg
3,5kg
5kg
8kg
13kg
50kg

2,5kg

WYDAINOSC PRODUKCYINA

CUKIERNIA LODZIARNIA

PRODUKT Model PRODUKT Model

Przyblizony czas Max. zatadunek Przyblizony czas

BAZA ORZECHOWA Qbo8 3kg MLEKO (72°Bx)** Qbo8
orzechy laskowe 20p **  Qbol5 9kg  SKONDENSOWANE Qbo15
15 ' Qbo25 15kg q Qbo25
Qbose  25kg 25 Qbo4e
**) réwniez dla innych Qbo70 42kg **) ze specjalnym Qbo70
suszonych owocéw. Qbo120 72kg akcesoriem Robogbo. Qbo120
BAZA OWOCOWA ** Qbo8 5kg TOPPING Qbo8
15 ' Qbo15 10kg 5 [ Qbo15
Qbo25 18kg Qbo25
Qbo4o 28kg Qbo4o
**) réwniez dla owocow Qbo70 45kg **) +5' chlodzenie Qbo70
mrozonych. Qbo120 85kg ponizej 56°C. Qbo120

Max. zatadunek

4kg
7,5kg
13kg
20kg
35kg
60 kg

6,5kg
12kg
20kg
32kg
55kg
95 kg

GASTRONOMIA / KONCENTROWANIE / GOTOWE DANIA

PRODUKT Model PRODUKT Model

PrzybliZony czas Max. zatadunek Przyblizony czas Max. zatadunek
S0S Qbo8 5kg  ZUPA Qbos 6,5kg
POMIDOROWY Qbol5  16kg 7 CZASTKAMI Qbol5  12kg
1 Qbo25 18kg A Qbo25 20kg
12 Qbo4 28kg 10-15 Qbo4o 32kg
Qbo70 45kg Qbo70 55 kg
Qbo120 85kg Qbo120 95 kg
KONCENTRAT Qbo8 4kg RISOTTO Qbos8 4,5kg
POMIDOROWY Qbo15 8kg 15 [ Qbo15 9kg
' ' Qbo25 13kg Qbo25 18kg
15'-20 Qbo4o 20kg Qbo4o 25kg
Qbo70 40kg Qbo70 45kg
Qbo120  75kg Qbo120  75kg
BESZAMEL Qbo8 5,5kg PASZTET Qbo8 4kg
' Qbo15 10kg 0 Qbo15 8kg
16 Qbo25 18kg z ‘:\'ATROBKI Qbo25 13kg
Qbo4o 3okg 7 Qbo4o 20kg
Qbo70 50kg Qbo70 40kg
Qbo120  85kg Qbo120  8@kg
RAGU Qbo8 5,5kg SMOOFI Qbo8 6,5kg
PO BOLONSKU Qbo15 lokg 5-8' Qbo15 12kg
; Qbo25 18kg Qbo25 20kg
25 Qbo4o  30kg Qbo4e  32kg
Qbo70 50 kg Qbo70 55kg
Qbo120  85kg Qbol2e  95kg
MAJONEZ Qbo8 5,5kg GAZPACHO Qbo8 5kg
5 ' Qbo15 10kg 10 1 Qbo15 10kg
Qbo25 18kg Qbo25 18kg
Qbo4o 30kg Qbo4o 28kg
Qbo70 50 kg Qbo70 45kg
Qbo120  85kg Qbol20  85kg
SOS PESTO Qbo8 4,5kg  OWOCE I WARZYWA Qbos 5kg
Pasteryzowany Qbo15 9kg  homogenizowane ~ Qbols  10kg
; Qbo25 18kg q Qbo25 18kg
Qbo4e 25kg Qbo4o 30kg

8 b kg 8 b k
Qbo70 45kg Qbo70 50 kg
Qbo120 75kg Qbo120 85kg
KREMY WARZYWNE Qbo8 6,5kg  MIESO I RYBY Qbos Skg
' Qbo15 12kg 4 Qbo15 10kg
10-12 Qbo25 20kg homoge?uowane Qbo25 18kg
Qbo4 32kg 8-10 Qbo4o 28kg
Qbo70 55 kg Qbo70 45kg
Qbo120 95kg Qbo120 85kg

SEROWARSTWO

PRODUKT Model PRODUKT Model
Przyblizony czas Max. zatadunek PrzybliZony czas Max. zatadunek
SER Qb8 5,5kg  TOFU Qbs 6,5kg
Qbo15 10kg ' ' Qbo15 2kg
Do. SRAROUANIS Qbo25 18kg 15°-20 Qbo25 20kg
5 Qbo4o 28kg Qbo4d  32kg
Qbo70 50 kg Qbo70 55 kg
Qbo120  85kg Qbo120  95kg
WYROBY Qb8 2,8kg
SEROPODOBNE Qbol5  5,3kg
' 1 Qbo25 9kg
10'-15 Qbo4o 15kg

Qbo70 25kg
Qbol20  45kg

« Podane wartosci maja charakter wskaznikowy, zostaty opracowane na bazie

wtasnych receptur i procesoéw.
e Obcigzenie wyrazone w kg odnosi sie do catkowitej wagi sktadnikéw.

* Wskazany czas odnosi sie do procesu pracy bez zatadunku i roztadunku kotta.
* Wartosci mogg ulec zmianie w zaleznosci od pojemnosci maszyny i receptury.

Menedzer Produktu
Piotr Kulik

tel. +48 507 088 502
e-mail: piotr.kulik@hert.pl

WWW.hert.

INNOWACYINA OBROBKA TERMICZNA

HERT

Wiemy jak.

INNOVATING FOOD TEK

&5 robogbo

INNOWACYINA
OBROBKA f—-
TERMICZNA




WERSJE URZADZEN | DOSTEPNE OPCJE

Co oferuje seria QBO? Procesy, ktére mozna przeprowadzi¢ w ROBOQBO

Seria QBO to KOMPLETNE i WSZECHSTRONNE EMULSYFIKACJA
urzadzenie, ktore: gotuje, chtodzi, koncentruje,
ughniata, miesza, tnie, emulguje i homogenizuje

wszystkie rodzaje produktéw spozywczych!

Ganasz, majonezy, pasty do smarowa-

PARAMETRY TECHNICZNE ‘ ! S
nia - perfekcyjne w swojej strukturze

QBO 120-4

v
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o
o
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Konsumpcja pary: (Kg/h) 10 25 30 25 70 160 300 500 660 1000 emu'sjey stabilne w czasie, idealnie
Dla kogo polecamy serie QBO? Nominalna pojemnos¢ kotta: (L) 8 15 25 40 70 120 250 350 550 860 btyszczace i pozbawione powietrza.
. . . B B Zalecana max. poj. robocza: (Kg) 6,4 12 20 32 56 96 200 280 440 688 Teraz z jeszcze wigksza precyzja dzigki
Seria QBO to idealne rozwigzanie technologiczne dla - - LEONARDOtool.
cukiernikéw i lodziarzy, producentow czekolady oraz Zasilanie elektryczne: ) ~400 V / 50 Hz lub ~230 V / 60 Hz

przetworstwa zywnosci i zywnosci gotowej, jak rowniez
gastronomii, cateringdw czy restauracji. Seria QBO znaj-

(kW) 14 18 26 40 58 28 42 45 55) 61

Moc zainstalowana BASE/BASIC: a 4 6 1 14 36 48 55 62

. P . . Y Max. temperatura gotowania: (°C) 120
dzie rowniez niezastgpione zastosowanie wséréd prze-
twoércow produktéw mlecznych czy rolnikéw samodzie- System chtodzenia: Otwartym lub zamknigtym (chiller) przeptywem wody PASTERYZACJA
Inie przetwarzajacych produkty rolne. Pob6r wody przez system: (L/min.) 8 15 13 22 32 37 110 180 283 450 Opatentowany przez ROBOQBO
. X system gotowania za posrednictwem
Obroty min./max.* (obr./min.) 30-3000 30-2000 30-1500 / 30-1000

pary dostarczanej do podwdjnego
ptaszcza gwarantuje jedyna i niepo-
wtarzalng charakterystyke, ktora
pozwala na osiggniecie wysokiej
jakosci produktu. Szybkos¢ gotowania
(120°C w kilkadziesigt sekund), mozli-
wos¢é programowania temperatury
procesu z precyzja +/- 0,5°C, mozliwosé
wyboru gotowania delikatnego dzieki
obrébce w trybie przerywanym.

Z Robogbo mozliwe jest gotowanie: z

Co mozna zyskac¢ inwestujac w QBO?
Waga urzadzenia (Kg)

CZAS! Szybki proces koncentracji sktadnikoéw, przepro- dla wersji BASE/BASIC:
wadzany w ciggu kilku minut, oszczedzajacy godziny
pracy w poréwnaniu z tradycyjnymi systemami goto-
wania.

AROMAT i KOLOR! Wskutek szybszego procesu obrdébki
termicznej zyskujemy wzmocnione aromaty i niezmie-
nione (nie utlenione) naturalnekolory.

JAKOSC! Wyjatkowa jakosé finalnego produktu jest

Wymiary urzadzenia LxBxH: (cm)

*) Nominalne obroty silnika
sg zawsze = 3000 rpm.
R6zna wielkos$¢ narzedzi powoduje,
ze realna predkos¢ na koricu
narzedzia moze by¢ mniejsza.

LSTXYTTXETE 000Y/-

QBO 250-4 R IACTARCATAN YAV
QBO 350-4 EEI7ZASL YA YAAN L iZak
(LT EV:M THCXCTTX68C 006¢C/-

gratis! s nadcisnieniem, w atmosferze otocze-
0ZNACZENIE OPIS S nia oraz prézniowe. Opcjonalnie urza-
Najwazniejsze cechy techniczne QBO: MODELU MODELU o dzenie moze rowniez zostac wyposa-
g zone w system wtrysku pary bezposre-
® podwadjny ptaszcz systemu grzewczego (max. 120°C); dniodokotta gotujacego.
m bezposredni wtrysk pary do kotta (opcjonalnie dla niektérych modeli); 88888 WERSJA Zintegrowany
m petny system VACUUM - umozliwiajacy osiggniecie prozni statycznej i dynamicznej do - ) BASE EENEFERRR PETY
1000 mbar;
w petni ptynna regulacja predkosci obrotowej narzedzi, nawet do 3000 obr./min;; = WERSJA Zewnetrzny GOTOWANIE
| L ~ . . N o generator pary
system chtodzenia woda zewnetrzna lub woda z chiller-a (obieg zamkniety); BASIC Z ODPROWADZANIEM PARY

zintegrowany zgarniak scian wewnatrz kotta;

petny wychyt kotta do wytadunku lub ekstruzja przez zawdr pneumatyczny;

czesciowy wychyt kotta rowniez w trakcie gotowania;

automatyczny system mycia z mozliwoscia wyboru jednego z trzech gotowych
programow: 1) mycie woda zimna t=6'30", 2) mycie na gorgco (100°C) t=10', 3) wyparzanie
na goraco (110°C) t=12'30";

m zintegrowany system mycia w protokole CIP (clean in place).

Dzieki systemowi odprowadzania nad-
wyzki cisnienia w ROBOQBO mozliwe
jest réwniez gotowanie w tzw. nadcis-
nieniu. Dzieki temu, znacznie szybciej
ugotujemy wszystkie produkty niz przy
gotowaniu sferycznym.

MODEL PODSTAWOWY

--W 78XZ8XS8  @TT//LTT
--M E€VTX86XCCT STT/LVT
--M TSTX6OTXVET SVE/OLE
--M 8STX9TTIX9VT @8E/0TV

MODEL PODSTAWOWY
+ zintegrowany
kompresor powietrza

MODEL PODSTAWOWY
+ system wtrysku pary
do wnetrza kotta

Wyposazenie opcjonalne QBO-4 (dostepne zaleznie od modelu).

ol

MODEL PODSTAWOWY
+ zintegrowany
kompresor powietrza
+ system wtrysku pary
do wnetrza kotta

MIKSOWANIE NA ZIMNO

Nzitr o MODEL PODSTAWOWY
z Z + system chtodzenia . - . .
gtadkim wgda biezaca lub Robogbo to takze perfekcyjny mikser i
wodg lodowa rozdrabniacz, ktory dzieki systemowi
Leonardo MODELIPODST ANOWY. chtodzenia i va,cuum moze perfekcy.mle
tool + system chtodzenia przygotowywac¢ produkty wymagajace
wodg biezgcag lub icleni . X | iak .
woda Lodowa zmielenia czy wymieszania, ale z jak naj-
+ zintegrowany mniejszym podniesieniem temperatury
kompresor powietrza .
produktu w trakcie procesu.
MODEL PODSTAWOWY
Narzedzie + system chtodzenia

" . wodg biezacag lub
mieszajace wodg lodowg
+ system wtrysku pary

do wnetrza kotta

Pionowe
narzedzie
mieszajace Wzmocniona moc
@ silnika Boost Power SCHLADZANIE MASY
ROBOQBO - to réwniez mozliwosé
= PLC z systemem QBOS - panel sterujacy, bardzo szybkiego schtadzania produ-
w petni dotykowy i intuicyjny. ktu bezposrednio po obrébce termi-
zzszyk m Zapis wiasnych receptur obrébki cznej. System umozliwia szybkie schto-
kandyzacji termicznej, dzenie produktuznp.120°Cdo np.10°Cw
m do 99 programow gotowania. trakcie jednego procesu przy wyko-
Koszyk S . . . L .
do m PLC umozliwia prace manualna lub auto- rzystaniu zimnej wody sieciowej lub
gotowania matyczna z ustawieniem az siedmiu faz w wody lodowej przeptywajacej przez
w wodzie

jednym programie. ptaszcz.



