PRZEMYSLOWA KRAJALNICA

DO KROJENIA MIESA W PLASTRY HERT

Wiemy jak.

SPECJALISTA W KROJENIU MIESA. Vil= S
Niezmiennie od 1988 roku! ICC 36

MHS SCHNEIDETECHNIK

Wprowadzajac model MHS ICC 25 zareagowaliSmy na rosngce potrzeby
branzy przemystu miesno-spozywczego. Z wydajnoscia do 4000 kg na
godzine, nie stracisz ani jednej chwili. Szybkie krojenie bez kompro-
misow w kwestii jakosci. Zaleta jest ciggtosé krojenia, bez koniecznosci
pojedynczego zatadunku keséw miesa do komory. W przeciwienstwie do
tradycyjnych maszyn, ICC nie musi czeka¢ na wycofanie chwytaka lub SCHNEIDETECHNIK GMBH
otwarcieizamkniecie klapy, produkt podawany jest nieustannie.

KRAJALNICA DO KROJENIA CIAGLEGO.
IDEALNA DLA PRZEMYSLU MIESNEGO.
MODEL MHS ICC 25.

e tatwo i skutecznie kroi produkty z koscig w plastry.
Regulowana grubosc ciecia w zakresie 0,5-500 mm.

e Wydajnosé: do 500 cie¢ na minute (pojedyncze ostrze),
do 1000 cieé/min. (krojenie ciggte z dwoma ostrzami).

Efektywny. Wyjatkowo mocny i wydajny system krojenia.



MHS ICC 36 HERT

Wiemy jak.

Produkty do ciecia:

migso,

mieso z koscia,
kotlety,

karkowka,

boczek wieprzowy,
rolady,

pieczenie,

wyroby wedliniarskie,
kietbasy,

wedliny,

ryby,

sery i inne.

hert.pl

kupuj online!

AT
.

BEZNARZEDZIOWA INTUICYINE CICHE LtATWE ENERGOOSZCZEDNA
OBSLUGA STEROWANIE KROJENIE CZYSZCZENIE

Wszechstronna... www.hert.pl



https://www.hert.pl/przemysl-spozywczy/obrobka-miesna.html

HERT

Wiemy jak.

MHS ICC 36

WYDAIJNA | PROFESJONALNA
DOSKONALA DLA PRZEMYSLU MIESNEGO.

e Optymalne trzymanie produktu dzieki pasowi podajgcemu
Z uzebieniem i dopasowujacym sie do produktu pasom
przytrzymujacym produkt.

Krétsze cykle ciecia dzieki ciaggtemu podawaniu produktdw,
przez dolng i gérna tasme podawczg oraz automatycznemu
powrotowi popychacza.

Doktadny posuw dzieki serwonapedowi tasmy podajacej i
mniejszemu tarciu na powierzchniach strukturalnych.

IDEALNIE POKROJONE.
PRECYZYJNIE POPORCJOWANE!

¢ Woysoki poziom doktadnosci nawet w przypadku produktow
z koscia dzieki specjalnemu nozowi MHS z mikro-zebami.
Do 500 lub 1000 plastréw na minute (praca z jednym lub
dwoma ostrzami).
Rozpoznawanie krojonego produktu umozliwia podziat na
rézne sekcje.
Podziat pozostatej czesci plastra (tzw. plasterki resztkowe)
pozwala na krojenie produktu bez pozostatosci.

Produktywna... www.hert.pl



MHS ICC 36 HERT

Wiemy jak.

Unikalna koncepcja dla tatwej obstugi
bez dtugiego szkolenia personelu.

¢ Komfortowe sterowanie dzieki zintegrowanemu,
czytelnemu wyswietlaczowi dotykowemu.

e Mozliwos¢ wyboru: podawanie ciagte dla jednolitych
plastréow lub opcjonalne stopniowe krok po kroku.

e Automatyczny system uruchamiania typu START-UP.

o Mozliwos¢ zapamietania 100 programow.

e Aktualizacja oprogramowania i kopia zapasowa danych za

pomoca pamieci USB/kart SD.

OPTYMALNY EKONOMICZNIE WYBOR!
Idealnie dopasowany do Twoich potrzeb.

Wzmocnhniony, silny naped dla produktéw z koscia.
Funkcja pojedynczego ciecia ze zwiekszong predkoscia
noza poprawia jakos¢ krojenia dla nizszych wydajnosci.
Regulowana predkos¢ ciecia od 60 plastrow na minute.
Rozciggliwy przenosnik tasmowy dostepny w réznych
dtugosciach. Specjalna tasma wlotowa gwarantuje wysoka
wydajnosc.

e tatwa integracja urzadzenia z linig produkcyjna.

Mocha | wydajna... www.hert.pl



https://www.hert.pl/przemysl-spozywczy/obrobka-miesna.html

MHS ICC 36

PRZEMYSLANA KONSTRUKCJA
ZAPEWNIA WYGODNE UZYTKOWANIE.

Konstrukcja redukuje zabrudzenia do minimum i utatwia
szybkie czyszczenie w zaledwie kilku krokach.

Programowy tryb czyszczenia.

tatwy demontaz wszystkich czesci niezbednych do
czyszczenia (z wyjatkiem wyjmowania ostrza), bardzo dobry
dostep do poszczegdlnych komponentdw.

Kompletna, zamknieta i hermetyczna obudowa zapewnia
najwyzszy poziom bezpieczenstwa.

TNIJ SWOJE PRODUKTY SZYBKO,
PRECYZYJNIE | NIEZAWODNIE.

Mozliwosc¢ krojenia swiezych produktow miesnych z koscig i
bez kosci zmrozonych do -4°C na jednolite plastry.
Opcjonalnie - z podwdjnym ostrzem, ciecie produktow
wotowych zawierajacych kosci (steki motylkowe T-bone).
Zmienna dtugos¢ krojonego produktu.

Oprogramowanie do krojenia na plastry z porcjowaniem.
Zroznicowane oddzielanie cietych produktow w potaczeniu z
przenosnikiem tasmowym.

Efektywna...

HERT

Wiemy jak.

www.hert.pl



Dane techniczne

MHS ICC 36 HERT

Wiemy jak.

MODEL ICC 36

Maksymalna dtugos¢ produktu wchodzacego: zmienna
Wymiary sekcji krojacej /komora LxH/ (mm): 360 x 180
Wymiary urzadzenia LxBxH (mm): 3600 x 1230 x 1650
Zasilanie / Moc: ~400V 50 Hz / 9,4 kW
Waga urzadzenia (kg): 900
Wydajnos$¢ krojenia /1 ostrze/ (cie¢/min.): 500
Regulacja grubosci ciecia plastra (mm): 0,5 - 500
Zastosowanie: przemyst
System startowy: TAK
Sterowanie komputerowe, programy ciecia: TAK
Podziat pozostatej czesci plastra: TAK
Oprogramowanie sekcji: TAK - do 5 sekcji

www.hert.pl




wymiary MHS ICC 36 HERT

Wiemy jak.
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MENEDZER PRODUKTU

HERT Sp. z 0. 0., ul. Odlewnicza 4A, 03-231 Warszawa Piotr Kulik

+48 22 594 05 00, biuro@hert.pl, www.hert.pl +48 507 088 502
NIP: 5240018433, KRS: 0000904192, REGON: 010664933 piotr.kulik@hert.pl




