INNOWACYINA
OBROBKA PRODUKTOW

\

Jakim urzadzeniem jest seria NO STEP?
Series Industrial Processing System

Urzadzenie NO STEP jest multifunkcjonalnym kutrem
tnacym, dzieki ktéremu mozemy produkowaé bardzo
szeroka game réznych produktéw spozywczych
wymagajgcych emulgacji (zmiksowania) na zimno lub w
nieagresywnej obrébce termicznej(do 95°C).

WIELOFUNKCYJINY KOCIOL DO OBROBKI
Z WLASNYM (BASE) LUB ZEWNETRZNYM
(BASIC) AGREGATEM PAROTWORCZYM.

NO STEP jest idealnym rozwigzaniem dla cukierni i piekarni,
wytworcow czekolady, rynku gastronomii i zywnosci gotowej jak
rowniez dla sektora ziotowego, chemicznego i kosmetycznego do
produkcji emulsji i robienia kremow. Wielofunkcyjna technologia
Robogbo jest praktyczna i wygodna, pozwala na prowadzenie
wielu proceséw produkcyjnych.
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NO STEP NS25 HERT
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Zastosowanie:

ciecie,

mieszanie,

kruszenie,

rafinacja,

emulgowanie,

obrébka termiczna do 95°C,
VACUUM statyczne (opcja).

Multifunkcjonalny... www.hert.pl


https://www.hert.pl/wielofunkcyjny-kociol-do-obrobki-25l-no-step-ns25-roboqbo.html
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DOSKONALA JAKOSC PRODUKTU FINALNEGO /[

Dzieki opcjonalnemu systemowi kontroli temperatury, mozna
gotowac jednolicie i delikatnie, tak aby naturalne zapachy i smaki
sktadnikéw zostaty zachowane.

Szybki proces miksowania sktadnikow, przeprowadzany w ciggu
kilku minut z wyjatkowa jakoscig finalnego produktu. Dzieki
zastosowaniu systemu statycznego Vacuum zyskujemy
wzmochione aromaty i hiezmienione (nieutlenione) naturalne
kolory.

e NO STEP jest standardowo wyposazony w podwojny ptaszcz,
ktory pracuje na ciepto (do 95°C) lub na zimno (chtodzenie) w
sposéb posredni i efektywny.


https://www.hert.pl/wielofunkcyjny-kociol-do-obrobki-25l-no-step-ns25-roboqbo.html

NO STEP NS25

Najwazniejsze cechy urzadzenia.

Kociot wykonany ze stali nierdzewnej AISI 304L.

N6z z gtadkim ostrzem z systemem blokady w standardzie.
Dodatkowe narzedzia (narzedzie mieszajace, Nd6z z ostrzem
zabkowanym) dostepne jako opcjonalne wyposazenie.
Kociot z ptaszczem grzewczym (niskie cisnienie pary 1 bar) i

chtodzacym.

Wymienny zgarniak scianek dziezy oraz wnetrza pokrywy.
Zmienna predkosc¢ obrotowa narzedzia (ndz).

Automatyczne otwieranie i zamykanie pokrywy.

Kompletny system z pompa prozniowag VACUUM (opcjonalnie).
Lej z zaworem na pokrywie do dodawania potptynnych
substancji w trakcie procesu bez jego przerywania (opcjonalnie).
Cisnieniowe wypychanie produktu z kotta (opcjonalnie).

Panel sterowania z ekranem dotykowym.
Elektroniczny zegar czasu pracy.

Prosty wszechstronny...
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Wyposazenie - dane techniczne

NO STEP NS25 HERT
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NOZ ROZDRABNIAJACY Z OSTRZEM NOZ ROZDRABNIAJACY Z MIKRO NARZEDZIE MIESZAJACE - wykonane z
GLADKIM i systemem blokady - ZABKAMI - wykonany z utwardzonej stali, utwardzonej stali, do produktéw z
wykonany z utwardzonej stali, oferowany do jeszcze lepszej emulsyfikacji czastkami np. dzem z kawatkami

jako wyposazenie standardowe. produktow. owocow.

Dostepne opcje urzadzenia (za dodatkowa optata):

kompletny system VACUUM,
automatyczny zgarniak,

ekstruzja pneumatyczna produktu,
dozownik substancji ptynnych.

WERSIA

pojemnos¢ zbiornika (kotta): 25 L BASE
maksymalna pojemnos$¢ robocza (zatadunek kotta): 17 kg Zintegrowany generator pary.
zasilanie elektryczne: ~400 V / 50/60 Hz

moc zainstalowana BASE (zintegrowany agregat): 26,0 kW

moc zainstalowana BASIC (zewnetrzny agregat): 6,5 kW —>| WERSJA
zuzycie pary BASIC (zewnetrzny agregat): 30 kg/h BASIC

vacuum: maksymalnie -980 mbar Zewnetrzny generator pary.
maksymalna temperatura: 95°C

system chtodzenia: TAK

predkos¢ nozy, obroty: 30-3000 obr./min.

wymiary LxBxH: 940x980x1430 mm

waga netto: 260 kg

www.hert.pl




Wymiary NO STEP NS25 HERT
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Przytacza NO STEP NS25 HERT
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POLACZENIE ELEKTRYCZNE

MENEDZER PRODUKTU
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