KRAJALNICA DO PIECZYWA
SKLEPOWA -

Innowacyjnosé, jak tez dostosowywanie rozwigzan tech-
nologicznych do potrzeb klienta przy krojeniu pieczywa na
kromki, czy krojeniu miesa to domena profesjonalnej firmy
MHS Schneidetechnik GmbH. Od ponad 30 lat niemiecki
producent znany jest na rynku catego Swiata, jako solidna i
godna zaufania marka, produkujaca bezawaryjne, trwate
urzadzenia o najwyzszej jakosci wykonania i funkcjo-
nalnosci uzytkowej. Klientami MHS sg zaréwno rzemie-
Slnicy jak i zaktady o profilu pdtprzemystowym i przemy-
stowym oraz najbardziej znane siecisupermarketow.

O KROJENIU CHLEBA WIEMY WSZYSTKO!

Krajalnice tarczowe MHS z serii IDEAL to urzadzenia nablatowe,
przeznaczone do krojenia wszelkiego rodzaju pieczywa - bezpo-
sredniow punkcie jego sprzedazy. N6z tarczowy umozliwia wyboér
grubosci kromki. Kompaktowe wymiary modelu IDEAL
pozwalaja na wpasowanie go wszedzie tam, gdzie jest mato
miejsca na punkt krojenia.

e Maszyna przeznaczona do pracy z obstuga sklepu.
e ZNAKOMITE ROZWIAZANIA TECHNICZNE MHS gwarantuja
bezproblemowa prace urzadzenia przez wiele lat.
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ZASTOSOWANIE:

¢ KROJENIE WSZELKIEGO RODZAJU CHLEBA hert.pl
PRZEZ OBStLUGE SKLEPU. . kupuj online!
Chleby mieszane i delikatne pszenne.

4V

Chleby w 100% zytnie i zytnie razowe.
Pieczywo z duzg zawartoscia nasion.
Pieczywo typu pumpernikiel.

Chleby gatunkowe ciezkie.

KROI CIEPLE BEZOLEJOWE CICHE LATWE ENERGOOSZCZEDNA
PIECZYWO KROJENIE KROJENIE CZYSZCZENIE

Kompaktowa... www.hert.pl



https://www.hert.pl/piekarnictwo/krojenie/krajalnice-sklepowe.html
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KRAJALNICE MHS charakteryzuja sie specjalng konstrukcja,
poniewaz wszystkie elementy mechaniczne i elektryczne (jak
silnik, przektadnie, sprezyny, skrzynka elektryczna itp.) umie-
szczone sg POZA STREFA KROJENIA. Jest to bardzo wazne z
dwoéch powodoéw: po pierwsze nie zabrudza sie resztkami z
krojenia i kurzem, a co za tym idzie nie ulegng awarii; po drugie
umozliwia to bardzo szybki dostep do elementow elektrycznych i
mechanicznych urzadzenia, ktére moze byc¢ bardzo tatwo
serwisowane i czyszczone w razie potrzeby. Korpus krajalnicy
wykonany jest w catosci ze stali nierdzewnej.

Praktyczne zalety urzgdzenia.

e Okragty, duzy i bardzo trwaty, pokryty teflonem néz ze stali
weglowej o srednicy 260 mm.

e Gwarantowana trwatosé noza - na 1.000.000 kromek (~ca.
40.000 bochenkdw).

¢ Kompaktowa - mate zapotrzebowanie na miejsce.

e Szybkos¢ krojenia: 100 kromek na minute.

e Automatyczny system mierzenia dtugosci bochenka bez
fotokomorki.

Intuicyjna obstuga, higieniczna klawiatura membranowa.

Wydajna i cicha.. www.hert.pl



MHS IDEAL M

WYGODNA W UZYTKOWANIU.

e Ciche krojenie - hatas przy pracy urzadzenia <67 dB.

e Mozliwos$é krojenia funkcyjnego - funkcja krojenia chleba
na potdwki lub krojenia na okreslong ilos¢ kromek.
Regulacja krojenia miedzy 4 a 24 mm ze skala co 1,0 mm.

3 funkcjonalne dodatkowe przyciski z fabrycznie zaprogra-
mowanymi grubosciami krojenia (mozliwos¢ zmiany zapro-
gramowanych grubosci kromek z poziomu serwisu).
Urzadzenie przeznaczone do krojenia wystudzonego do
temperatury pokojowej +25°C chleba kazdego typu.

OPLACALNA DLA CIEBIE!

OLEJENIE NIE JEST POTRZEBNE - maszyny tarczowe MHS maja
specjalng konstrukcje zapobiegajaca sklejaniu sie kromek zaraz
po przekrojeniu. Strona odbiorcza w krajalnicy umieszczona jest
pod lekkim katem co sprawia, ze kromki uktadaja sie z niewielkim
przesunieciem. Ponadto strona odbiorcza wykonana jest z
odpowiednio ryflowanej blachy, ktéra sprawia ze krojone kromki
podlegaja lekkiemu drganiu, a system krojenia wpuszcza
powietrze miedzy krojone porcje - co zapobiega ich sklejaniu
zaraz po przekrojeniu.

Niezawodna, idealna...
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www.hert.pl


https://www.hert.pl/piekarnictwo/krojenie/krajalnice-sklepowe.html
https://www.hert.pl/piekarnictwo/krojenie/krajalnice-sklepowe.html

Dane techniczne
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MODEL MHS IDEAL M

Wymiary maszyny LxHxB (mm): 905x525x685 MHS
Waga urzadzenia (kg): 120 ,

Max. wielkos¢ bochenka LxHxB (mm): 400x140-160x360 S/AL{/Q@
Mozliwe grubosci kromek ptynna regulacja

ustawiane serwisowo w zakresie 4-24 (mm): w skali co 1 mm

Wydajnos$¢ krojenia (kromek/min.): 100

Zasilanie elektryczne (V): ~400 V 50/60Hz (~230 V opcja)

Moc znamionowa (kW): 1,1

Typ noza: tarczowy

Srednica noza krojacego (mm): ® 260

Pozostate informacje i wyposazenie opcjonalne.

Uchwyt na woreczki do pakowania pieczywa (opcjonalnie).

Stot nierdzewny pod krajalnice (opcjonalnie).

Warunki w jakich powinno pracowac urzadzenie: od -5 do +35°C.
Warunki przechowywania urzadzenia: od -10 do +45°C.

Inne zalety krajalnic MHS z nozem tarczowym.

Urzadzenia MHS kroja pieczywo wszelkiego rodzaju, zarébwno
mieszane pszenno-zytnie, jak rowniez w 100% zytnie. Poniewaz
noz tarczowy wykonany jest z stali weglowej pokrytej teflonem
produkty krojone sg na tyle delikatnie, ze krajalnica moze byé
réwniez uzywana do ciecia delikatnych rolad biszkoptowych,
jak réwniez bardzo $§wiezego pieczywa o mocnej strukturze
Migzszu - mieszanegoizytniego.

www.hert.pl



Wymiary
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WYLACZNY DYSTRYBUTOR W POLSCE KRAJALNIC MHS MENEDZER PRODUKTU
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