KRAJALNICA DO PIECZYWA

SKLEPOWA - TRAKOWA

Innowacyjnosé, jak tez dostosowywanie rozwigzan tech-
nologicznych do potrzeb klienta przy krojeniu pieczywa na
kromki, czy krojeniu miesa to domena profesjonalnej firmy
MHS Schneidetechnik GmbH. Od ponad 30 lat niemiecki
producent znany jest na rynku catego Swiata, jako solidna i
godna zaufania marka, produkujaca bezawaryjne, trwate
urzadzenia o najwyzszej jakosci wykonania i funkcjo-
nalnosci uzytkowej. Klientami MHS sg zaréwno rzemie-
Slnicy jak i zaktady o profilu pdtprzemystowym i przemy-
stowym oraz najbardziej znane siecisupermarketow.

O KROJENIU CHLEBA WIEMY WSZYSTKO!

MHS BASIC to klasyczny, trakowy modele manualnej krajalnicy
do pieczywa ze statg gruboscia kromki, sterowanej recznie,
przeznaczonej do krojenia pieczywa w piekarniach lub
bezposrednio w punkcie sprzedazy detalicznej przez personel
obstugujacy.

e PROSTE STEROWANIE z funkcja | i Il predkosci krojenia.
o ZNAKOMITE ROZWIAZANIA TECHNICZNE MHS gwarantuja
bezproblemowa prace urzadzenia przez wiele lat.
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ZASTOSOWANIE:

e krojenie wszelkiego
rodzaju chleba;

e delikatne pieczywo
pszenne,

e chleby mieszane,

e chleby zytnie,

pieczywo zytnie

razowe.
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Klasyczna i dobra... www.hert.pl



https://www.hert.pl/piekarnictwo/krojenie/krajalnice-sklepowe.html
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KRAJALNICE MHS charakteryzujg sie specjalng konstrukcja,
poniewaz wszystkie elementy mechaniczne i elektryczne (jak
silnik, przektadnie, sprezyny, skrzynka elektryczna itp.) umie-
szczone sg POZA STREFA KROJENIA. Jest to bardzo wazne z
dwoch powodow: po pierwsze nie zabrudza sie resztkami z
krojenia i kurzem, a co za tym idzie nie ulegna awarii; po drugie
umozliwia to bardzo szybki dostep do elementow elektrycznych i
mechanicznych urzadzenia, ktére moze by¢ bardzo tatwo
serwisowane i czyszczone w razie potrzeby. Specjalna konstru-
kcja ramy z nozami umozliwia ich szybka wymiane - wystarczy
odblokowac kilka srub i mamy dostep do obu ram znozami.

Najwazniejsze cechy urzadzenia.

Sterowanie w pelni automatyczne tatwe w obstudze.
System EASY CLEAN umozliwiajacy szybkie wyczyszczenie
urzadzenia - gwarantuje oszczednosc¢ czasu.

e Wysokiej jakosci, szerokie teflonowane noze o wydtuzonej
trwatosci.

e Mozliwos¢ dodatkowego zabezpieczenia strefy krojenia
specjalng pokrywa.

Wydajnos¢ krojenia: 300-360 bochenkoéw na godzine.

Produktywna... www.hert.pl
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MHS BASIC

SYSTEM OLEJENIA NOZY (OPC3A).

e Specjalny grzebien z zamontowanymi filcami jest bardzo
fatwo wymienialny na nowy - w ciggu kilku sekund.
System olejenia oparty jest na grawitacyjnym sptywie oleju
na filc, nastepnie za pomoca filcu zostaje rozprowadzony na
noze.

System olejenia nozy przydatny jest przy krojeniu pieczywa
gatunkowego, ciezkiego z ziarnem czy w petni zytniego,
ale rowniez chleba nie do konca wystudzonego (cieptego) -
pod warunkiem, ze jego temperatura nie przekracza 35°C.

ll[l!!!lllilllll”

LATWA WYMIANA NOZY.

Bardzo szybka i tatwa wymiana nozy poprzez system EASY
FRAME DISAMBLE. Rozwigzanie umozliwiajace otworzenie catej
ramy nozy ,na siebie” (widoczne na zdjeciu) pozwala na dostep
do nozy w obu ramach dzieki odkreceniu kilku srub. Ten bardzo
prosty system umozliwia serwisowi lub personelowi techniczne-
mu klienta szybko dokonac przegladu, czyszczenia i wymiany
nozy w maszynie. Ramy tnace mozna my¢ w zmywarce.
Wszystkie niezbedne pokrywy sg zdejmowane do czyszczenia
bez uzycia narzedzi.

Niezawodna... www.hert.pl
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Dane techniczne
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MODEL MHS BASIC

Wymiary maszyny LxHxB (mm): 595x1140x736 M Hs
Waga urzadzenia (kg): 200 ,
Max. wielkos¢ bochenka LxHxB (mm): 450x140x340 S/M@
Zakres grubosci krojenia (mm): 9/10/11/12/13/14
standard 11 mm (inne na zapytanie)
Zasilanie elektryczne (V): ~400 V 50/60Hz (~230 V opcja)
Moc znamionowa (kW): 1,2
Wydajnos$¢ krojenia (szt./h): 300-360
Wymiar noza trakowego L (mm): L-282 (n6z z 2-oma bolcami)

Olejenie: zabezpieczony system bez pompy
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WYLACZNY DYSTRYBUTOR W POLSCE KRAJALNIC MHS MENEDZER PRODUKTU
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