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Piece wozkowe, obrotowe

ROTOTHERM® Green REC 1020 / REC 1280

Pieczenie bez kompromisow. Chrupiaca, delikatna skérka, soczysty
miekisz przy zmniejszonym o 25%* zuzyciu
Piec ROTOTHERM® Green zostat energii, to wysoka jakos¢é wyrobu, nizsze
dopracowany pod katem potaczenia koszty produkcji, szybsza amortyzacja
najlepszej jakosci pieczenia z wysoka urzadzenia, a do tego ochrona srodowiska.

*w poréwnaniu z piecami z 2012 r.

efektywnoscia energetyczna.

ROTOTHERy,

-W- Werner & Pfleiderer

Bakery Technologies
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Silnik i wymiennik ciepta

/Q

Optymalizacja Zaparowanie

przeptywu powietrza

Sterowanie WP Navigo

Higiena Stabilnos¢ temperatu




Doskonate zaparowanie

Piec wozkowy ROTOTHERM® Green
gwarantuje najlepsza jakosc¢ pieczenia
rowniez dla bardzo wymagajacych
wypiekéw. Bardzo wydajne zaparowanie z
doskonata para spetniajaca najwyzsze
wymagania gwarantuje wieksza objetosc,
oraz petne nie wysuszone wypieki. Dzieki
optymalnemu obiegowi powietrza i
wydajnemu zaparowaniu kaskadowemu
otrzymywane wypieki posiadaja duza
objetosc, chrupiagcy, delikatng, tuszczaca
sie, odpowiednio skostkowang skorke i
wilgotny miekisz.
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Wymiennik ciepta i palnik
Nowoczesne silniki o mnigjszej
pojemnosci skokowej zapewniaja
najwyzsze osiggi napedzanym
pojazdom dzieki nowym
technologiom — a takze zuzywaja
mniej paliwa

Inzynierowie WP niezwykle
inteligentnie przeniesli ten udany
trend z rynku motoryzacyjnego do
ROTOTHERM® Green.

,Silnik™ w piecach obrotowych to
palnik o mniejszej mocy
przytaczeniowej i innowacyjny
wymiennik ciepta. Optymalna
technologia, ktéra wymaga mniej
paliwa i zapewnia doskonate wyniki
pieczenia. Dziata to z jednego
prostego powodu: wydajny
wymiennik ciepta maksymalnie
wykorzystuje energie, ktdra
wczesniej byta marnowana przez
komin.

Rozwigzanie to pozwala na ponad
25% zmniejszenie zuzycia energii. W
poréwnaniu do piecéw z przed 2014
roku

Idealny obieg powietrza

Strumien nagrzanego powietrza jest
rownomiernie i precyzyjnie kierowany na
produkt niezaleznie od jego potozenia na
wozku do pieczenia, dzieki czemu
uzyskuje sie staty, identyczna jakosc
wypieku kazdej sztuki wyrobu.
Zoptymalizowany przeptyw powietrza
powoduje dostarczenie wiekszej ilosci
energii do kesoéw ciasta i skraca czas
pieczenia, co ma wptyw na

zwiekszenie wydajnosci i sprawia, ze
wypieki nie sg wysuszane.
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Dobra izolacja = oszczednosé energii
Piece ROTOTHERM® Green produkowane
po 2014 r. maja udoskonalona koncepcje
izolacji termicznej - cato-powierzchniowa
tacznie z podwdjna podtoga. Uszczelnienia
opuszczanej rampy najazdowej i ramy
paroszczelnych drzwi przyczyniaja sie do
utrzymania cennego ciepta i pary
wewnatrz komory pieca i minimalizuja
straty ciepta.

Sterowanie Navigo 3

Intuicyjne sterowanie WP Navigo 3
przyczynia sie do uzyskiwania swietnych,
wysokiej jakosci, powtarzalnych,
wypiekow.

Pozwala na indywidualna regulacje
temperatury oraz predkosci obiegu
powietrza i pary. Optymalizuje czas
pracy pieca.

Umozliwia zapamietanie i
przechowywanie receptur. Dostep do
zapamietanych receptur moze byc¢
chroniony hastami.

Wspiera obstuge pieca za pomoca WP
ASSISTANT postugujac sie tatwymi do
zrozumienia krotkimi filmami
wyjasniajacymi obstuge pieca.

Mozliwe jest potaczenie z
oprogramowaniem automatycznego
zatadunku.

Dostepna jest zdalna diagnostyka (WP
SmartControl).

s
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Trwatosé, uzytkowanie i higiena
Piece wézkowe ROTOTHERM® Green
wyrézniaja sie dtuga zywotnoscia.
Dtugi okres sprawnosci wynika z
jakosci uzytych materiatow (np. stal
Avesta, wysokiej jakosci palnik) oraz z
tatwosci obstugi urzadzenia - intuicyjne
sterowanie pomaga unikac awarii.

tatwos¢ utrzymania urzadzenia w
czystosci ma spory wptyw na dtugi
okres uzytkowania pieca. Piece
ROTOTHERM® Green s3
zaprojektowane, zgodnie z koncepcja
WP CleanTec, ktéra zaktada
niedopuszczanie do gromadzenia sie
zanieczyszczen. W przypadkach gdy
nie mozna tego uniknac,
zanieczyszczenia muszg byc¢ tatwe do
usuniecia.

Szybkie i doktadne czyszczenie
pieca Rototherm Green jest
utatwione dzieki:

- suchej podtodze (innowacyjna
izolacja podtogi),

- ograniczonej do obszaru wokot
talerza obrotowego strefie
narazonej na zanieczyszczenia,

- gtadkim scianom wewnetrznym,
do ktérych brud trudno przylega.

Piece obrotowe ROTOTHERM® Green maja
mozliwos$é stosowania réznych typéw
wozkow obrotowych.

Inwestujac w piec ROTOTHERM® Green nie
ma koniecznosci wymiany na dedykowane
wozki piekarnicze
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Opcje

Piec wézkowy ROTOTHERM® Green oferuje wiele opcji, dzieki, ktérym mozna go
dostosowac do indywidualnych potrzeb i wyjatkowych, niestandardowych produktdw.

WP Thermogate WP Variopilot

WP Oven-Control

WP CoreProbe
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WP Thermogate — mozliwos¢ pieczenia wsad
za wsadem.

Znany juz z poprzednich wersji piecow
wozkowych, system THERMOGATE pozwala

WP Variopilot, czyli regulacja na kumulowanie energii pieca podczas
predkosci obrotowej i ilosci powietrza roztadunku i zatadunku kolejnego wozka.

w komorze wypiekowej = idealne Skraca to czas dochodzenia do zadanej
dopasowanie do wymagan danego temperatury i umozliwia pieczenie wsad za
produktu koncowego. wsadem. Dodatkowo ogranicza straty ciepta

W piecu podczas wymiany wozkow.
WP VARIOPILOT kontroluje predkos¢
obrotowa wézka i ilos¢ powietrza w
komorze pieczenia w celu idealnego
dopasowania do wymagan danego Wpiek bez WP Thermogate
produktu koncowego. vypiekz WP Thermogate

Efekty zwiekszonej ilosci powietrza
w celu intensywnego pieczenia: £ g
- Szybsze nagrzewanie. 2 g
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Efekty zmnlejszonej IIOSCI pOWIetrza —temp. ustawiona — faktyczna temp. == faktyczna temp. % kumulacja
i predkogci jego cyrkulacji w celu pieczenia bez pieczenia z energia dzieki
del'katnego p.ec en.a WP Thermogate WP Thermogate WP Thermogate

i ieczenia:
- Bardziej wilgotne produkty.
- Blyszczaca, gtadka powierzchnia.

Czas i ilos¢ wypiekow bez WP Thermogate
BAKING TIME BAKING TIME BAKING TIME

Czas i ilos¢ wypiekéw z WP Thermogate

BAKING TIME BAKING TIME BAKING TIME BAKING TIME
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Opcje

WP CoreProbe.

Dodatkowe 2 sensory temperatury w
komorze pozwalajag uzyskac korzysci
W postaci jeszcze lepszych wynikéw
pieczenia, skréocenia czasu pieczenia
nawet o 20% oraz ciggtej poprawy
jakosci dzieki wykorzystaniu danych
dotyczacych temperatury wnetrza
produktu.




WP ROTOTHERM® Green posiada
nietypowe wersje dwudrzwiowe.
Przydatne w sytuacjach
wymagajacych wydzielenia obszarow
produkcyjnych i logistycznych, np. w
przypadku wypieku produktow
zawierajgcych / nie zawierajgcych
jajka lub produktow tradycyjnych /
bezglutenowych.

REMOVAL AT
REAR OF THE
OVEN

|
!

LOADING AT
PRODUCTION
ACCESS POINT

FILM

Zobacz koniecznie!
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WP IEC - inteligentne sterowanie energia.

L

Oznacza automatyczne oszczedzanie energii,
na zasadzie podobnej do funkcji start-stop
dziatajacej w samochodach podczas krotkich
postojow, np. przed swiattami lub w korku.
Podczas przerwy w pieczeniu inteligentne
oprogramowanie zmniejsza temperature
komory wypiekowej dzieki funkcji czuwania.
Funkcja automatycznego startu nagrzewa
komore wypiekowa z powrotem do
wymaganej temperatury docelowej przed
nastepnym procesem pieczenia.

WP OVEN Control - oprogramowanie
sieciujace urzadzenia i zdalna obstuga pieca.

Talerz obrotowy

Model RE 1020 posiada standardowo talerz
obrotowy o srednicy 1100 mm i jest
przeznaczony do wozkow na blachy 600 x
800 mm.

Model RE 1280 posiada standardowo talerz
obrotowy o srednicy 1300 mm i jest
przeznaczony jest do wozkdw na blachy 600 x
1000 mm.

Opcje:

Wzmocnienie stotu obrotowego do 450 kg
lub ROTOTHERM® Green w wersji HEAVY
DUTY - piec skonstruowany do mocniejszej
pracy, o mozliwym obcigzeniu talerza
obrotowego do 750 kg stosowany w
przypadku wypieku bardzo duzych ilosci
ciezkich produktow, np. chleb w stalowych
formach, w przypadku wdézkdéw piekarniczych
niestandardowych, wiekszych rozmiaréw lub
wypieku rownoczesnego na dwoch wozkach.
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Przepis na sukces:

najsmaczniejsze przepisy + najlepsze surowce + kwalifikacje zawodowe

piekarza + mozliwie najlepszy sprzet.

Jestesmy w petni kompetentnym
partnerem w zakresie maszyn. Posiadamy
niezbedna wiedze i ponad 28 letnie
doswiadczenie, aby wyposazy¢ kazda
piekarnie w najbardziej odpowiednie
urzadzenia tak, aby produkcja przebiegata
sprawnie dajac zadowalajacy efekt
finansowy dla przedsiebiorstwa
przetwarzajacego zywnosc.

Jestesmy specjalistami w automatyzacji
produkcji zywnosci.

JestesSmy ekspertami we wdrazaniu
kompleksowych rozwigzan w technice
spozywczej - od projektu, po dziatajacy
zaktad produkcyjny i sklep firmowy.

Znamy sie na procesach produkgji.
Znajdujemy, przewidujemy i eliminujemy
ich stabe punkty.

Z HERT, mozna mieé¢ pewnosé, ze biznes
Inwestora bedzie miat dopasowang do
potrzeb technologie oraz state wsparcie
naszego zespotu.

HERT

Wiemy jak.

Menedzer produktu

Krzysztof Skrzeczkowski
+48 507 088 508
krzysztof skrzeczkowski@hert.pl

+48 (22) 594 05 00

Z uwagi na to, ze maszyny sa inwestycjami
na wiele, wiele lat wytrzymatosc i solidnosc¢
urzadzen jest kluczowa. Dostarczamy do
rzemieslniczych i przemystowych piekarni
maszyny do produkcji pieczywa ,Made in
Germany”. Piece WP Bakery Technologies
s3 urzadzeniami zaawansowanymi
technicznie, na catym Swiecie uznanymi za
wyrézniajace sie pod wzgledem jakosci i
trwatosci. W Hert i WP Bakery Technologies
jestesmy swiadomi, ze inwestycja w
maszyne jest troche jak kontrakt
miedzypokoleniowy. Najprosciej, obrazowo
mozna ujac to stowami: co kupuje dziadek,
nawet wnuk z powodzeniem bedzie mogt
uzywac. Dlatego oferujemy tylko
sprawdzone modele REC 1020 i REC 1280
piecow ROTOTHERM® Green.

WP Haton do wypieku podchodzi
catosciowo, jako do czesci catego procesu
produkcyjnego. Wdraza technologie i dazy
do petnej integracji na wszystkich etapach
produkcji. Takie myslenie procesowe na
wszystkich etapach prowadzi do
budowania znaczacej rezerwy
produktywnosci i stwarza ogromne
mozliwosci dla wiekszej wydajnosci i
produkcji najwyzszej jakosci produktow.

Zapraszamy do wspoétpracy. Wiemy jak.
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