Mocne jak niedzwiedz!

VARIMIXER - od ponad 100 lat z Wami!

Ubijaczki BEAR VARIMIXER skandynawskiej firmy Varimixer A/S. to
wyjatkowe urzadzenia! Maszyny posiadajg wieloletnia tradycje -
produkowane sg od poczatku XX wieku. Firma zostata zatozona przez
konstruktora maszyn i jednoczesnie cukiernika, ktéry miat doscé
ciezkiej pracy recznej, wiec w 1915 roku zaczat konstruowac
urzadzenia mechaniczne, ktdre skutecznie wspomagaja codzienna
prace piekarzy i cukiernikéw oraz w zaktadach produkcji spozywczej
czy kuchniach profesjonalnej gastronomii. Najstarsza, bedaca
nadal w uzytkowaniu ubijaczka BEAR VARIMIXER - model RN100,
ktéra udato nam sie znalezé wsréd rodzimych zakladéw zostata
wyprodukowana w 1956 roku. Do dnia dzisiejszego bezproble-
mowo pracuje w jednym z zaktadéw w Polsce!

MIKSERY PLANETARNE ZAPROJEKTOWANE
DLA ZAKLADOW PRZEMYSLOWYCH

PIEKARNI, CUKIERNI | GASTRONOMIL.

MOCNE i EFEKTYWNE silniki - bez problemu sg w stanie mieszac¢
duze ilosci ciezkich sktadnikéw, gwarantujac bardzo wysoka
wydajnosé w przeliczeniu na przygotowanie réznych produktéw.
NIEZAWODNY, opatentowany system talerzowego napedu o
ptynnej regulacji predkosci zapewnia cicha prace i wysoka
trwatos¢ urzadzenia, mierzong w latach pracy w Panstwa
zaktadzie.

Legendarna trwatosc...

HERT

Wiemy jak.

MIKSER
TEDDY 5L



Varimixer TEDDY 5L

LATWE CZYSZCZENIE
Precyzyjnie odlewany

z aluminium zaokraglony
ksztatt, brak zewnetrznych
Srub i otwordw sprawia,
ze TEDDY jest tatwy

do utrzymania

w idealnej czystosci.

BARDZO tATWA
OBSLUGA
Predkosc¢

jest ptynnie
regulowana
Za pomoca
przelotowego
pokretta
sterujacego,
ktore
umozliwia
obstuge

z kazdej
strony.
Pokretto

jest rowniez
punktem
zatrzasku

oraz zawiasu,
gdy gtowica
miksera

jest odchylona
do tytu w celu
zZmiany narzedzi.

DOBRA 3

STABILNA

PODSTAWA

Szeroka powierzchnia

podstawy oraz przyssawki

zapewniaja stabilnos¢ miksera podczas pracy.

Najwiekszy-z-najmniejszych...

HERT

Wiemy jak.

DODATKOWY NAPED
OSPRZETU (OPCIONALNIE)
Mikser w kolorze biatym jest
rowniez dostepny z napedem
do montazu maszynki ze stali
nierdzewnej do mielenia miesa.

EKRAN BEZPIECZENSTWA
Stata stalowa solidna kratka,
zdejmowana taca do uzupetniania
sktadnikéw w trakcie pracy oraz
wykonana z przezroczystego
twardego poliweglanu ostona
przeciwbryzgowa chronia
zaréwno operatora i produkty,
umozliwiajac jednoczesnie
monitorowanie procesu
mieszania produktéw.

EFEKTYWNE NARZEDZIA
Specjalnie zaprojektowany hak
gwarantuje zawsze perfekcyjne

ugniatanie ciasta w dziezy ze stali.
Wszystkie narzedzia: dzieza, rézga,
hak oraz mieszadto

3 _ % wykonane sg

R — takze ze stali

nierdzewnej
i mozna

je my¢w
zmywarce.

AFFIXED

BOWL

Dzieza TEDDY
posiada
skuteczne,

pewne mocowanie
- utrzymywana jest
na miejscu
podczas

pracy

Za pomoca

jednej dzwigni.

www.hert.pl




Varimixer TEDDY 5L

SMALL AND STRONG. TEDDY o pojemnosci 5L dla profesjonalnych
uzytkownikéw z przeznaczeniem do zastosowan laboratoryjnych w
przemysle lub jako mikser wspomagajacy dla klientow z sektora
HORECA: restauracji, baréow, kuchni hotelowych itp. Bez zadnego
problemu mozna w nim ugniesé¢ jednorazowo 2,5 kg ciasta!
Inteligentny dunski design z naciskiem na ergonomie, higiene i
fatwe czyszczenie oraz jakos¢ obstugi. Przygotowany do ciezkiej
pracy, rok po roku.

DUZA MOC ..w matym niedzwiedziu.

« tatwe istabilne ryglowanie dziezy.

« Specjalna konstrukcja dziezy umozliwiajgca zachowanie jej 100%
czystosci i higieny.

« Przektadnia planetarna jak w duzych mikserach.

- Ubijaczka wykonana jest identycznie jak miksery o wiekszych
pojemnosciach co daje jej duzo wiekszg site i odpornosé na
obciazenia.

- Bezzstopniowa regulacja predkosci obrotowej.

« Cicha praca ubijaczki.

« Zabezpieczenie |IP42.

Wykorzystanie 95% zainstalowanej mocy. Dzieki zastosowaniu mocnego,
specjalnie zaprojektowanego trojfazowego silnika z konwerterem napiecia,
umozliwiajacego podtgczenie miksera pod zasilanie ~230 V otrzymujemy
znacznie wiecej realnej sity i mocy KW niz w konkurencyj-nych dla TEDDY-
ego urzadzeniach. W przeciwienstwie do wiekszosci innych matych
mikseréow TEDDY jest rowniez zdolny do mieszania ciezkich i trudnych
skfadnikéw przy bardzo niskich predkosciach.

Zastosowanie:

e ubijanie kremow,
e Smietany,

e mas ptynnych,
ugniatanie ciasta.

Niezawodny naped...

HERT

Wiemy jak.

www.hert.pl


https://www.hert.pl/ubijaczka-5l-bez-dod.-napedu-teddy5l-varimixer.html

Wyposazenie standardowe TEDDY 5L H E RT

Wiemy jak.

U o 1

Hak | Rézga | Mieszadto wykonane ze stali nierdzewnej | Dzieza 5 L ze stali nierdzewnej
Pokrywa z tworzywa sztucznego | Taca stalowa do napetniania | Ostona dziezy z twardego poliweglanu.

EFEKTYWNE NARZEDZIA. Mikser standardowo
wyposazony jest w: dzieze (5L) ze stali nierdzewnej z
pokrywa, rozge wykonang z drutu 2,5 mm, mieszadto
oraz specjalnie zaprojektowany hak, ktory zapewnia
perfekcyjne ugniatanie ciasta. Wszystkie narzedzia
wykonane s3g z wysokiej jakosci stali nierdzewnej,
mozna je my¢ w zmywarce.

Miksery standardowo dostepne w kolorach:
srebrnym, biatym, czerwonym i czarnym.

Kolory TEDDY www.hert.pl



Dane techniczne TEDDY 5L H E RT

Wiemy jak.

- Parametry przygotowania przykiadowych produktow.

Przyktadowy produkt Polecane narzedzie TEDDY 5L Czas przygotowania
Biatka jaj Rézga 0,7 L 1,5 min.
Ubijany krem Rézga 1,5 L 6 min.
Majonez Rézga 4,4 L 13 min.
Masto ziotowe Mieszadto (topatka) 1,7 kg 3 min.
Puree ziemniaczane R6zga 2,5 kg 10 min.
Ciasto chlebowe (50%AR)* Hak 2,5 kg 7 min.
Ciasto chlebowe (60%AR)* Hak 2,5 kg 7 min.
Ciasto Ciabatta (70%AR)* Hak 3,0 kg 20 min.
Ciasto na muffiny Mieszadto (%topatka) 2,5 kg 20 min.
Ciasto biszkoptowe Rézga 1,0 kg 10 min.
Mieso na klopsy Mieszadto (topatka) 3,0 kg 10 min.
Lukier Mieszadto (%topatka) 2,9 kg 0,5 min.
Ciasto na donaty (50%AR)* Hak 2,5 kg 7 min.

*) Wskaznik absorbcji wody AR /% wilgoci w suchej masie/.

pojemnos¢ dziezy: 5 L

regulacja predkosci narzedzia: piynnie za pomoca falownika
obroty: 78-422 obr./min.

zasilanie: ~220-240 V, 1 ph, 50/60 Hz

moc silnika: 0,50 kW / 0,75 KM

wymiary LxBxH(H1): 462x240x400(550) mm

waga: 18 kg

wodoodpornos¢: standard IP42

dodatkowy naped: opcjonalnie

wilk do mielenia: Srednica 62 mm

Profesjonalne miksery www.hert.pl



Wymiary miksera TEDDY 5L HERT

Wiemy jak.
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MENEDZER PRODUKTU
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