Mocne jak niedzwiedz!

VARIMIXER - od ponad 100 lat z Wami!

Ubijaczki BEAR VARIMIXER skandynawskiej firmy Varimixer A/S. to
wyjatkowe urzadzenia! Maszyny posiadajg wieloletnia tradycje -
produkowane sg od poczatku XX wieku. Firma zostata zatozona przez
konstruktora maszyn i jednoczesnie cukiernika, ktéry miat doscé
ciezkiej pracy recznej, wiec w 1915 roku zaczat konstruowac
urzadzenia mechaniczne, ktdre skutecznie wspomagaja codzienna
prace piekarzy i cukiernikéw oraz w zaktadach produkcji spozywczej
czy kuchniach profesjonalnej gastronomii. Najstarsza, bedaca
nadal w uzytkowaniu ubijaczka BEAR VARIMIXER - model RN100,
ktéra udato nam sie znalezé wsréd rodzimych zakladéw zostata
wyprodukowana w 1956 roku. Do dnia dzisiejszego bezproble-
mowo pracuje w jednym z zaktadéw w Polsce!

MIKSERY PLANETARNE ZAPROJEKTOWANE

DLA ZAKLADOW PRZEMYSLOWYCH
PIEKARNI, CUKIERNI | GASTRONOMIL.

e MOCNE i EFEKTYWNE silniki - bez problemu sg w stanie mieszaé
duze ilosci ciezkich sktadnikéw, gwarantujac bardzo wysoka
wydajnosé w przeliczeniu na przygotowanie réznych produktéw.
NIEZAWODNY, opatentowany system talerzowego napedu o
ptynnej regulacji predkosci zapewnia cicha prace i wysoka
trwatos¢ urzadzenia, mierzong w latach pracy w Panstwa
zaktadzie.

Legendarna trwatosc...
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PANEL STEROWANIA
Nowy, wodoodporny panel
sterujacy VL-4 z funkcjami:

/ start / stop / pauza /.
Predkosc:

regulowana ptynnie

z pozycjonerem /1-2-3-4 /.
Elektroniczny zegar czasu.
Funkcja REMIX:
zapamietanie programu
(20 programow).

OSLONA DZIEZY
Wykonanie: stal nierdzewna.
Ostona sktada sie z 2 czesci,
niezaleznie otwieranych i
zdejmowanych do umyecia.
Opcjonalnie jedna czes¢
moze by¢ wykona

z przezroczystego plexi,

dla lepszej kontroli wizualnej
przygotowywanego produktu.
Ostona dodatkowo
wzbogacona o lejek

do dodawania produktow

w trakcie pracy.

AUTOMATYCZNE
RAMIONA

Samoczynnie zaciskajace sie
ramiona - zawsze idealnie
pozycjonuja dzieze

W maszynie.

Kontrola witasciwej pozycji
dziezy poprzez czujnik
magnetyczny zabezpiecza-
jacy przed niewtasciwym
montazem dziezy

System automatycznie
ustawia dzieze wobec
wybranego narzedzia:
ROZGI, MIESZADLA,

| ZGARNIAKA.

Za pomocg uchwytu

lub automatycznie

- PO nacisnieciu przycisku
dzieza zostaje podniesiona,
wysrodkowana i zablokowana
w jednym ruchu.

Najwiekszy Varimixer

Varimixer AR200
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WENTYLACJA NAPEDU
Zwiekszona wentylacja
systemu napedu, ktéra
dzieki lepszemu obiegowi
powietrza przyczynia sie
do zwiekszenia trwatosci
elektroniki i systemow
napedowych.

PODWYZSZONA

| WZMOCNIONA
KOLUMNA URZADZENIA
Umozliwiajaca prace
ndzieza za dzieza”

bez koniecznosci demontazu
narzedzi. Dzieza zjezdza do
samego dotu.

AR200 INOX stainless steel

e Podwyzszone urzadzenia,
lepsza ergonomia pracy.

e Zmiana predkosci
obrotowej sterowana
falownikiem.

¢ Automatyczne
opuszczanie dziezy
po zakonczonym
cyklu pracy.

¢ Przygotowana do pracy
w przemysle 24/7.

* Przystosowana
do przemystowego
czyszczenia - standard
IP54 (opcjonalnie).

e Wersja podstawowa IP53.

STABILNA PODSTAWA
Podstawa - nogi ubijaczki
posiadajg mozliwos¢ kotwienia
do podtoza i regulacji
(poziomowania) za pomoca
kompletu gumowych
podktadek, ktére gwarantuja
bardzo stabilne ustawienie
urzadzenia na podtozu.

www.hert.pl
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Varimixer AR200

Ubijaczki AR200 to wyjagtkowa, najwieksza konstrukcja stworzona z myslg o
przemystowych piekarniach i cukierniach oraz innych duzych zakfadach
produkcji spozywczej. Konstrukcja urzadzenia jest podwyzszona i wzmo-
cniona. Taka konstrukcja umozliwia prace ,ciasto za ciastem”, bez konie-
cznoscidemontazu narzedzia. Silniki i przektadnie sg wzmocnione do ciggtej
pracy. Nowoczesny panel sterowania VL-4 i catkowicie metalowa
konstrukcja ze stali nierdzewnej INOX - to niewatpliwe zalety. Urzadzenie
moze by¢ sprzedane w wersji IP54 lub MARINE, spetniajgce standardy
zaktadow przetwodrstwa spozywczego, gdzie wystepuje duza wilgotnosc i
niska temperatura (zaktady miesne).

Co charakteryzuje ubjiaczki serii AR200?

Planetarny system obrotowy narzedzi z mechaniczna,
bezstopniowa przektadnig pasowa napedu.

Kilkukrotnie wyzsza wydajnosé w przeliczeniu na
przygotowanie réznych produktow.

Wysoka wytrzymatosé na obcigzenie produkcyjne.

Odpornosé na dos¢ czeste skoki napiecia w krajowej sieci
energetycznej.

Cicha, stabilna praca urzadzenia.

Wyjatkowa trwatos¢ urzadzenia mierzona w latach pracy w
Panstwa zaktadzie.

Najtrwalszy na Swiecie system napedu w ubijaczkach
planetarnych.

Wszystkie powierzchnie i akcesoria wykonane sa ze stali
nierdzewnej, konstrukcja zapewnia najlepsza mozliwa higiene i
bardzo tatwe czyszczenie.

Najwiekszy wséréd ubijaczek wybér wyposazenia opcjonalnego:
zgarniaki, specjalne wzmocnione rézgi i mieszadta, wozek,
wieszak na narzedzia, ostony zabezpieczajace itp.

Proste, czytelne i funkcjonalne sterowanie VL-4.

Zastosowanie:

ubijanie kremoéw,
Smietany,

mas ptynnych,
ughniatanie ciasta.

Niezawodny naped... www.hert.pl
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Wyposazenie standardowe AR200 H E RT
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Rézga podwdjnie wzmochiona - stal nierdzewna Dzieza 200 L ze stali nierdzewnej.
Z podwadjny trzpieniem mocujacym. Ostona dziezy ze stali nierdzewnej (certyfikat CE).

Sterowanie Vari-logic VL-4

» Elektroniczna regulacja predkosci obrotowe;.
+ 4 pozycyjny wskaznik predkosci ptynnej oraz mozliwosé regulacji +/- strzatkami na

kazdym stopniu.
+ Elektryczne podnoszenie / opuszczanie dziezy.
» Elektroniczny zegar czasu.
* Funkcja REMIX pozwala zapamietac do 20 ustawien predkosci i czasu (programow).
* Funkcja PAUZA bez kasowania czasu.
» Przycisk Start / Stop.
* Wytacznik bezpieczenstwa (obok panelu sterowania).

Varimixer
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Wodoodporny panel www.hert.pl




Wyposazenie opcjonalne AR200

Rozga podwojnie wzmocniona,

200 L, stal nierdzewna, z
podwadjnym trzpieniem
mocujgcym.

Dzieza 200 L z dolng rura
odptywowsa, stal nierdzewna.

Mieszadto, stal nierdzewna,
200 L, z podwojnym trzpieniem
mocujacym.

Automatyczny zgarniak 200 L-
kompletny: uchwyt ze stali
nierdzewnej, ostrze teflonowe.

Kota do dziezy 200 L.

Akcesoria Varimixer

Wozek transportowy
do dziezy 200 L.

HERT
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Rézga krzyzowa (skrzydtowa)
No 14, 200 L, stal nierdzewna,
z podwdjnym trzpieniem
mocujacym.

Wieszak na narzedzia - 127 cm.

Zdejmowana ostona zabezpie-
czajaca ze stali nierdzewnej.
Posiada certyfikat CE.

Zdejmowana ostona przeciw-
bryzgowa ze stali nierdzewnej.
Posiada certyfikat CE.

%

Wodoodporna gtowica
planetarna wykonana ze stali
nierdzewnej, IP54.

|

Wodoodporna pokrywa przy
wentylacji powietrznej, wyko-
nana ze stali nierdzewnej, IP54.

www.hert.pl




Wyposazenie opcjonalne AR200 H E RT

Wiemy jak.

TRANSPORT DZIEZY
PODNOSZENIE DZIEZY
OBRACANIE DZIEZY

Rozmiar dziezy: 200 L
Maksymalne obcigzenie:
MAXILIFT

- zatadunek: 110-140 kg
MEGALIFT

- zatadunek: 200 kg

N Podnosniki do dziezy 200 L
o MEGALIFT INOX,
MAXILIFT INOX.

Transport dziezy www.hert.pl




Dane techniczne AR200 H E RT
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- Parametry przygotowania przykiadowych produktow.

Przyktadowy produkt Polecane narzedzie AR200 L Czas przygotowania
Biatka jaj Rézga 27 L 15 min.
Ubijany krem Rézga 120 L 15 min.
Majonez Rézga 160 L 140 min.
Masto ziotowe Mieszadto (topatka) 150 kg 6 min.
Puree ziemniaczane R6zga 140 kg 6 min.

Ciasto chlebowe (50%AR)* - - -
Ciasto chlebowe (60%AR)* - = -
Ciasto Ciabatta (70%AR)* - - -

Ciasto na muffiny Mieszadto (%topatka) 120 kg 10 min.
Podstawa do ciasta warstwowego Mieszadto (topatka) 50 kg 10 min.
Mieso na klopsy Mieszadto (topatka) 150 kg 5 min.
Lukier Mieszadto (topatka) 140 kg 0,5 min.

Ciasto na donaty (50%AR)* - > -
*) Wskaznik absorbcji wody AR /% wilgoci w suchej masie/.

AR200:

pojemnos¢ dziezy gidwnej: 200 L

pojemnos¢ dziezy redukcyjnej: brak opcji

regulacja predkosci narzedzia: piynnie za pomoca falownika

obroty: 47-257 obr./min.

zasilanie: ~400 V, 3 ph, 50/60 Hz

moc silnika: 5,5 kW / 7,0 KM

wymiary LxBxH: 1329x754x2063 mm

waga: 525 kg

wodoodpornosc: standard IP53 (opcjonalny upgrade do standardu IP54)

ERGO AR200 MARINE
Dostepna jest réwniez specjalna
wersja ubijaczki zgodna z USPHS.
Spetnia bardziej rygorystyczne
wymagania: ochrony wewnetrz-
nych elementéw przed woda i
podwyzszonej higieny. Wykonana
ze stali nierdzewnej, wodoodpor-
nos¢ - standard IP54.

Profesjonalne miksery www.hert.pl




Wymiary miksera AR200 H E RT
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MENEDZER PRODUKTU

HERT Sp. z 0. 0., ul. Odlewnicza 4A, 03-231 Warszawa Piotr Kulik

+48 22 594 05 00, biuro@hert.pl, www.hert.pl +48 507 088 502
NIP: 5240018433, KRS: 0000904192, REGON: 010664933 piotr.kulik@hert.pl




