Mocne jak niedzwiedz!

VARIMIXER - od ponad 100 lat z Wami!

Ubijaczki BEAR VARIMIXER skandynawskiej firmy Varimixer A/S. to
wyjatkowe urzadzenia! Maszyny posiadajg wieloletnia tradycje -
produkowane sg od poczatku XX wieku. Firma zostata zatozona przez
konstruktora maszyn i jednoczesnie cukiernika, ktéry miat doscé
ciezkiej pracy recznej, wiec w 1915 roku zaczat konstruowac
urzadzenia mechaniczne, ktdre skutecznie wspomagaja codzienna
prace piekarzy i cukiernikéw oraz w zaktadach produkcji spozywczej
czy kuchniach profesjonalnej gastronomii. Najstarsza, bedaca
nadal w uzytkowaniu ubijaczka BEAR VARIMIXER - model RN100,
ktéra udato nam sie znalezé wsréd rodzimych zakladéw zostata
wyprodukowana w 1956 roku. Do dnia dzisiejszego bezproble-
mowo pracuje w jednym z zaktadéw w Polsce!

MIKSERY PLANETARNE ZAPROJEKTOWANE
DLA ZAKLADOW PRZEMYSLOWYCH

PIEKARNI, CUKIERNI | GASTRONOMIL.

MOCNE i EFEKTYWNE silniki - bez problemu sg w stanie mieszac¢
duze ilosci ciezkich sktadnikéw, gwarantujac bardzo wysoka
wydajnosé w przeliczeniu na przygotowanie réznych produktéw.
NIEZAWODNY, opatentowany system talerzowego napedu o
ptynnej regulacji predkosci zapewnia cicha prace i wysoka
trwatos¢ urzadzenia, mierzong w latach pracy w Panstwa
zaktadzie.

Legendarna trwatosc...
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PANEL STEROWANIA
Nowy wodoodporny panel
sterujacy VL-1L lub VL-1S.
VL-1L: start/stop, pauza,
wytacznik bezpieczerstwa,
elektroniczny zegar czasu,
elektryczne podnoszenie
dziezy.

VL-1S: start/stop, pauza,
wytgcznik bezpieczenstwa,
elektroniczny zegar czasu,
elektryczne podnoszenie
dziezy, regulacja predkosci
obrotowe,j.

OSLONA DZIEZY
Wykonana z przezroczystego
twardego poliweglanu,
posiadajaca zatwierdzony
certyfikat CE, trwata, tatwa
w demontazu i czyszczeniu.
Dodatkowo wzbogacona

o lejek do uzupetniania
sktadnikéw w trakcie pracy
z wktadka silikonowa

do produktéw goracych.

AUTOMATYCZNE
RAMIONA

Samoczynnie zaciskajace sie
ramiona - zawsze idealnie
pozycjonuja dzieze

W maszynie.

Kontrola wtasciwej pozycji
dziezy poprzez czujnik
magnetyczny.

System automatycznie ustawia
dzieze wobec narzedzia: rozgi,
mieszadta, haka itp.

Za pomoca uchwytu lub
automatycznie po nacisnieciu
przycisku - dzieza zostaje
podniesiona, wysrodkowana i
zablokowana w jednym ruchu.

Varimixer AR100

| Varimixer
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Ubijaczki planetarne
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REGULACJIA PREDKOSCI
Zwiekszanie i zmniejszanie
predkosci obrotowej
regulowane drazkiem

z boku urzadzenia (VL-1L)
lub na panelu sterujacym

w wersji VL-1S.

OPUSZANIE /
PODNOSZENIE DZIEZY
Elektryczne opuszczanie

i podnoszenie dziezy

w wersjach sterowania
VL-IL i VL-1S.

BIALY

LUB STAINLESS STEEL
Seria AR jest standardowo
malowana proszkowo,
bardzo tatwa w czyszczeniu.
Moze réwniez zostaé
zmodernizowana opcjonalnie
do catkowicie stalowej ramy
lub specjalnej wersji MARINE
zgodnej z USPHS.

STABILNA PODSTAWA
Podstawa - nogi ubijaczki
posiadajg mozliwos¢ kotwienia
do podtoza i regulacji
(poziomowania) za pomoca
kompletu gumowych podkta-
dek, ktére gwarantuja bardzo
stabilne ustawienie urzadzenia
na podtozu.

www.hert.pl
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Varimixer AR100

Ubijaczki serii AR to najstarsza konstrukcyjnie, a zarazem najtrwalsza
seria ubijaczek. Seria AR charakteryzuje sie tym, ze posiada
mechaniczng przektadnie pasowa z jednoczesng mozliwoscia
plynnej regulacji predkosci. To najtrwalszy na Swiecie system
napedu w ubijaczkach planetarnych. Urzadzenia tej serii polecane s3
ciezkiej pracy rowniez z ciastami chlebowymi czy na pizze. System
napedu zostat opracowany w latach 60-tych XX wieku i do dzis jest
nadal oferowanyiceniony przez uzytkownikdéw na catym swiecie.

Co charakteryzuje ubjiaczki serii AR?

AR - Planetarny system obrotowy narzedzi.

Opatentowany i niezawodny od 1954 roku system talerzowego
napedu o ptynnej regulacji predkosci.

Mechaniczna, pasowa, bezstopniowa przektadnia napedu.
Kilkukrotnie wyzsza wydajnosé w przeliczeniu na
przygotowanie réoznych produktow.

Wysoka wytrzymatos¢ na obcigzenie produkcyjne.

Odpornosé na dos¢ czeste skoki napiecia w krajowej sieci
energetycznej.

Cicha, stabilna praca urzadzenia.

Wysoka trwatos¢ urzadzenia mierzona w latach pracy w
Panstwa zaktadzie.

Mocna, stabilna konstrukcja maszyny nie wymagajaca
kotwienia do podtogi.

Mocne, wykonane z aluminium i stali nierdzewnej narzedzia:
rozgi, haki, mieszadta, specjalistyczne itp.

Najwiekszy wséréd ubijaczek wybér wyposazenia opcjonalnego:
dzieze potdowkowe, zgarniaki, specjalne rozgi, wozek, wieszak na
narzedzia itp.

Proste, czytelne sterowanie. Do wyboru VL-1L, VL-1S.

Zastosowanie:

ubijanie kremoéw,
Smietany,

mas ptynnych,
ughniatanie ciasta.

Niezawodny naped... www.hert.pl


https://www.hert.pl/ubijaczka-z-wyposazeniem-100l-ar100-varimixer.html

Sterowanie Vari-logic VL-1L

Wyposazenie standardowe AR100

Hak | Rézga - wykonane ze stali nierdzewnej
Mieszadto - wykonane z aluminium

Podnoszenie dziezy: elektroniczne,
wskaznik ,strzatka”, gora/dot.

Zmiana predkosci obrotowej: recznie,

drazkiem No. 2.
Zegar czasu pracy: elektroniczny.

Uruchomienie maszyny: przycisk
START/STOP.

Funkcja pauzy bez kasowania czasu: TAK.
Wytacznik bezpieczenstwa: funkcja na

panelu.

Wodoodporny panel
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Dzieza 100 L ze stali nierdzewnej.
Ostona dziezy z twardego poliweglanu (certyfikat CE).

Sterowanie Vari-logic VL-1S

* Podnoszenie dziezy: elektroniczne,
wskaznik ,strzatka”, gdéra/dot.

* Zmiana predkosci obrotowej: elektroni-
cznie, wskaznik predkosci na panelu.

e Zegar czasu pracy: elektroniczny.

e Uruchomienie maszyny: przycisk
START/STOP.

* Funkcja pauzy bez kasowania czasu: TAK.

* Wylacznik bezpieczenstwa: funkcja na

panelu.

www.hert.pl



Wyposazenie opcjonalne AR100

Wyposazenie B: dzieza redu-
kcyjna 100/60 L lub 100/40 L,
rézga, hak - stal nierdzewna,
mieszadto - aluminium.

Automatyczny zgarniak -
kompletny: uchwyt ze stali
nierdzewnej, ostrze teflonowe,
100 L, 100/60 L lub 100/40L.

39, do napowietrzania maki,
stal nierdzewna.

Rozga z grubszym o1 mm

R6zga z cienszym drutem,
drutem, stal nierdzewna.

Rozga wzmocniona obrecza
stal nierdzewna.

No 44b, stal nierdzewna.

Stata ostona zabezpieczajaca
wykonana z tworzywa
sztucznego.

Posiada certyfikat CE.

Zdejmowana ostona

zabezpieczajgca wykonana z
tworzywa sztucznego.

Posiada certyfikat CE.

Stata ostona zabezpieczajaca

Nie posiada certyfikatu CE.

Akcesoria Varimixer

Mieszadto POWDER mixer No

wykonana ze stali nierdzewnej.
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Mieszadto, stal nierdzewna.

R6zga krzyzowa (skrzydtowa)
No 14 - 100 L, 100/60 L, 100/40 L,
stal nierdzewna.

Zdejmowana ostona
zabezpieczajaca wykonana
ze stali nierdzewnej.
Nie posiada certyfikatu CE.

www.hert.pl




Wyposazenie opcjonalne AR100 H E RT
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Wieszak na narzedzia - 127 cm.  Wézek transportowy Podnosnik do dziezy Podnosnik do dziezy MAXILIFT
do dziezy 100 L, takze do dziezy EASYLIFT 140. INOX.

redukcyjnej 100/60 L i 100/40 L.

Akcesoria Varimixer www.hert.pl




Dane techniczne AR100
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- Parametry przygotowania przykiadowych produktow.

Przyktadowy produkt Polecane narzedzie AR 100 L
Biatka jaj Rézga 15 L
Ubijany krem Rézga 45 L
Majonez Rézga 80 L
Masto ziotowe Mieszadto (topatka) 75 kg
Puree ziemniaczane Rozga 65 kg
Ciasto chlebowe (50%AR)* Hak 58 kg
Ciasto chlebowe (60%AR)* Hak 70 kg
Ciasto Ciabatta (70%AR)* Hak 75 kg
Ciasto na muffiny Mieszadto (topatka) 60 kg
Ciasto biszkoptowe Rézga 25 kg
Mieso na klopsy Mieszadto (topatka) 75 kg
Lukier Mieszadto (topatka) 70 kg
Ciasto na donaty (50%AR)* Hak 60 kg

*) Wskaznik absorbcji wody AR /% wilgoci w suchej masie/.

AR100:

pojemnos¢ dziezy gidwnej: 100 L

pojemnos¢ dziezy redukcyjnej: 60 lub 40 L

regulacja predkosci narzedzia: piynnie za pomoca falownika
obroty: 47-257 obr./min.

zasilanie: ~400 V, 3 ph, 50/60 Hz

moc silnika: 2,9 kW / 4,0 KM

wymiary LxBxH: 1171x691x1593 mm

waga: 395 kg

wodoodpornosc¢: standard IP32

AR100 MARINE ——
Dostepna jest réwniez specjalna | -
wersja ubijaczki zgodna z USPHS. - e

Spetnia bardziej rygorystyczne ] il
wymagania: ochrony wewnetrz-
nych elementéw przed woda i
podwyzszonej higieny. Wykonana
ze stali nierdzewnej, wodoodpor- \
nosc¢ - standard IP44. gl

Varimixe

Profesjonalhe miksery

Czas przygotowania
15 min.
9,5 min.
77 min.
5 min.

6 min.

7 min.

7 min.
11 min.
10 min.
10 min.
5 min.
0,5 min.
7 min.

www.hert.pl




Wymiary miksera AR100
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HERT Sp. z 0. 0., ul. Odlewnicza 4A, 03-231 Warszawa

+48 22 594 05 00, biuro@hert.pl, www.hert.pl
NIP: 5240018433, KRS: 0000904192, REGON: 010664933
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MENEDZER PRODUKTU

Piotr Kulik
+48 507 088 502
piotr.kulik@hert.pl



