Mocne jak niedzwiedz!

VARIMIXER - od ponad 100 lat z Wami!

Ubijaczki BEAR VARIMIXER skandynawskiej firmy Varimixer A/S. to
wyjatkowe urzadzenia! Maszyny posiadajg wieloletnia tradycje -
produkowane sg od poczatku XX wieku. Firma zostata zatozona przez
konstruktora maszyn i jednoczesnie cukiernika, ktéry miat dos¢
ciezkiej pracy recznej, wiec w 1915 roku zaczat konstruowac
urzadzenia mechaniczne, ktdre skutecznie wspomagaja codzienna
prace piekarzy i cukiernikéw oraz w zaktadach produkcji spozywczej
czy kuchniach profesjonalnej gastronomii. Najstarsza, bedaca
nadal w uzytkowaniu ubijaczka BEAR VARIMIXER - model RN100,
ktéra udato nam sie znalezé wsréd rodzimych zakladéw zostata
wyprodukowana w 1956 roku. Do dnia dzisiejszego bezproble-
mowo pracuje w jednym z zaktadéw w Polsce!

MIKSERY PLANETARNE ZAPROJEKTOWANE
DLA ZAKLADOW PRZEMYSLOWYCH

PIEKARNI, CUKIERNI | GASTRONOMIL.

MOCNE i EFEKTYWNE silniki - bez problemu sg w stanie mieszac
duze ilosci ciezkich sktadnikéw, gwarantujac bardzo wysoka
wydajnosé w przeliczeniu na przygotowanie réznych produktow.
NIEZAWODNY, opatentowany system talerzowego napedu o
ptynnej regulacji predkosci zapewnia cicha prace i wysoka
trwatos¢ urzadzenia, mierzong w latach pracy w Panstwa
zaktadzie.

Legendarna trwatosc...

HERT

Wiemy jak.

, g

MIKSER
AR50




HERT

Wiemy jak.

Varimixer AR30

Ubijaczki serii AR to najstarsza konstrukcyjnie, a zarazem najtrwalsza
seria ubijaczek. Seria AR charakteryzuje sie tym, ze posiada
mechaniczng przektadnie pasowa z jednoczesng mozliwoscia
plynnej regulacji predkosci. To najtrwalszy na Swiecie system
napedu w ubijaczkach planetarnych. Urzadzenia tej serii polecane s3
ciezkiej pracy rowniez z ciastami chlebowymi czy na pizze. System
napedu zostat opracowany w latach 60-tych XX wieku i do dzis jest
nadal oferowanyiceniony przez uzytkownikdéw na catym swiecie.

Co charakteryzuje ubjiaczki serii AR?

AR - Planetarny system obrotowy narzedzi.

Opatentowany i niezawodny od 1954 roku system talerzowego
napedu o ptynnej regulacji predkosci.

Mechaniczna, pasowa, bezstopniowa przektadnia napedu.
Kilkukrotnie wyzsza wydajnosé w przeliczeniu na
przygotowanie réoznych produktow.

Wysoka wytrzymatos¢ na obcigzenie produkcyjne.

Odpornosé na dos¢ czeste skoki napiecia w krajowej sieci
energetycznej.

Cicha, stabilna praca urzadzenia.

Wysoka trwatos¢ urzadzenia mierzona w latach pracy w
Panstwa zaktadzie.

Mocna, stabilna konstrukcja maszyny nie wymagajaca
kotwienia do podtogi.

Mocne, wykonane z aluminium i stali nierdzewnej narzedzia:
rozgi, haki, mieszadta, specjalistyczne itp.

Najwiekszy wséréd ubijaczek wybér wyposazenia opcjonalnego:
dzieze potdwkowe, zgarniaki, specjalne rézgi, wozek, palnik,
maszynka do miesa, szatkownica do warzyw itp.

Proste, czytelne sterowanie. Do wyboru VL-1, VL-1S.

Zastosowanie:

ubijanie kremoéw,
Smietany,

mas ptynnych,
ughniatanie ciasta.

Niezawodny naped... www.hert.pl


https://www.hert.pl/ubijaczki-z-wyposazeniem-30l-ar30-varimixer.html

Wymiary miksera AR30 H E RT
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MENEDZER PRODUKTU
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