Radns - Lymia do formowania wstegi ciasta z laminatorem
Tam, gdzie spotykaja sie rzemiosto i automatyzacja!




Wprowadzenie

Rademaker jest dobrze znany z urzadzen o wysokiej jakosci i wydajno$ci do produkcji piekarniczej.
Dzisiaj rzemie$lniczy sektor piekarniczy wymaga coraz bardziej elastycznych, zautomatyzowanych
urzadzen produkcyjnych o $rednich zdolnosciach produkcyjnych. Radini jest odpowiedzig na te
wymagania, system produkcji dla piekarni wchodzacych na rynek automatyczny: punkt, w ktorym
spotykajq sie produkcja rzemie$lnicza i zautomatyzowane rozwigzania.

Radini opiera sie na nowoczesnych technologiach laminowania i formowania ciasta. O wydajno$ciach
ciasta od 400 do 1000 kg na godzing koncentruje sie na Sredniej wielkosci piekarniach. Sprawdzone
technikiitechnologie Rademaker stanowig podstawe wielu réznych wstepnie zdefiniowanych konfiguracii
linii produkcyjnych Radini. Interfejs operatora (HMI) i system sterowania Radini sg zoptymalizowane,
aby maksymalnie utatwi¢ operatorowi efektywna obstuge linii produkcyjne;j.
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Cechy charakterystyczne

WYPOSAZENIE DLA PIEKARNI O SREDNIEJ WIELKOSCI

Platforma Radini zostata opracowana z myslg o piekarni $redniej
wielkosci. Potrzeby tych zaktadéw sg zgodne z podstawowymi
zasadami Radini, koncentrujac sie na wysokiej jakosci produktu,
wydajnosci ciasta (400 - 1.000 kg / h), tatwosci obstugi i
kompaktowych rozmiarach urzadzenia.

WSTEPNIE KONFIGURACJE

Poczawszy od prostej linii formujacej, a skofnczywszy na
trzysekcyjnym laminatorze, Radini oferuje odpowiednie rozwigzanie
dla réznych metod produkcji i produktéw koricowych. Szeroki wybor
predefiniowanych konfiguracji zapewnia wiele mozliwosci dla
Panstwa piekarni.

INTELIGENTNA | AUTOMATYCZNA KONTROLA PROCESU
Wszystkie linie formujace i laminatory sg wykonywane z funkcjami
automatycznego sterowania procesem. Automatyczne korekty
szczelin miedzy walcami, kontrola podawania i wydawania ciasta
synchronizuje predkos¢ linii produkcyjnej, aby utworzy¢ optymalng
wstege ciasta.

INTUICYJNY KOMPUTEROWY INTERFEJS STEROWANIA
Potgczenie systemu sterowania PLC i interfejsu sterowania
zorientowanego na PC tworzy optymalne potaczenie inteligencii
systemu, bezpieczenstwa i tatwosci obstugi. Kontrola linii,
rozbudowane zarzadzanie recepturami i informacje o wydajnosci
sq zawarte w panelu operatorskim HMI.

W OPARCIU O SPRAWDZONE TECHNOLOGIE RADEMAKER

Radini zostato catkowicie zaprojektowane, aby spemi¢ wymagania
dzisiejszego rynku. Nasze metody i konstrukcja maszyn zostaty
wyposazone w wysokie standardy techniczne i technologiczne
Rademaker.
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Proces formowania

SYSTEM RADINI OFERUJE WYBOR NASTEPUJACYCH KROKOW PROCESU:

WYTLACZANIE
WSTEPNE
Tworzy ciggta wstege
ciasta. Mozna réwniez
utworzy¢ wstege
ciasta z laminowanych
blokow ciasta.

N\

ZAMYKANIE TLUSZCZU
W przypadku
produktéw z ciasta
laminowanego, ttuszcz
jest dostarczany

Za pomocg pompy
ttuszczu lub recznego
naktadania i zamykany
we wstedze ciasta.

FORMOWANIE

Stacje redukcyjne
stuzg do tworzenia
spojnej i wysokiej
jakosci wstegi ciasta.
Rézne jednostki
kalibrujace stosuije sie
na réznych etapach
procesu formowania.

LAMINOWANIE
System laminowania
tworzy laminowang
wstege ciasta na ko-
lejnej sekciji. Konstruk-
cja urzadzenia
umozliwia produkcje
bezstresowego ciasta
wysokiej jakosci.

INTERFEJS STERUJACY
Interfejs sterujacy linii
znajduje sie na po-
czatku ostatniej sekciji
formujacej. 15-calo-
wy panel dotykowy
mozna przechyla¢ w
zaleznosci od prefe-
rencji operatora.

SZEROKOSC WSTEGI
Watek poprzeczny
nadaje wstedze
ciasta optymalng
szerokos¢ za pomocg
napedzanego watka
bocznego, ktory
porusza sie po
wstedze.

Na linii formowania
mozna umiesci¢
rozna liczbe stacji
redukcyjnych aby
osiagna¢ grubosé
wstegi ciasta 2 mm.

GRUBOSC WSTEGI

= 7
MODUL KONCOWY

Koniec linii formujace;j:
przeniesienie wstegi
ciasta do systemu
znajdujacego sie

za nim lub wyciecia
wstegi w bloki ciasta
za pomocg noza
krazkowego.
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Konfiguracje

Od prostej linii formujacej po trzystopniowy laminator, Radini oferuje odpowiednie rozwigzanie

dla duzej réznorodnosci metod produkcji i produktow koncowych. Laminatory sg zaprojektowane tak,
aby byly elastyczne, gdzie sprzet moze by¢ wykorzystywany zaréwno do tworzenia blokow, jak i do
przetwarzania blokow ciasta. Mozna réwniez wytworzy¢ ciagta wstege ciasta ktéra bedzie zasilata uktad
znajdujacy sie za sekcjg formowania. Dostepne sg linie produkcyjne o koricowej szerokoSci roboczej
600 mm lub 800 mm. Sekcje mozna rozszerzy¢, aby zapewni¢ dopasowanie sprzetu do istniejace;
infrastruktury.

Linie produkcyjne Radini sq kompaktowe, gdzie wiele etapéw procesu faczy sie w pojedynczych
jednostkach. Ponadto jednostki referencyjne zostaty dostosowane do wydajnosci ciasta na linii Radini.
Kanaty elekiryczne poza linig sg wyeliminowane przez montaz elementow elektrycznych wewnatrz
urzadzen. Kable sg prowadzone od urzadzenia do urzadzenia wzdtuz przeno$nikow.

PRZYKLAD: LINIA FORMUJACA DO CIASTA DROZDZOWEGO

wstega laminowana z blokéw ciasta

¥ Dodatkowa stacja redukcyjna, aby skali-
browac wstege ciasta na minimum 2 mm

PRZYKLAD: 2-SEKCYJNY LAMINATOR DO CIASTA FRANCUSKIEGO, DROZDZOWEGO LUB CROISSANT

¥ Mozliwosé produkcji laminowanego i nielaminowanego ciasta na jednym systemie

v Nadaje sie do tworzenia blokow, spoczynku / chtodzenia poza linig, przetwarzania
blokéw

PRZYKLAD: 3-SEKCYJNY LAMINATOR DO CIASTA FRANCUSKIEGO

v Mozliwosé produkcji laminowanego i nielaminowanego ciasta na jednym systemie

v Wstega jednowarstwowa z wyttaczarki lub

v Dostepne w uktadzie w ksztafcie litery U lub w ksztatcie litery Z
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Sterowanie i panel HMI

INTELIGENTNA | AUTOMATYCZNA KONTROLA PROCESU

Linie Radini sg wykonywane z funkcjami automatycznego sterowania procesem. Automatyczna regu-
lacja szczeliny, kontrola podawania i wydawania wstegi synchronizuje ustawienia linii produkcyjnej, aby
stworzy¢ optymalng, bezstresowa wstege ciasta. Ten kaskadowy system predkosci zapewnia spojny i
wysokiej jakosci produkt na koricu linii formujacej.

Kontrola podawania na jednostkach redukcyjnych kontroluje stosunek predkosci tasmy do ciasta.
Na wyjsciu jednostek kalibracyjnych mierzone jest napiecie ciasta w celu kontrolowania predkoSci
ciasta na wyjsciu.

INTUICYJNY KOMPUTEROWY INTERFEJS STEROWANIA

Sterowanie na linii produkcyjnej skfada sie z kombinacji systemu sterowania PLC i interfejsu sterowania
zorientowanego na PC. taczac te systemy stworzono optymalne potaczenie inteligencji systemu i
bezpieczenstwa. 15-calowy panel dotykowy zapewnia przyjazny dla uzytkownika interfejs, ktory mozna
przechyla¢ zgodnie z preferencjami operatora. Kontrola linii, rozbudowane zarzadzanie recepturami i
informacje o wydajnosci sg zawarte w interfejsie HMI, aby poméc w jak najbardziej wydajnej obstudze
linii produkcyjnej.
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Dlaczego Radini

PROCES

Aby uzyskac¢ najwyzszej jakoSci wstege ciasta, konstrukcja
Radini zawiera szerokie watki i szerokie tasmy dla lepszego
wsparcia ciasta. Walcowanie poprzeczne zapewnia stafg
kontrole grubosci i szerokosci ciasta. Sterowanie linii z
zaawansowanymi  obliczeniami  predkosci  kaskadowej
zapewnia bezstresowe ciasto. Wszystko to razem pozwala
osiggna¢ optymalng wstege ciasta.

PRZYJAZNE DLA UZYTKOWNIKA

Interfejs HMI znajduje sie w standardowej lokalizacji z widokiem
na linie produkcyjna. Ekran mozna przechyla¢ w zaleznosci
od preferencji operatora. Ostony z otworami zapewniajg
lepszg widocznos¢ proceséw produkcyjnych. Wyjmowane
jednostki i skrobaki sg ergonomicznie zaprojektowane i tatwe
w obstudze.

HIGIENICZNY DESIGN

Linie Radini sg zaprojektowane do higienicznej pracy.
Pochylone  powierzchnie, zaokraglone krawedzie i
zastosowanie materiatéw zatwierdzonych przez FDA (Agencja
Zywnosci i Lekow) to tylko niektore z aspektow, dzieki ktorym
Radini spetnia wspotczesne standardy przemystowe.

GDZIE RZEMIOSLO SPOTYKA SIE Z AUTOMATYZACJA
Radini to rozwigzanie dla rzemieslniczej piekarni, ktore
stanowi krok do zautomatyzowanego procesu produkcyjnego.
Zautomatyzowane funkcje procesu Radini mozna taczy¢ z
recznymi etapami procesu produkcji, takimi jak podawanie
ciasta, naktadanie tluszczu lub personalizacja produktu.
Umozliwia to piekarni stopniowy rozw6j w zautomatyzowany
proces produkcii.

40 LAT DOSWIADCZENIA
Zalozona w 1977 roku, firma Rademaker byta jedng z
pierwszych firm specjalizujacych sie w rozwoju przemystowych

rozwigzan piekarniczych. Poniewaz Radini jest czeScig ‘,

grupy Rademaker, 40 lat doswiadczenia w przemystowym
piekarnictwie lezy u podstaw urzadzen Radini.

SERWIS

Linie produkcyjne Radini sg obstugiwane przez dziat
serwisowy Rademaker 24/7. Jak mozna oczekiwac od marki
Rademaker, ustuga nie konczy sie po dostarczeniu sprzetu.
Dziat serwisowy wesprze w rozwigzywaniu probleméw w
systemach Radini. Specjalisci Radini zapewnig dodatkowe
wsparcie w razie potrzeby.

PRODUKCJA WEWNETRZNA

Produkcja naszych urzadzen odbywa sie w dwdch
najnowoczesniejszych zakfadach produkcyjnych. Jakos¢
naszego produktu wynika z kunsztu naszego zespotu
produkcyjnego i zastosowania materiatow wysokiej jakoSci.
Utrzymujac produkcje naszego sprzetu na miejscu, dazymy
do mozliwej najwyzszej jakosci.

DOSKONALOSC TECHNOLOGICZNA

Duza wage przywiazuije sie do jakosci produktu koricowego.
Oznacza to, ze wiedza technologiczna jest wazng czescig
procesurozwoju. Zespot piekarzy z Centrum Technologicznego
Rademaker (RTC) pomaga znalez¢ optymalne potaczenie
doskonatosci rzemie$lniczej i przemystowe;.
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Tam, gdzie spotykajq sie
rzemiosto 1 automatyzacja!
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