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SCAN AND DISCOVER MORE
INNOVATIONS IN THE NEW 
MEDIA CENTER

Die SPRAYMIX ist eine kompakte Sprühmaschine. Das 

Sprühen des Produkts wird leicht und einfach gemacht 

und ist damit die Maschine, die wichtige Funktionen 

übernimmt, für handwerkliche und große Backbetriebe.

Kompakt und benutzerfreundlich. Die SPRAYMIX 

sprüht alle Arten von Flüssigkeiten (z.B. Ei, Emulsion, 

Öl und Wasser) punktgenau und mit einem Minimum  

an Restspray und Sprühnebel.

Ein Vorratsbehälter wird nicht mehr benötigt, somit 

gehören die Unsauberkeiten mit Eimern und Behält-

nissen, die das Produkt beeinflussen, und übermäßiger 

Produktverlust der Vergangenheit an. Direkt aus dem 

Behälter Sprühen ist sauberer und hygienischer  

(erleichtert die Umsetzung der HACCP-Anforderungen) 

und spart Zeit.

Schnell und effizient Sprühen
mit den SPRAYMIX von BAKON.

Scannen Sie den Code 

und beobachten Sie das 

video und die Bilder!

VORTEILE

• Kompakt

• Wirtschaftlich

• Fahrbar

• Einfache Bedienung

• HACCP gerecht

[15-493]

Durch energiesparende Maßnahmen, wie die Dimensionierung der elektrischen 

Energie und - soweit möglich - die Verwendung von recycelbaren Materialien, 

verpflichtet sich BAKON, verantwortungsvoll mit der Umwelt umzugehen.

Scannen Sie den QR 
Code und schauen Sie 
unsere Webseite an.
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Die SPRAYMIX ist eine Stand-alone Maschine.

-  Ansaugen direkt aus dem Behälter; kein Verschütten oder  

Verunreinigung von Sprühmaterial.

-  Dichte Abdeckung sorgt für ein Minimum von Nebel und Restspray.

-  Separate und stufenlose Einstellung von Luft- und Flüssigkeitsdruck.

-  Einfach zu betreiben, bewegen, reinigen und zu warten.

-  Anschließbar an bestehende Druckluftsystemen.

Der Original-Behälter mit Flüssigprodukt wird neben der Maschine 

platziert. Nach Einführen des Ansaugschlauches in die Verpackung, 

ist der BAKON SPRAYMIX einsatzbereit. Die kompakte und benut-

zerfreundliche Maschine sprüht genau und mit einem Minimum 

an Nebel und Restspray. SPRAYMIX Geräte können direkt mit den 

vorhandenen Druckluftsystemen verbunden werden oder sind 

auch mit Kompressor und Fahrgestell verfügbar. 

Kalte und warme Flüssigkeiten wie Ei ,Trennfette,  

Emulsionen, Milch, Wasser oder sogar Öl.

BAKON entwickelt und produziert standardisierte und kundenspezifische 

Dosier-, Sprüh- und Schneidemaschinen, sowie Produktions- und Dosier-

anlagen für die rationelle-Verarbeitung von Rohstoffen für Backwaren. 

BAKON steht für eine fortschrittliche Technologie und Zuverlässigkeit.

Sprühdrück  : einstellbar zwischen 0.5 - 3.2 bar

Flüssigkeitsdruck : einstellbar zwischen 0.5 - 3.2 bar

Sprühsystem : airmix

Abmessungen : 450 x 310 x 390 mm (lxwxh) 

 : 480 x 400 x 990 mm (inklusive Fahrgestell)

A	 Einstellbares Spritzbild  C	 Raum für den Materialbehälter

B	 	Bedienfeld für Luft- und  

Flüssigkeitsdruck

Verfügbare Modelle:

KompressorTisch Modell Mit Fahrgestell Mit Fahrgestell und 
Kompressor


