
UNIVERSAL 
1000i FS

Urządzenie Universal 1000i FS to najbardziej 
wszechstronny system dozowania w branży 
cukierniczej. Maszyna ta może być stosowana 
zarówno do stosunkowo lepkich jak i płynnych 
produktów, zawierających cząsteczki jak i bez 
cząsteczek, takich jak ciasta, nadzienia owo‐
cowe, sosy, delikatne nadzienia, musy, sosy 
sałatkowe, zupy, sałatki delikatesowe i pro‐
dukty mleczne. Ważną zaletą tego urządzenia 
dozującego jest możliwość podłączenia szero‐
kiej gamy akcesoriów takich jak głowice dozu‐
jące, pistolet dozujący itp. Ergonomiczna 
technologia powerlift pozwala na obniżenie 
leja dozownika w celu jego łatwego napełnia‐
nia i regulację wysokości roboczej urządzenia 
do pożądanego poziomu. Dozownik Universal 
1000i Food Service został zaprojektowany z 
myślą o zachowaniu najwyższych wymagań 
sanitarnych spotykanych w piekarniach, cu‐
kierniach i punktach gastronomicznych.

KORZYŚCI:
• Szybkość i dokładność dozowania porcji
• Możliwość dokładnego umycia urządzenia - 
   wszystkie elementy mające kontakt z 
   żywnością można myć w zmywarce
• Demontaż części roboczych maszyny bez 
   użycia narzędzi ułatwia szybkie czyszczenie i 
   zmianę konfiguracji urządzenia
• Duży zakres dozowania: 9 -1064 ml

CECHY:
• Możliwość podłączenia ponad 100 rodzajów 
   akcesoriów w tym dysz dozujących, igieł, 
   głowic do dekorowania itp.
• Nachylone powierzchnie zewnętrzne urządzenia 
   poprawiają bezpieczeństwo i warunki higieny pracy
• Pneumatyczny system kontroli został zaprojek-
   towany do pracy w ciężkich warunkach otoczenia
• Mobilna konstrukcja na kołach z hamulcem 
   oraz solidna rama pozwalają na łatwe 
   przemieszczanie urządzenia
• Power lift - łatwa regulacja wysokości 
   roboczej (teleskopowa rama podnośnika)
• Regulacja prędkości dozowania przy pomocy
   kalibrowanego pokrętła



UNIVERSAL 1000i FS

INFORMACJE TRANSPORTOWE
• Wymiary: 150 cm x 83 cm x 133 cm
• Waga: 135 kg

PRĘDKOŚĆ
• Do 120 cykli / min. w zależności od wielkości i konsystencji produktu

ZASILANIE
• Powietrze: 4 CFM @ 80 psi (113 litrów / min. przy 5.5 bar)

ROZMIAR CZĄSTEK
• Miękkie cząstki stałe w kształcie sześcianu o boku do 19mm 

CERTYFIKATY

SYSTEM ZAWIERA
• Lej stożkowy o pojemności 52 litrów
• Instrukcję szybkiego uruchomienia urządzenia oraz 
   zestaw części zamiennych

ROZMIAR CYLINDRA 
PRODUKTU
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ZAKRES DOZOWANIA

MIN
3.6 oz / 106 ml
2.5 oz / 73 ml
1.2 oz / 42 ml
0.8 oz / 24 ml
0.3 oz / 9 ml

MAX
36 oz / 1064 ml
24.5 oz / 724 ml
18 oz / 530 ml
8.2 oz / 243 ml
3.3 oz / 98 ml
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