
PRO 2000i FS Pro 2000i FS jest wysokowydajnym dozowni‐
kiem zaprojektowanym aby utrzymać najbar‐
dziej wygórowane normy sanitarne w przemy‐
śle spożywczym. Może pracować w liniach pro‐
dukcyjnych i nad transporterami podnosząc 
efektywność produkcji. Urządzenie to idealnie 
znajduje zastosowanie w szybkim i czystym 
dozowaniu dużych ilości wszelkiego rodzaju 
produktów, także zawierających cząstki stałe, 
takich jak: masy, nadzienia, kremy, ciasta, 
musy, masy serowe na serniki, ciasto na mufi‐
ny, babki piaskowe, keksy i wiele innych. Spo‐
sób dozowania nie niszczy nam tekstury dozo‐
wanych produktów. Ten przemysłowy dozownik 
może być wyposażony w szeroką gamą akceso‐
riów oferowanych przez firmę Unifiller.

KORZYŚCI:
• Szybkość i dokładność dozowania porcji
• Możliwość dokładnego umycia urządzenia - 
   wszystkie elementy mające kontakt z 
   żywnością można myć w zmywarce
• Demontaż części roboczych maszyny bez 
   użycia narzędzi ułatwia szybkie czyszczenie i 
   zmianę konfiguracji urządzenia
• Dozowanie produktów z cząsteczkami oraz 
   produktów napowietrzonych
• Możliwość dozowania produktów z dużymi 
   rozmiarami cząstek
• Duży zakres dozowania: 25 -2750 ml

CECHY:
• Łatwa regulacja wysokości roboczej urządzenia
   zapewnia możliwość dostosowania jej do 
   wysokości operatora lub przenośnika
• Nachylone powierzchnie zewnętrzne urządzenia
   poprawiają bezpieczeństwo i warunki higieny pracy
• Pneumatyczny system kontroli został zaprojek-
   towany do pracy w ciężkich warunkach otoczenia
• Mobilna solidna konstrukcja wykonana ze stali
   nierdzewnej została wyposażona w koła z hamul-
   cem dające możliwość przemieszczania urządzenia
• Klamry mocujące akcesoria wykonane ze stali 
   nierdzewnej



PRO 2000i FS

INFORMACJE TRANSPORTOWE
• Wymiary: 155 cm x 84 cm x 148 cm
• Waga: 170 kg

PRĘDKOŚĆ
• Do 110 cykli / min. w zależności od wielkości i konsystencji produktu

ZASILANIE
• Powietrze: 6 CFM @ 80 psi (170 litrów / min. przy 5.5 bar)

ROZMIAR CZĄSTEK
• Miękkie cząstki stałe w kształcie sześcianu o boku do 38 mm

CERTYFIKATY

SYSTEM ZAWIERA
• Lej stożkowy o pojemności 79 litrów
• Instrukcję szybkiego uruchomienia urządzenia oraz 
   zestaw części zamiennych

ROZMIAR CYLINDRA 
PRODUKTU

5"
4"
2.5"
1.5"

ZAKRES DOZOWANIA

MIN
205 ml
205 ml
120 ml
25 ml

MAX
2750 ml
1860 ml
710 ml
245 ml

Uwaga: W przypadku potrzeby dozowania gęstych produktów 
przy użyciu cylindra 5”, należy rozważyć zastosowanie modelu 
PRO 2000i Servo FS, który jest o 27% mocniejszym urządzeniem.
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