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B/ V300D
Dzielarka do ciasta

Dzielarka do ciasta B/ V 300 D

Uniwersalne maszyny do dzielenia ciasta

Wiasciwosci
Dzielarki B/V 300 D nadaja sie do ciast klasycznych, jak réwniez do ciast o delikatnej strukturze. Moga obrabiac szeroki asortyment ciast
pszennych i pszenno-zytnich oraz ciasta sztywne (pizza) i miekkie (bagietki).

Lalety

- Solidna konstrukcja

- Dtuga zywotnos¢ dzieki odpornym na zuzycie materiatom
- Zredukowane zuzycie oleju

- Wysoka doktadnos¢ czesci

- Delikatne dzielenie przy wysokiej doktadnosci wagi
- Samoczyszczacy sie néz

- Uchylny lej dla tatwego czyszczenia

- Voluminator (opcja) niskiego i wysokiego cisnienia
- Dobra obrébka wszystkich rodzajow ciasta

- Latwy dostep serwisowy i do czyszczenia

- Szeroki zakres wagowy

W seryjnej wersji B300 D :

-B300D:1,1/2,2/4 komorowa maszyna

- Urzadzenie dzielace z automatycznym olejeniem, 6 statych punktéw olejacych
- Tasma odbiorcza: poprzeczna 720 mm

- Mechaniczny n6z odcinajacy ze zgarniakiem z tworzywa

- Lej 60 litrowy, stal szlachetna, H=1629 mm, z pierscieniem bezpieczenstwa

- Obstuga: wiacz /wytgcz /wytacznik awaryjny

- Wat gtéwny, komora pomiarowa, lej z odporng na zuzycie powtoka chromowo-niklowa
- Ttok miarowy z brazu

- N6z z hartowanej stali

- Obudowa ze stali szlachetnej z wytacznikiem bezpieczenstwa

- Rama stalowa niklowana

- Wat korbowy i ramiona napedzajace z zeliwa, niklowane

llustracja: B /V 300 D

W seryjnej wersji V300 D :

-V300D:1,1/2,2/4 komorowa maszyna

- Voluminator Compact U

- Urzadzenie dzielace z automatycznym olejeniem, 6 statych punktéw olejacych
- Tasma odbiorcza: poprzeczna 720 mm

- Mechaniczny néz odcinajacy ze zgarniakiem z tworzywa

- Lej 60 litrowy, stal szlachetna, H=1629 mm, z pierscieniem bezpieczenstwa

- Obstuga: wigcz /wytgcz /wytacznik awaryjny

- Wat gtéwny, komora pomiarowa, lej z odporng na zuzycie powtoka chromowo-niklowa
- Ttok miarowy z brazu

- N6z z hartowanej stali

- Obudowa ze stali szlachetnej z wytacznikiem bezpieczenstwa

- Rama stalowa niklowana

- Wat korbowy i ramiona napedzajace z zeliwa, niklowane

- Positionsstop
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B/V300D

Dane techniczne Komora / Wydajnos¢ (zmienna) (opcja)
Typ Zakres wagi Wydajnos¢ (stata) przez sterownik z cyfrowym odczytem czestotliwosci
-Typ 1010 1/100-1200g - 9251ub 1030 szt./h - 507-1160 lub 637-1456 lub 700-1600 szt./h
-Typ 1510 1/200-1800g - 925 lub 1030 szt./h - 507-1160 lub 637-1456 lub 700-1600 szt./h
-Typ 2010 1/400 - 2400 g - 925 lub 1030 szt./h - 507-1160 lub 637-1456 lub 700-1600 szt./h
-Typ 1012 1/100-1200 g - 925 lub 1030 szt./h - 507-1160 lub 637-1456 lub 700-1600 szt./h
2/ 50- 300¢g - 1850 lub 2060 szt./h -1014-2320 lub 1274-2912 lub 1400-3200 szt./h
-Typ 1512 1/200-1800g - 925 lub 1030 szt./h - 507-1160 lub 637-1456 lub 700-1600 szt./h
2/ 50- 500¢g - 1850 lub 2060 szt./h - 1014-2320 lub 1274-2912 lub 1400-3200 szt./h
-Typ 2012 1/400-24009g - 925 lub 1030 szt./h - 507-1160 lub 637-1456 lub 700-1600 szt./h
2/100-10509g - 1850 lub 2060 szt./h -1014-2320 lub 1274-2912 lub 1400-3200 szt./h
-Typ 2024 2/100-1050¢g - 1850 lub 2060 szt./h -1014-2320 lub 1274-2912 lub 1800-3200 szt./h

4/ 50- 400g -3700 lub 4120 szt./h - 2028-4640 lub 2548-5824 lub 2800-6400 szt./h
Wymiary (w zaleinosci od wyposaienia) Waga Wartos¢ przytaczeniowa
-Dlugos¢  max. 2520 mm - Netto 720 kg -230/400V, 3 fazy 50 Hz
- Szerokos¢ max. 1225 mm - Brutto 880 kg -1,8kVA

- Wysoko$¢ max. 1829 mm

Opcje B/ V300D

-Lej 951,1501, 2501

- Lej teflonowany dla lejéw okragtych 95 i 150 litrow
- Olejenie leja

- Licznik

- Positinsstop w celu tatwego czyszczenia

- Mechanizm serwo z cyfrowym nastawianiem wagi
- Falownik do réznych predkosci

- Tasma odprowadzajaca 1600 mm (standardowo 1100 mm)
- Mechaniczny posypywacz maki

- Siatka zawijajaca na tasmie odprowadzajacej

Wykonanie specjalne V 300 D
- Hybrydowe ttoki do minimalizacji zuzycia oleju

- Osobny naped wewnetrznej i zewnetrznej tasmy transportowej z motoreduktorem lub

- Podwyzszenie maszyny o 100 mm

bebnem

zarejestrowany znak towarowy
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HERT Sp. z.0.0. Sp.k. ul. Odlewnicza 4A, 03-231 Warszawa, Poland.
Phone +48 (22) 594 05 00, Fax +48 (22) 594 05 26, biuro@hert.pl, www.hert.pl

Werner & Pfleiderer Haton B.V. Industrieterrein 13, 5981 NK Panningen, The Netherlands.
Phone +31(0)77 -307-1860. Fax +31(0)77-307-5148. info@wp-haton.com . www.wp-haton.com

Wszystkie dane sg wigzace. Zastrzega sie zmiany, stuzace postepowi technicznemu.





