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Kompaktowa linia do produkcji butek stemplowanych ze
zintegrowana dzielarka

Wtasciwosci

Linia dla butek stemplowanych z zintegrowana dzielarka do produkgji
- butek kajzerek

- gtadkich okrggtych

- i innych butek stemplowanych

- podwdjnych

w zakresie gramatury 40 - 659

Zalety

zintegrowana dzielarka

- zminimalizowana wielkos¢

- brak pylenia

- réwnomierny klimat

Gtowica rewolwerowa

- dla max. 4 réznych stempli

- krdtki czas przezbrajania

- réznorodnosc produkgji

Stot odktadajacy ze sterowaniem za pomocg wyswietlacza

- indywidualnie requlowane odktadanie palet

Oddzielne kotyski stemplarki

- kesy ciasta nie sklejajg sie

Intensywna stacja wyjatawiania

- zachowanie higieny (zgodnosc z normami CE, rozporzgdzenie o higienie
produktéw spozywczych)

Regulowany stét odktadajacy

- mozliwos¢ zastosowania prawie wszystkich dostepnych na rynku nosnikéw
garowniczych

Sterowanie Siemens S7

- programowalne procesy produkcyjne

- powtarzalnos¢ proceséw (jakosc) takze przy zmianie personelu

- nadzor czasu pracy

Wykonanie ze stali szlachetnej

- higienicznos¢

- dluga Zywotnos¢

- Wyzsza wartosc¢ odsprzedazy
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Wyposaienie

W wykonaniu seryjnym:

- zintegrowana dzielarka z mechanizmem zasysania i gtowica obrotowa

- zaokraglarka bebnowa

- konstrukcja ze stali szlachetnej, budowa kompaktowa

- (zas garowania wstepnego 12 min przed stemplarka

- gtowica rewolwerowa z max.4 rodzajami stempli

- stemplarka dla butki kajzerki i pneumatycznie napedzany posypywacz
maki

- osuszanie kotysek

- instalacja odktadajaca dla nosnika garowniczego 3 eurowymiary 400 x 600,
580x780 i 580x980, df. odktadania 1.000 mm

- mozliwo$¢ wsuwania nosnika garowniczego (szuflada)

- stacja wyjatawiania

- sterowanie komputerowe Siemens-S7

- strona obstugi w kierunku pracy lewa

- fancuchy kotysek niewymagajace konserwacji

Op¢je

- klimatyzacja

- boczna tasma wyjsciowa do rogalikarki

- wentylator wyciagowy do requlacji klimatu w garowni przy pracy ciagtej.
- zabezpieczenie listwg przypodtogowa po stronie obstugi

- instalacja odktadajaca ze zmiana utozenia $luzy

- wysuwanie nosnika garowniczego - szuflada

- klimatyzacja

- podwdjna intensywno$¢ wyjatawiania

Akcesoria
- réznorodne stemple do produkgji butek:
- naciskanych
- stoneczko
- rozetek
- gwiazdek
- slimakow
- kartner
- inne bebny komorowe

Dane techniczne

Wydajnos¢ godzinowa szt./h 4.000
Czas garownia wstepnego w min. 12
Zakres gramatury w mm 40 - 65
Wymiary nos$nika garowniczego w mm 400 x 600
580 x 780
580 x 980
Wartosci przytaczeniowe
Elektryczne
Bez klimatyzagji w kW 4,5
1 klimatyzacja w kw 7,5
Woda
Przytacze wody zimnej w 1/2
odptyw w NW 40
Przytacze spreionego powietrza - przytacze 1/2
wtykowe w ”
Wymiary
Di. x Szer. x Wys. w mm 2.600 x 1.125 x 2.550
Minimalna wysokos$¢ pomieszczenia w mm 2.600
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Wszystkie wymienione dane sq niewigzgce, zastrzegamy mozliwos¢ przeprowadzenia zmian technicznych, jesli stuzytoby to udoskonaleniu.



