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Dzielarko-zaokraglarka do ciasta
TEWIMAT

Efektywna dzielarko-zaokraglarka do
produkcji okragtych kesow z

- ciasta pszennego

- ciasta mieszanego zytniego
- ciasta na paczki berliskie
- ciasta z owocami

- ciasta typu graham

Uzysk ciasta 148 - 160 (w odniesieniu do mak srodkowoeuropejskich)

Zakres gramatur 28 - 300 g/szt. (gramatury ponizej 18 g oraz powyzej 340 g na zyczenie)
(w zaleiznosci od liczby rzedow)

Rzedy 3 -6 (TEWIMAT L) 3-10 (TEWIMAT S)

Zalety
Technologia dzielarki ssacej
- brak watka podajgcego i nozy tngcych
- delikatna struktura ciasta pozostaje niezniszczona
innowacyjny system podwoéjnych ttoczkéw (opcja)
Réznorodnos¢ produktowa
- mozliwa obrébka takze specjalnych
rodzajéw ciasta
proces dzielenia bez stosowania ttuszczu
wysoka doktadnos¢ przy dzieleniu
-do 100 g +/- 1,5 - 2 g odchylenia™
-0d 100 g +/- 1,5 - 2 % odchylenia*
*w zaleznosci od konsystendji ciasta
- duzy zakres podziatu od 28 do 300 g/szt.
wysoka elastycznos¢
- elastyczna liczba rzedow, gdyz ttoczki miernicze sqg tatwo wymienialne i zamykane
- ptynne ustawienie gramatur dzieki ogranicznikowi podnoszenia ttoczkéw miarowych Rysunek poglgdowy
- plynny zakres wagowy dzieki podwdjnym ttoczkom miarowym
- ptynne, bezstopniowe requlowanie wydajnosci poprzez system sterowania
Programowanie wydajnosci, intensywnosci zaokraglania i gramatur
Zasada zaokraglarki bebnowej
- rézne bebny komorowe dla uzyskania optymalnego efektu zaokrgglania
hydraulicznie ustawiany system dzielenia
Urzadzenie do odprowadzania gazéw
- umozliwia ulotnienie sie gazow po fermentacji podczas skoku napetniajgcego
- wysoka doktadnos¢ dzielenia takze przy niskim cisnieniu napetniania
wszystkie czesci doprowadzajace ciasto mozina w duiej mierze wymontowac bez uiycia narzedzi
Pokrycie ze stali szlachetne;j
Maszyna jest tatwa do czyszczenia
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Wyposazienie

- lej do ciasta o pojemnosci 80 kg (TEWIMAT L), 120kg (TEWIMAT S)
- sterowanie dotykowe S 7

- jednostka pomiarowa

- beben komorowy i zaokraglajacy

- taséma rozprowadzajaca 900 mm

- posypywacz maki

- prowadzona tasma zaokraglajaca

- automatyczne, pneumatyczne napinanie tasmy zaokraglajacej

- prosta mechaniczna konstrukcja

Opcje

- jednostki pomiarowe o réznych srednicach ttoczkow

- bebny komorowe i zaokraglarki w réznych rozmiarach i o réznej liczbie rzedéw
- rézne dtugosci tasm rozprowadzajacych

- lej do ciasta dla 240kg (TEWIMAT L), 300 kg (TEWIMAT S)

- elektrycznie zataczane sprzegto pomiedzy TEWIMATEM a kolejnymi modutami
- dmuchawa przy szczegolnie zimnych i miekkich ciastach

Dane techniczne

TEWIMATL + S

Maksymalna wydajnos¢ w szt. | 3000 125 160 200 250 300

na godzine na rzad (tylko typ S)
przy maks. wadze w g | 100 2850 | 2500 |2000 | ok. 1800 ok. 1800
na kes ciasta

TEWIMAT L TEWIMAT S
dtugos¢ x szerokos¢ x wysokos¢ w mm
waga netto | 1240 1400
moc przytaczowa w kVA | 45 5,5
naped gtéwny w KW | 3,0 3,0
naped zaokraglarki wKW | 15 1,5
Rzedy 3-6 3-10
Zakres wagowy* 28 do 250 28 -300
Zakres gramatur 28 do 250 28-300
przy ustawieniu ttoczkéw podwaéjnych*

* gramatury zalezne od $rednicy ttoczkéw i liczby rzedow
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Wszystkie wymienione dane sg niewigzgce, zastrzegamy mozliwos¢ przeprowadzenia zmian technicznych, jesli stuzytoby to udoskonaleniu.



