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Mieszatka spiralna z wyjezdna dzieia
75-250 kg maki

Linia mieszatek PRESIDENT z WP Kemper dzieki szesciu wielkosciom konstrukcyjnym

pokrywa cata game wielkosci powszechnie stosowanych klas wydajnosci dla

zastosowan rzemiesiniczych i przemystowych ch: 75, 100, 125, 150, 200 i

250 kg maki. Moze by¢ wykorzystywana w zaktadzie 3-zmianowym.

Wysoce stabilne elementy konstrukcji umozliwiajg ekstremalng obcigzalno$¢ mieszatek PRESIDENT.

Zalety

- produkcja delikatnych, tatwych w obrébce ciast

- harmonijny i spokojny bieg

- bezproblemowe czyszczenie dzieki duzej odlegtosci od podtoza

- “Fasy to move and dock”-system do prostej obstugi dziezy; lekko sterowalne dzieze

- szafa rozdzielcza 7 dodatkowym wytacznikiem recznym do obstugi przy zaktéceniach panelu dotykowego
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Typ Wydajnosc Wydajnos¢ Wydajnos¢
Maka kg Ciasto kg Objetosc |
PRESIDENT 75 75 120 175
PRESIDENT 100 100 160 235
PRESIDENT 125 125 200 300
PRESIDENT 150 150 240 350
PRESIDENT 200 200 320 450
PRESIDENT 250 250 400 630

Wyposazenie

ostona ze stali szlachetnej przed pytem macznym z uszczelniajacym pierscieniem
slizgowym z tworzywa sztucznego

szafa rozdzielcza po prawej stronie przy korpusie maszyny

odlegtos¢ od podtogi ok. 150 mm

dzieza i mieszadto ze stali szlachetnej nierdzewne polerowane na wysoki potysk
dzieza bieg lewy i prawy (przetacznik zwrotny)

dzieza obrotowa na wazku

uchwyt do prowadzenia ze stali szlachetnej

wbudowana ostona silnika

przetacznik tryb reczny-/automatyczny

automatyczny przebieg pracy

rozmieszczenie elementow obstugi w gtowicy

dwa elektromechaniczne zegary sterujace (0 - 12 min.)

wytacznik bezpieczerstwa

przetacznik z lampka sygnalizacyjna

Zamkniecie dziezy
hydraulicznie przez ryglowanie kleszczowe

Podnoszenie gtowicy
hydraulicznie
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Wyposaienie dodatkowe

- czujnik temperatury PT 100
(Temperatura wewnetrzna ciasta)

- korpu ze stali szlachetnej

- licznik obrotéw

- panel dotykowy

- $ruba spustowa dla dziezy

- specjalne narzedzia

- skrobak do czyszczenia dziezy

- specjalne lakierowanie

- sterowanie multifazowe

- Doptyw wody

- President 75: korpus jezdny

Zalety

- nadzwyczaj stabilna konstrukcja dla dtugotrwatego
uzytlowania w zaktadzie wielozmianowym

- wyprébowany Kemper 3-strefowy system
mieszania dla ciast delikantnych i fatwych w
obrébce

- 0szczedna produkcja ciasta z niewielkim
rozgrzewaniem

- bardzo silne ryglowanie kleszczowe HighPressure
dla stabilnego potaczenia dziezy/napedu

- wyjatkowo silny naped bezposredni DUO dla
spokojnego réwnomiernego biequ

- ,easy to move and dock”-system dla lekkiej
obstugi dziez

- zintegrowana koncepcja higieniczna
dla prostego czyszczenia
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Wszystkie wymienione dane sg niewigzgce, zastrzegamy mozliwos¢ przeprowadzenia zmian technicznych, jesli stuzytoby to udoskonaleniu.



