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Międzygarownia  AF 2002

Szafa pośredniej fermentacji

Właściwości
 AF 2002 jest statyczną szafą pośredniej fermentacji do wstępnego garowania okrągłych 
i wstępnie zrolowanych kawałków ciasta w muldach okrągłych lub podłużnych. 

Zalety
- Pneumatyczne podawanie taśmą V
- Odporna konstrukcja

W seryjnej wersji AF 2002 :

 

- Taśma doprowadzająca z posypywaczem mąki
 

 

 

  

 Międzygarownia AF 2002 nadaje się szczególnie do obróbki delikatnych i bardzo 

- Bez przewracania i spadania kęsów ciasta

- Muldy okrągłe lub podłużne

- Wprowadzanie za pomocą fotokomórki taśmą V na 10 rzędów

- Muldy z polietylenu
 - Kołyski ze stali szlachetnej
- Wentylator wyciągowy, lampy UV, wyłącznik krańcowy do
   dokładnego pozycjonowania kołysek
- Klapa przytrzymująca przy wydawaniu kęsów

 

 miękkich ciast pszennych, ciast wrażliwych i ciast o długiej fermentacji w kotle.
 Równie dobrze można garować wszystkie inne ciasta. 

Ilustracja: AF 2002

 

- Taktujące działanie ZGS

- Obudowa i rama ze stali szlachetnej

GROUPBAKERYWP

- Możliwość garowania okrągłych i wydłużonych kawałków
- Taśma odprowadzająca z wyciągiem długich kawałków (opcja)

- Mozliwość róznych czasów fermentacji

- Delikatna wstępna fermentacja

- Stacja wstępnego wydłużania do bagietek

- Rama z zamkniętego czworokątnego pro�lu ze stali szlachetnej
- Obudowa ze stali nierdzewnej
- Bez lakierowanych części w strefach ciasta
- Statyczna szafa fermentacyjna, - bez przewracania kawałków ciasta

- Jednostka sterująca z ekranem dotykowym (opcja)



AF 2002
Dane techniczne
Typ  Netto   Zakres wagi  Przekrój muld
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-   8-rzędowy 280 muld  200 -1200 g           190
- 10-rzędowy 450 muld  100 -  700 g           140
- 12-rzędowy 432 muld  200 -1200 g           190

Opcje AF 2002

 

- Stół sciągający na tasmie wylotowej dla długich kawałków ciasta (bagietka)

Kołyska ciągła, zawartość w zależności od wagi ciasta, wydajności i czasu fermentacji.

- Max 1500 szt./godz.  - 230/400 V, 3 fazy 50 Hz

- Jednostka sterująca z ekranem dotykowym
- Automatyczna klimatyzacja

Wydajność   Wartość przyłączeniowa
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