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Wydłużarka do ciasta  Combi U

Uniwersalna maszyna do wydłużania ciasta

Właściwości

 Uniwersalna maszyna do wydłużania ciast pszennych, mieszanych ciast

 pszennych i żytnich, ciast żytnich oraz ciast miękkich, ciast na rogaliki

Zalety

- Perfekcyjne podłużne zawijanie zarówno miękkich, jak i  

 

 

 

 

  

   oraz z 2 walcami spłaszczającymi

- Łatwo odchylana deska dociskowa z szybkim zamkiem

- Podawcza taśma transportowa z regulowanymi napędzanymi rolkami centrującymi

Ilustracja: Combi U w wersji prostej*

 

W seryjnej wersji Combi U :

- Obudowa ze stali szlachetnej
- Wykonanie proste lub ukośne
- Regulowane walce podłużnego  wałkowania z tworzywa sztucznego z 2 walcami 

- Regulowana siatka zwijająca ze stali szlachetnej
- Regulowana wysokość deski dociskowej z regulowanymi bocznymi prowadnicami
- Odchylana deska dociskowa płaska lub z 1xV, lub 2xV

GROUPBAKERYWP

- Regulowane boczne prowadnice
- Nowoczesny design ze stali szlachetnej
- Niski poziom hałasu dzięki napędowi na pasy zębate

- Przetwarzanie okrągłych jak również wstępnie zrolowanych 

- Łatwa obsługa i konserwacja

- Max długość podłużnego wydłużenia 560 mm 

   kawałków ciasta. Końcowa forma: okrągła, podłużna lub płaska
- Te�onowane walce z 1 parą walców do ciasta pszennego 

- Regulowana siatka zwijająca ze stali szlachetnej z końcową  
 - Wszystkie walce rozwałkowujące ciasto wyposażone w zgarniacze 

   kontrolą śluzy
- Dobre centrowanie kawałków ciasta przed podłużnym 

    

* Combi U w wersji seryjnej (zbiornik posypki: opcja)

  

 i specjalnych rodzajów pieczywa.

- Łatwe czyszczenie walców

   stałych ciast

   

   wałkowaniem

   spłaszczajacymi ze zgarniakami



Combi U
Dane techniczne
Typ      Zakres gramatury   Wydajność

 

Wymiary Combi U     Waga    Wartość przyłączeniowa

- Długość    max 3491 mm*    - Netto kg    - 230/400 V, 3 fazy 50 Hz
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- Combi U w wersji prostej    200 - 2000g    Max 2500 szt./godz., zależnie od wagi ciasta  

Opcje Combi U

 

- Szerokość max   902 mm*     - Brutto kg   - 1,5 kVA
- Wysokość max 1583 mm*

- Napędzana górna taśma zamiast deski dociskowej
- Combi U-L = przedłużona wersja z 2 deskami dociskowymi 
- Combi U-L = przedłużona wersja z 1 deską dociskową i 1 napędzaną górną taśmą
- Combi U-A = część walcująca bez pary walców, tylko 2x walce dociskowe

- Combi U w wersji ukośnej

- Bypass do okrągłych kawałków ciasta wraz z taśmą transportową od maszyny mieszającej do Combi U
- Posypywacz mąki z własnym napędem
- Deska dociskowa do szpiczastych końców
- Zbiornik posypki 8 sztuk 
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* = Standardowa wersja prosta. Przedłużona wersja prosta = dł. x szer. x wys.: 4720x902x1583 mm
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Phone +48 (22) 594 05 00, Fax +48 (22) 594 05 26, biuro@hert.pl, www.hert.pl
HERT Sp. z.o.o. Sp.k. ul.  Odlewnicza 4A, 03-231 Warszawa, Poland. 




