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Zaokraglarka stozkowa CCR 59

Zaokraglarka stoikowa z olejeniem lub bez

Wiasciwosci
Zaokraglarka stozkowa CCR 59 nadaje sie do przetwarzania wszystkich rodzajow
ciasta, jak ciasta pszenne, mieszane ciasta pszenne, mieszane ciasta zytnie i ciasta petnoziarniste.

Kawatki ciasta sa wprowadzane na czesci cylindra maszyny z regulowana rynng i przez obroty
stozka za pomoca specjalnie uformowanych rynien transportowane w gdre i zaokraglane.
Dzieki teflonowemu pokryciu rynny i stozka minimalizuje sie sklejanie sie kawatkéw ciasta i
tworzenie sie grudek.

Zalety

- Wspaniate wtasciwosci zaokraglajace

- Dobra separacja kawatkéw cista przez cylinder przy podawaniu

- Minimalne tworzenie sie grudek

- Teflonowe pokrycie w celu dobrego przetwarzania ciezkich, klejacych sie ciast

- Perfekcyjne wydawanie klejgcego ciasta za pomoca stozka wyrzutowego i tasmy
odprowadzajacej (opcja)

- Kombinacja cylindra i stozka daja szczegdlnie dtugg droge mieszania, co gwarantuje
bardzo dobre wtasciwosci zaokraglania takze mocnych ciast

- Maszyna mozliwa do zastosowania do koricowego zaokraglania

- Regulowana rynna przy wprowadzaniu ciasta

- Kawatki ciasta sg obracane w potowie drogi, co gwarantuje optymalne zaokraglanie

- Duzy obszar zastosowan dzieki wielu r6znym formom rynien

W seryjnej wersji bez oleju :

- Stozek (stozkowy i cylindryczny z zeliwa), teflonowany

- Rynny z odlewniczego aluminium, teflonowane od wewnatrz i zewnatrz
- Stozek z tozyskiem gtowicy

- Ruszt ze stali szlachetnej, niklowany

- Obudowa ze stali szlachetnej, szczotkowanej

- Podstawa ze stali, niklowana z 4 kotami i pretami mocujgcymi

- Szafka obstugi

llustracja: CCR 59

W seryjnej wersji z olejem :

- Stozek (stozkowy i cylindryczny z zeliwa), teflonowany

- Rynny z odlewniczego aluminium, teflonowane od wewnatrz i zewnatrz
- Stozek z tozyskiem gtowicy

- Ruszt ze stali szlachetnej, niklowany

- Obudowa ze stali szlachetnej, szczotkowanej

- Podstawa ze stali, niklowana z 4 kotami i pretami mocujacymi

- Szafka obstugi

- Spryskiwarka olejowa na stozku

- Ciepte powietrze
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CCR 59

Dane techniczne

Typ Zakres wagi
- KK 100 - 700¢g
- KM 100 - 700g
-KG 200 - 12009
-GM 400 -1600g
-GG 400 -20009

- Wydajnos¢ do 2500 szt./godz, silnik elektryczny 1,1 KW, 1400 upm, stozek 27 upm.
- Wydajnos¢ do 3600 szt./godz., silnik elektryczny 1,1 KW, 1400 upm, stozek 39 upm.
- Wydajnos¢ do 5000 szt./godz,, silnik elektryczny 1,1 KW, 1400 upm, stozek 57 upm.

Wymiary Waga Wartos¢ przytaczeniowa
-Dtugos¢  max 1.180 mm - Netto 510 kg -230/400V, 3 fazy 50 Hz
- Szeroko$¢ max 1.180 mm - Brutto kg -1,1 kVA

- Wysoko$¢ max 1.604 mm

opcje CCR 59 bez oleju
- Tasma doprowadzajaca
- Tasma odprowadzajaca, poprzeczna, 1200 mm
- Tasma odprowadzajaca ze stozkiem wyrzutowym, L = 500 mm
- Ciepte powietrze
- Regulator czestotliwosci zmiennej predkosci stozka
- Posypywanie maka
- Dosypywanie maki z wtasnym napedem
(tylko w kombinacji z tasma odprowadzajaca)
- Urzadzenie do skraplania woda

opcje CCR 59 z olejem
- Tasma doprowadzajaca
- Tasma odprowadzajaca, poprzeczna, 1200 mm
- Tasma odprowadzajaca ze stozkiem wyrzutowym, L = 500 mm
- Regulator czestotliwosci zmiennej predkosci stozka
- Olejenie stozka i tasmy odprowadzajacej podzielnika ciasta
- Olejenie stozka i tasmy doprowadzajacej mieszalnicy
- Olejenie stozka, tasmy doprowadzajgcej mieszalnicy i
tasma odprowadzajgca podzielnika ciasta
- Monitoring spryskiwacza oleju

zarejestrowany znak towarowy
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HERT Sp. z.0.0. Sp.k. ul. Odlewnicza 4A, 03-231 Warszawa, Poland.
Phone +48 (22) 594 05 00, Fax +48 (22) 594 05 26, biuro@hert.pl, www.hert.pl

Werner & Pfleiderer Haton B.V. Industrieterrein 13, 5981 NK Panningen, The Netherlands.
Phone +31(0)77 -307-1860. Fax +31(0)77-307-5148. info@wp-haton.com . www.wp-haton.com

Wszystkie dane sg wigzace. Zastrzega sie zmiany, stuzace postepowi technicznemu.





