
think process! think process!think process!

WP haton bv 
Industrieterrein 13  //  5981 NK Panningen  //  Netherlands  //  Phone +31 77307-1860  //  Fax +31 77307-5148  //  
info@wp-haton.com  //  www.wp-haton.com 

parta u direkt 
Teigteilmaschine

parta u direkt 

© 2015 by WP Haton BV, Stand 08/2015 printed in Germany ® = eingetragenes Warenzeichen
Sämtliche Angaben sind unverbindlich. Änderungen, die dem technischen Fortschritt dienen, bleiben vorbehalten.

 typ gewichtsbereiche leistung

2002 110 - 1000 g  
(50 mm Zwischensteg)

900 - 2064 Stk./h oder 1232 - 2816 Stk./h

 abmessungen gewicht anschluss

Länge         2984 mm Netto   620 kg 230/400 V, 3 Ph, 50 Hz + Erde

Breite         1082 mm Brutto  820 kg 1,6 KVA

Höhe          1937 mm Inhalt 1,6 m3

Optionen

  Beölung auf Trichter

  Positionstop für einfache Reinigung

  Ölmangelsignalierung

  Stückzahlzähler mechanisch oder elektronisch

  Abwurfwalze mit Abstreifer für Teiggewichte  
	 <200 g

  Ausfahrbares Teigabtransportband (Innen- und  
	 Außenband) auswechselbar für Kapseltransport

  Erhöhung Maschine um 100 mm

  Blue Box kundenspezifisch 
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ausstattung:

	 Maschine in 2 Kammer Ausführung

	 Teilunit Ni-Resist mit automatischer Beölung mit  
	 6 feste Beölungsventile

	 Trichter Edelstahl, Inhalt 245 ltr.

	 Trichter Innenseite Teflon beschichtet

	 Erhöhung Maschine um 100 mm

	 Bedienpult Ein, Aus, Notstop, Gewichtsauslesung, 
	 Servo Gewichtsverstellung

	 Frequenzregler für variable Geschwindigkeit

	 Hauptkolben, Messkammer und Trichterfuß  
	 verschleißfeste Chrom-Nickel Legierung

	 Messkolben Ni-Resist

	 Messer aus gehärtetem Stahl

vorteile

  Teigschonend und hohe Gewichtsgenauigkeit

  Verarbeitung von sehr weichen Teigsorten und 
	 normale Teige

  Ansaugmenge einstellbar

  Verschleißfester Teilmechanismus mit Ni-Resist  
	 Teilunit

  Robuste und bewährte Konstruktion

  Trichter Inhalt 245 ltr. (Standard) 

Ideal für das Teigteilen von Roggenteige und 
Teige mit ta zwischen 175 und 190. Direkteingabe 
von Teig in den Kastenverbände oder direkt auf 
dem teigAbtransportband für normale Teige. 

	 Verkleidung Edelstahl gebürstet mit Schmersal Sicherheits- 
	 schalter

	 Kurbelwelle und Treibstangen Gußeisen, vernickelt

	 Untergestell 2 Bock- und 2 Lenkräder mit Blockierung

	 Fahrbares Kapseltransport L=3000 mm mit Untergestell aus  
	 VA, 4 Kunststoffräder

	 Verstellbare Seitenführungen, pneumatischer Seitenstopper,  
	 feste Leistung

	 Kunststoffkettenband, B=190 mm

	 2 Fotozellen für Blechsignalierung, Positionierung und Zählen

	 Perforierter Edelstahl Verkleidung für visuelle Kontrolle

	 Freigabesignal für Stopper vom Kapseltransport

	 Mechanisch und elektrische Verriegelung vom Kapseltransport

 

  Trichter klappbar für einfache Reinigung

	 Transportvorrichtung für Kasten und oder Teig

	 Selbstreinigendes Messer

	 Runde Einlauföffnung von Teileinheit

  Einfache Zugänglichkeit für Reinigung und Wartung

  Viele Optionen verfügbar
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