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 typ gewichtsbereiche leistung fest / variabel

2001 300 - 2800 g 925 oder 1050  / 450-1032 oder 616-1408 stk./h

2002 110 - 1250 g 1850 oder 2100/900-2064 oder 1232-2816 stk./h

2012 300 - 2800 g 925 oder 1050  / 450-1032 oder 900-2064 stk./h

110 - 1250 g 1850 oder 2100/616-1408 oder 1232-2816 stk./h

2003 110 -   660 g 2775 oder 3150/1350-3096 oder 1848-4226 stk./h

 abmessungen gewicht anschluss

länge         2470 mm netto   620 kg 230/400 v, 50 hz + erde

breite         1082 mm brutto  820 kg 1,6 Kva

höhe          1612 mm inhalt 1,6 m3

OptiOnen

 Abwurfwalze mit Abstreifer für Teiggewichte  
 unter 200 g

 Trichter klappbar, mit Sicherheitsring.  
 Inhalt 170 ltr.

 Trichter klappbar, mit Sicherheitsring.  
 Inhalt 210 ltr.

 Trichter klappbar, mit Sicherheitsring.  
 Inhalt 245 ltr.

 Abtransportband links oder rechts

 Abtransportband, Länge 725, 925, 1275 mm

 Bandmaterial Kunststoff oder Filz

 Trichter Innenseite Teflon beschichtet

 Ölmangelsignalierung

 Beka Ölpumpe 8 P

 Beölung auf Trichter

 Beölung auf Abtransportband

 Positionstop für einfache Reinigung

 Digitale Gewichtsanzeige

 Variable Geschwindigkeit mittels Frequenzregler  
 mit digitaler Auslesung

 2 mechanische Mehlstreuer

 Stückzahlzähler, mechanisch

 Erhöhung Maschine um 100 mm

 Blue Box kundenspezifisch



think process!think process!

parta u 
ausstattung:

 Maschine in 1 - 2 – 1 und 2 – 3 Kammerausführung

 Seitenabtransportband / Abtransportband Vorne auf 
 Anfrage

 Abtransportband Länge 725 mm (Parta U 2001) und  
 1275 mm (Parta U 2002, U 2012 + U 2003) außerhalb  
 der Maschine, links oder rechts

 Verkleidung Edelstahl

 Teilunit in Ni-Resist

 Messkolben Ni-Resist

 Trichter klappbar, aus Edelstahl, mit Sicherheitsring,  
 Inhalt 120 ltr.

vOrteile

 Geeignet für alle Teigsorten

 Teigschonend

 Großer Gewichtsbereich 110-2800 g (Typ 2001)

 Maximale Anpassung an Chargengrößen mit  
 verschiedenen anderen Trichtergrößen

 Einfache und schnelle Reinigung von Trichter und 
 alle Teile in Kontakt mit Teig

 Benutzerfreundlich

 Rundhalstrichter

Äusserst prÄzise, universelle Maschine Mit eineM 
bewÄhrten langen lebensdauer, die für nahezu 
alle teigsOrten in fast jede art vOn bÄckerei ver-
wendet werden kann. 

 Automatischer Beölung mit 6 festen Beölungsventile

 Feste Stundenleistung 925 Stk./h (Parta U 2001), 1850 Stk./h  
 (Parta U 2002 + U 2012) und 2775 Stk./h (Parta U 2003).  
 Andere feste Leistungen auf Anfrage.

 Bedienung Ein / Aus / Notstop

 Messer aus gehärtetem Stahl

 Messerreinigungsvorrichtung

 Kurbelwelle und Treibstangen Gußeisen, vernickelt

 Analoge Gewichtsanzeige

 

Bild Parta U

 Teigstücke werden seitwärts transportiert

 Modernes Design

 Maximale Anpassung an individuelle Wünsche

 Federdruck einstellbar

 Geringe Maschinenhöhe mit max. Zugänglichkeit 
 und Trichtergröße 120 ltr.

 Trichter seitwärts klappbar

 Selbstreinigendes Messer

Illustration Parta U mit Abtransportband 


