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 typ gewichtsbereiche leistung (fest) variabel (option)

1000 100 - 1200 g <3000 stk./h 2000-3000 stk./h

1500 200 - 1800 g <3000 stk./h 2000-3000 stk./h

2000 400 - 2400 g <3000 stk./h 2000-3000 stk./h

2002* 50 - 600 g <6000 stk./h 4000-6000 stk./h

* inklusive 2 gerade transportbänder, länge 1300 mm

 abmessungen (abhÄngig von ausfÜhrung) gewicht anschluss

länge         1175 mm netto   720 kg 230/400 v, 3 ph, 50 hz + erde

breite         1015 mm brutto  880 kg 1,8 Kva

höhe          1867 mm inhalt 2,6 m3

OpTiOnen

 Trichter Innenseite Teflon beschichtet 60, 95, 180 ltr.

 Beölung auf Trichter

 Untergestell mit Lenkrädern

 Anschluss der Beölung an zentralen Tank

 Gewichtsbereich 100-1200/200-1800/400-2400 g

 2 Transportbänder bei 2 Kolbenversion

 Blue Box kundenspezifisch
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b 300 gv 
aussTaTTung:

 B 300 GV : 1 Kammermaschine (Mehrkammerteiler 
 auf Anfrage)

 Teilunit mit automatischer Beölung mit 12 festen  
 Zumessventilen

 Abtransportband gerade 1300 mm mit Trommelmotor  
 und Frequenzregler

 Pneumatische Abwurfklappe mit Kunststoff-Abstreifer

 Trichter Innenseite Teflon beschichtet, 150 ltr. Inhalt

 Trichterfuß Teflon beschichtet

 Öltank 5 ltr. Inhalt mit automatischer Abschaltung bei  
 Leerlauf (Option), 

 Frequenzregler für variable Leistung

vOrTeile

 Hohe Gewichtsgenauigkeit

 Speziell entwickelt für Baguette Teige

 Einsetzbar für Hochgeschwindigkeits- 
 anlagen

 Passt in fast jedes vorkommende Anlage- 
 konzept

 Teigschonend

 Trichter einfach zu reinigen durch Kipp- 
 möglichkeit

 Maschine kann sowohl grüne Teige als  
 auch an gegärte Teige gut verarbeiten

 Spezielles Trichterdesign für hervorragende Füllung  
 des Teilunits

 Hauptkolben Ni-Resist

 Kunststoff Messkolben

 Selbstreinigendes Messer

 Doppelseitiger Antrieb Hinter Schieber und Ausstoß- 
 mechanismus

 Ölauffangwanne unter gesamter Maschine

 Robuste Konstruktion von Antriebssystem und Teil- 
 mechanismus 

 Ansaugvolumen einstellbar

speziell enTwickelT für das pOrTiOnieren vOn bagueTTe 
Teigen für die prOdukTiOn vOn bagueTTes, peTiT pain und 
anderen langförmigen weizenTeigen in indusTriellen und 
semi-indusTriellen brOTanlagen miT leisTungen bis 3000 
sTück prO sTunde.

 Positionstop für einfache Reinigung

 Ausnehmbares Innenband

 Servo Gewichtseinstellung mit digitaler Auslesung

 Komplette Schmierung von Messkolben, Trichter (Option),  
 und Teilunit

 Hauptkolben Ni-Resist

 Untergestell mit Füßen

 Ölmangelsignalierung

 Kunststoff Messkolbe(n)

 Beölung auf Abtransportband

 Schaltkasten integriert in der Verkleidung (linke Seite)
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